MHENDI

Tools for Chefs

VACUUM PACKAGING MACHINE
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Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac Mepep ncnonbzosaHuem nprvbopa BHUMATENBHO
niniejsza instrukcje obstugi. NpoYT1Te 3TO PYKOBOACTBO MOJb30BATENS.
You should read this user manual carefully before Pred uvedenim spotrebice do provozu byste si méli
using the appliance. peclivé precist ndvod k pouZiti.
Ar trebui sa cititi cu atentie acest manual de utilizare Pries naudodamiesi jrenginiu atidZiai perskaitykite Sias

nainte de a utiliza aparatul. naudojimosi instrukcijas.
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READ MANUAL
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INDOOR

Przechowuj te instrukcje razem z urzadzeniem.
Keep these instructions with the appliance.
Pastrati aceste instructiuni la aparat.

XpaHuTe 3T1 MHCTPYKLMM BMeCTe ¢ npubopom.
Tyto pokyny uschovejte u pFistroje.

Laikykite Sias instrukcijas kartu su jrenginiu.

Tylko do uzytku w pomieszczeniach.

For indoor use only.

Numai pentru uz interior.

Tonbko ANs UCNONB30BAHUS BHYTPU NMOMELLEHUI.
Pouze pro vnitFni pouzZiti.

Naudoti tik patalpoje.

FOOD CONTACT




Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac¢ powazne uszko-
dzenie urzadzenia lub zranienie osob.

¢ Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzytku domowego.

. Urzadzeme jest przeznaczone wytacznie do uzytku w suchych pomieszczeniach.

. Urzadzeme nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadneJ odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

¢ W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kontak-
tem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urza-
dzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagnac wtyczke z kontaktu, a nastepnie zleci¢
kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac za-
grozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie nalezy samodzielnie naprawiac urza-
dzenia. Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez wykwalifi-
kowany personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

» Ostrzezenie: Nie zanurzac czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych pty-
nach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

¢ Regularnie sprawdza¢ wtyczke i kabel zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub kabel przekazac w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwalifi-
kowanej osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy kabel zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac kabel z dala od otwartego ptomienia. Aby wyjac wtyczke z gniazdka, zawsze ciagnac
za wtyczke, a nie za kabel.

» Zabezpieczy¢ kabel zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Kabel prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

¢ Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

» Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za pod-
taczone do zasilania.

o Przed wyjeciem vvtyczk| z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

* Nigdy nie przenosic urzadzenia, trzymajac za kabel.
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¢ Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.

¢ Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka o napieciu | czestothvvosu podanych
na tabliczce zZnamionowej.

* Wtozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczyc je od zrodta zasilania. Wtym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu kabel odtaczanego urzadzenia.

¢ Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urza]dzemal

* Nie korzysta¢ z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezaleca-
nych akcesoriow moze stwarzac zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszko-
dzenia urzadzenia. Korzystac wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

» 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby [takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
| doswiadczenia.

o W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

* Nie dopusuc by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

o Zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, Jezell ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem i czyszczeniem.

¢ Nie zostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

* Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy.

* Nie stosuj zadnych dodatkowych akcesoriow oprocz tych, ktore zostaty dostarczone
wraz z urzadzeniem.

* Przed czyszczeniem | magazynovvaniem schtodz urzadzenie.

* Zagrozenie poparzeniem! Nigdy nie dotykaj listwy zgrzewajacej. Jest bardzo goraca,
nawet po zakonczoneJ pracy. Istnieje zagrozenie poparzenie. ZaczekaJ az urzadzenie
ostygnie. Rowniez nie dotykaj urzadzema podczas pracy, poniewaz podczas uzycia na-
grzewa sie.

* Regularnie czys¢ urzadzenie oraz usuwaj resztki jedzenia. Jezeli urzadzenie nie jest
czyszczone reqularnie, wptywa to negatywnie na jego trwatos¢ oraz moze prowadzi¢ do
niebezpiecznego stanu podczas uzycia.

¢ Uwaga! Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do pakowania prozniowego produktow
spozywczych oraz zgrzewania workow do pakowania prozniowego. Istnieje mozliwosc de-
kompreSJ powietrza ze specjalnych pOJemmkovv lub zgrzewania workdéw bez wytwarza-
nia prozni. Nie uzywaj urzadzenia w zaden inny sposob

¢ Uwaga! To urzadzenie nadaJe sie do pakowania prozniowego produktow o statym stanie
skupienia jak np.: biszkopty, ch|psy itp.
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* Niebezpieczenstwo zmiazdzenia dtoni! Uwazaj przy zamykaniu pokrywy.
. Iﬁl Pakowarka jest urzadzeniem Il klasy ochronnosci.

¢ Dotyczy wytacznie pozycji 201626. Urzadzenie mozna zasila¢ bezposrednio z zasilacza
wyjsciowego 12VDC [nie jest dotaczony do urzadzenia) lub ze Zrodta zasilania pradem
zmiennym. INFORMACJA: Nie mozna uzywac ich w tym samym czasie.

Przeznaczenie

¢ Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzyt-
ku domowego.

e Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do pako-
wania prézniowego produktéw spozywczych oraz
zgrzewania workéw do pakowania prézniowego.
Istnieje mozliwos¢ dekompresji powietrza ze
specjalnych pojemnikéw lub zgrzewania workéw
bez wytwarzania prézni. Uzycie urzadzenia w ja-

kimkolwiek innym celu moze prowadzi¢ do jego
uszkodzenia lub do obrazen ciata.

¢ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone.
W przypadku jakichkolwiek uszkodzen niezwtocz-
nie skontaktuj sie ze swoim dostawca i NIE ko-
rzystaj z urzadzenia.

¢ Zdejmij cate opakowanie i folie ochronna (o ile
dotyczy).

o Wyczys$¢ urzadzenie przy pomocy letniej wody i
miekkiej szmatki.

¢ O ile nie zalecono inaczej, ustawi¢ urzadzenie na
ptaskim i stabilnym podtozu.

® Zapewnij wystarczajaca przestrzed wokot urza-
dzenia, aby umozliwi¢ wentylacje urzadzenia.

e Ustaw urzadzenie tak, aby mie¢ zawsze dobry do-
step do wtyczki.

¢ Uwaga: Worki do pakowania nie sa zataczone do
urzadzenia.

® Zachowaj opakowanie na wypadek koniecznosci
spakowania urzadzenia w przysztosci.



Funkcje oraz budowa pakowarki prézniowej

Model: 201626

Panel sterowania

Pokrywa

Port przewodu
zasilajacego 12VDC

Ztacze akcesoriow

Listwa dociskowa

Gorna uszczelka
zgrzewarki

Komora na rolki

workow do pakowania

Noz

Dolna uszczelka
zgrzewarki —

Listwa zgrzewajaca —

Zatrzaski pokrywy



201626 Panel sterowania

VAC & SEAL

D

[ NORMAL EXTENDED
- - - - -

D) SCENORNS

Przycisk Préznia i Zgrzewanie/ Stop

1. Nacisnij przycisk w trybie czuwania, a urzadzenie przejdzie na tryb automatycznego pako-
wania prézniowego i zgrzewania.

2. Nacisnij przycisk w dowolnym trybie pracy, aby zatrzymac¢ proces.

Przycisk zgrzewania

1. Nacisnij przycisk .Zgrzewanie”, aby zatrzymac cykl pakowania prézniowego i zamknac
opakowanie celem zapobiegniecia zgnieceniu delikatnych przedmiotow.

2. Wykonaj worki o wymiarach niestandardowych.

Przycisk poziomu proézni
Umozliwia ustawienie .Wysokiego” albo ..Niskiego” poziomu prézni. Podswietli sie odpo-
wiednia ikona na panelu. Domys$lne ustawienie to poziom .Wysoki”.

Przycisk czasu zgrzewania

W zaleznosci od potrzeb ustaw .Normalny” albo .Wydtuzony” czas zgrzewania. Podswietli
sie odpowiednia ikona na panelu. Domyslne ustawienie to .Normalny” czas zgrzewania,
czyli 6 sekund. Wydtuzony czas zgrzewania wynosi 7,5 sekundy. Wydtuzony czas zgrzewania
jest wymagany, gdy $rodowisko pracy charakteryzuje niska temperatura, gdy worek préznio-
wy jest bardzo gruby lub w przypadku pakowania prézniowego zywnosci o duzej zawartosci
wilgoci.

Przycisk pakowania prézniowego pulsacyjnego

Nacisnij przycisk ..Puls”, aby zapobiec zgnieceniu delikatnych przedmiotéw. Nacisnij i przy-
trzymaj przycisk “Puls”, a urzadzenie bedzie stopniowo, prézniowo zamykaé opakowanie
przez czas naciskania przycisku.

Przycisk pakowania prézniowego dla akcesoriow
Naciénij ten przycisk, aby rozpocza¢ cykl pakowania prézniowego tylko dla pojemnika (nie
zataczony do urzadzenia). Patrz wskazéwka podana w instrukcji.



Model: 975350

Kontrolka
Préznia L / Opcje czasu zgrzewania

i zgrzewanie \ 2
1

S T ——— Anuluj

Y
\ Ztacze

akcesoriow

Zgrzewanie

Tylko préznia S

Pokrywa

Listwa zgrzewajaca

Gorna uszczelka
zgrzewarki

Komora

——— _ Dolnauszczelka
zgrzewarki

Listwa dociskowa

Zatrzaski pokrywy

975350 opisy panelu sterowania

— Normal [] Extended

OO O OO

Vacuum&Seal Seal Vacuum Only Cancel

Zielony: zasilanie wtaczone, tryb czuwania, praca zakonczona.
>N Czerwony: naciénij przycisk ..Préznia i Zgrzewanie”
Pomaranczowy: tryb zgrzewania.



0

Vacuum&Seal

0

Seal

0

Przycisk “Préznia i zgrzewanie”
Naciénij przycisk .Préznia i Zgrzewanie”. Urzadzenie rozpocznie pakowanie
prézniowe i zgrzewanie.

Przycisk “Zgrzewanie”
Naci$nij przycisk “Zgrzewanie”. Urzadzenie rozpocznie zgrzewanie.

Przycisk “Tylko préznia”
Nacisnij przycisk “Tylko préznia, lekko dociskajac pokrywe na 3-5s. Urzadzenie

Vacuum Only rozpocznie proces wytwarzania prozni.
O Przycisk Anuluj
Cancel

Normal U Extended

Weisnac przycisk .Anuluj”, aby zatrzymac wszelki biezacy proces urzadzenia.

Przetacznik trybu pracy

“Normalny” - Odpowiedni do pracy w temperaturze cieptego lub goracego po-
wietrza lub do pakowania prozniowego suchych produktéw/ przedmiotéw (bez
cieczy).

“Extended”- Przydatne do pracy w chtodnych lub niskich temperaturach po-
wietrza lub pakowania prézniowego mokrych produktéw/ przedmiotéw (zawie-

rajacych ciecz).

Dane techniczne

Numer produktu

201626 975350

Wymiary 385x205x(H)95 mm 390x160x(H)92 mm
Maksymalna szerokos¢ worka 310 mm

Szerokos¢ listwy zgrzewajace; 2.2 mm 2 mm
Pompa pojedyncza

Moc 100 W

Napiecie 220-240 V~50 Hz

Ciénienie pompy -21"Hg/-711 mbar (£5%)

Klasa ochronnosci Klasa ll

Wydajnos¢ pompy 6,5 /min £15%

Waga ok. 2 kg ok. 1,74 kg

Producent i sprzedawca nie ponosi odpowiedzial-
nosci za jakiekolwiek niedoktadnosci wynikajace
z btedéw drukarskich lub transkrypcji, wyste-
pujace w niniejszej instrukcji. Zgodnie z nasza
polityka ciagtego udoskonalania produktow za-

strzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian
w produkcie, opakowaniu oraz specyfikacjach
zawartych w dokumentacji bez uprzedniego po-
wiadomienia.

Opis procesu pakowania prézniowego
Przygotowanie

e Podtacz urzadzenie do Zrédta zasilania.

* Po wtaczeniu urzadzenia zapali sie kontrolka.

e Urzadzenie jest gotowe do pracy.



Jak wykonac worek z rolki

Model: 201626

1. Otwoérz pokrywe, podnie$ ndz, wyciagnij rolke do
odpowiedniego rozmiaru, potéz néz.

2. Przetnij w prosty sposéb rolke przesuwajac noz.

3. Umies¢ otwarty koniec rolki w poprzek listwy
zgrzewajacej (nalezy upewnic sie, ze otwarty ko-
niec znajduje sie w poprzek listwy zgrzewajacej).

4. Zamknij pokrywe: docisnij ja recznie, a w mie-
dzyczasie palcami docisnij zatrzaski pokrywy po
obu stronach urzadzenia, aby ja zablokowac.

5. Nacisnij przycisk “Zgrzewanie”, urzadzenie
przejdzie w tryb zgrzewania. Listwa zacznie

Model: 975350

e Wybierz rolke o odpowiedniej szerokosci.

e Otwarta krawedZ utéz na dolnej listwie zgrze-
wajacej (upewnij sie, ze krawedZ spoczywa na
listwie), zamknij pokrywe.

* Dociskajac pokrywe kciukami, palcami wskazu-
jacymi nacisnij zatrzaski po obu stronach urza-
dzenia, aby zablokowac¢ pokrywe.

¢ Wybierz odpowiednia opcje czasu zgrzewania.

- "Normalny”— Odpowiedni do pracy w tempe-
raturze cieptego lub goracego powietrza lub
do pakowania prézniowego suchych produktow
(bez cieczy).

- "Wydtuzony”— Przydatne do pracy w chtodnych
lub niskich temperaturach powietrza lub pako-
wania prézniowego produktéw zawierajacych
wilgo¢ (zawierajacych ciecz).

zgrzewac. Kontrolka zmieni kolor z zielonego
na pomaranczowy. Uruchomi sie poma i zwolni
blokade. Kontrolka zaéwieci sie na czerwono. Po
zakonczonym zgrzewaniu, nastapi sygnat dzwie-
kowy.
6. Wyjmij koniec rolki i sprawdz zgrzew.

(Uwaga: Poprawny zgrzew przy kontroli bedzie
“przejrzysty”. Jesli zgrzew jest niejednorodny,
niekompletny, pomarszczony, biaty lub mlecz-
ny, odetnij koniec rolki ze zgrzewem i ponow
proces).

e Naciénij przycisk “Zgrzewanie”. Urzadzenie roz-
pocznie zgrzewanie; pompa prézniowa przesta-
nie pracowac¢; urzadzenie nie bedzie wydawad
dzwieku; kontrolka zaswieci sie na pomaran-
czowo. Po zakonczonym zgrzewaniu, urzadzenie
przez 3 sekundy bedzie wytwarzat dodatkowa
préznie; kontrolka zaswieci sie na czerwono.

e Pokrywa lekko sie podniesie; kontrolka zaswieci
sie na zielono.

e Cykl zgrzewania jest zakonczony.

* Wyjmijworek i sprawdz zgrzew. (Uwaga: Popraw-
ny zgrzew przy kontroli bedzie “przejrzysty”.
Jesli zgrzew jest niejednorodny, niekompletny,
pomarszczony, biaty lub mleczny, odetnij ko-
niec rolki ze zgrzewem i ponéw proces).

Pakowanie prézniowe i zgrzewanie z uzyciem workow

Model: 201626

1. Wybierz worek o odpowiednim
umie$¢ produkt wewnatrz worka.

. Po wtozeniu produktéw do worka, pozostaw co
najmniej 4-5 cm przestrzeni, aby zapewni¢ lep-
sze wytworzenie prézni.

. Otwarty koniec worka umies¢ na uszczelce ko-
mory. Upewnij sie, ze otwarty koniec znajduje sie
w komorze prozniowej.

4. Zamknij pokrywe: docisnij ja recznie, a w mie-
dzyczasie palcami docisnij zatrzaski pokrywy po
obu stronach urzadzenia, aby ja zablokowac.

. Wybierz poziom prézni w zaleznosci od zawar-
tosci worka. Domyslnie ustawiony jest poziom
wysoki. Wybierz czas zgrzewania. Domyslnie
ustawiony jest czas normalny.

rozmiarze;

N

w

1

10

6. Nacisénij przycisk Préznia i Zgrzewanie/Stop,
urzadzenie przejdzie w tryb automatycznego wy-
twarzania préznii zgrzewania. Kontrolka zaswie-
ci sie na czerwono.

** Podczas procesu wytwarzania prozni zostanie zwol-
niona blokada. Jest to normalne w tym modelu.

7. Po zakonczeniu zgrzewania, urzadzenie auto-
matycznie przestanie pracowac i wyda sygnat
dzwiekowy. Kontrolka zaswieci sie na zielono.

8. Otwdrz pokrywe, wyjmij worek i sprawdz zgrzew.
(Uwaga: Poprawny zgrzew przy kontroli bedzie
“przejrzysty”. Jesli zgrzew jest niejednorodny,
niekompletny, pomarszczony, biaty lub mlecz-
ny, odetnij koniec rolki ze zgrzewem i ponow
proces).



9. Przechowuj odpowiednio produkty zapakowane
prézniowo. Wszystkie produkty narazone na ze-

Model: 975350

* Wybierz odpowiedni worek; wt6z produkt do wor-
ka.

® Po wtozeniu produktéw do worka, pozostaw co
najmniej 4,5 cm przestrzeni, aby zapewnic lepsze
wytworzenie prézni.

e Otwarty koniec worka umies¢ na uszczelce ko-
mory. Upewnij sie, ze otwarty koniec znajduje sie
w komorze prézniowej.

e Zamknij pokrywe.

¢ Dociskajac pokrywe kciukami, palcami wskazu-
jacymi nacisnij zatrzaski po obu stronach urza-
dzenia, aby zablokowac¢ pokrywe.

¢ Wybierz odpowiednia opcje czasu zgrzewania.

- "Normalny”— Odpowiedni do pracy w tempe-
raturze cieptego lub goracego powietrza lub
do pakowania prézniowego suchych produktow
(bez cieczy).

- "Wydtuzony”— Przydatne do pracy w chtodnych
lub niskich temperaturach powietrza lub pako-
wania prozniowego produktéw zawierajacych
wilgo¢ (zawierajacych ciecz).

¢ Nacisna¢ przycisk .Vacuum & Seal” (Préznia i
zgrzewanie). Kontrolka zapali sie na czerwono.

e Naciénij przycisk “Proznia i Zgrzewanie”. Kontro-
lka zaswieci sie na czerwono.

psucie umies¢ w lodéwce lub zamrazarce.

e Uruchomi sie pompa prézniowa, podcisnienie
spowoduje przyciagniecie pokrywy i uszczelki w
dot odblokowujac tym samym pokrywe [trzask
oznacza odblokowanie zatrzaskéw).

e Czujnik poziomu prézni wykrywa odpowiedni po-
ziom proézni, powoduje automatyczne przejscie do
trybu zgrzewania.

o W trybie zgrzewania kontrolka zmieni kolor na
pomaranczowy, urzadzenie rozpocznie zgrze-
wanie, pompa prézniowa przestanie pracowad,
urzadzenie nie bedzie emitowac dzwiekow, kon-
trolka zmieni kolor na pomaranczowy.

e Po zakofAczonym procesie pokrywa lekko sie pod-
niesie; kontrolka zaswieci sie na zielono.

e Wyjmij worek i sprawdz zgrzew. (Uwaga: Po-

prawny zgrzew przy kontroli bedzie “przejrzy-

sty”. Jesli zgrzew jest niejednorodny, niekom-
pletny, pomarszczony, biaty lub mleczny, odetnij
koniec rolki ze zgrzewem i ponéw proces)

e Przechowuj odpowiednio produkty zapakowane
prézniowo. Wszystkie produkty narazone na ze-
psucie umies¢ w lodoéwce lub zamrazarce.

e Nacisnij przycisk "Anuluj”, aby zatrzymac wszel-
ki trwajacy proces. Jesli potrzebne jest szybkie
zgrzewanie, naciénij przycisk “Zgrzewanie”.

Jak uzywac¢ funkcji pakowania pulsacyjnego (tylko model 201626)

Jako ze cisnienie w funkcji pakowania pulsacyjne-
go jest ustawione na poziomie .Wysokim”, moze
czasami dojs¢ do zniszczenia delikatnych pro-
duktéw, poprzez wytworzenie takiego wysokiego
ciénienia w worku. W tym przypadku mozna uzyé
funkcji pakowania pulsacyjnego, aby kontrolowaé
czas i ciénienie pakowania oraz zapobiegaé znisz-
czeniu delikatnych przedmiotéow. Przy pakowaniu
niektérych soczystych produktéw spozywczych

mozna réwniez skorzystac z tej funkcji i zapobiec w

ten sposéb odessaniu ptynéw.

1. Wtdz produkty do worka i nastepnie otwarty ko-
niec worka umies¢ na uszczelce komory. Upew-
nij sie, ze otwarty koniec znajduje sie w komorze
prozniowe;j.

2. Zamknij pokrywe: doci$nij ja recznie, a w mie-
dzyczasie palcami docisnij zatrzaski pokrywy po
obu stronach urzadzenia, aby ja zablokowac.

3. Naciskaj stale przycisk “Pulse”, aby osiagnaé
zadany poziom prézni. Mozesz obserwowac wo-
rek w celu okreslenia cisnienia. Podczas tego
procesu mozesz przerwaé wytwarzanie prozni
przez puszczenie przycisku; ponowne nacisnie-
cie przycisku wznowi wytwarzanie prozni.

4. Gdy cisnienie osiagnie zadana wartos$¢, nacisnij
przycisk .Zgrzewanie”, aby rozpoczac zgrzewa-
nie worka.



Obstuga urzadzenia z uzyciem pojemnika (nie dotaczony do urzadzenia)

Modele 975350 oraz 201626 moga by¢ wykorzysty-
wane roéwniez z uzyciem pojemnikéw. Pokretto na
gorze pokrywy steruje pakowaniem prdzniowym,
zamyka i blokuje otwory wentylacyjne wewnatrz
pokrywy po zakonczeniu pakowania, a takze otwie-
ra otwory wentylacyjne w celu umozliwienia dopty-
wu powietrza z powrotem do pojemnika i zwalnia
pokrywe w celu uzyskania dostepu do zawartosci.

1. Umies¢ produkty w pojemniku. Upewnij sie, ze
pokrywa pojemnika jest sucha, a na uszczelce
pokrywy nie ma zadnego pytu ani resztek jedze-
nia. Pozostaw réwniez troche miejsca po wtoze-
niu produktoéw do pojemnika. Nastepnie zamknij
pokrywe.

2. 0brd¢ pokretto na pozycja “Préznia”.

3. Podtacz przewdd do portu dla akcesoriow w
urzadzeniu oraz do portu na pokrywie pojemni-
ka.

4. Przestrzegaj ponizszych instrukcji odpowiednio
dla modeli 975350 oraz 201626:

o

o~

(model 201626)

- W zaleznosci od zawartosci pojemnika, wy-
bierz poziom prézni. Domyslnie ustawiony jest
poziom wysoki. Wybierz czas zgrzewania. Do-
myslnie ustawiony jest czas normalny.

- Nacisnij przycisk “Akcesoria”, lekko dociénij
pokrywe pojemnika przez 3-5s, urzadzenie
rozpocznie cykl wytwarzania prozni.

(model 975350)

- Naciénij przycisk “Tylko préznia”, lekko docisnij
pokrywe pojemnika przez 3-5s, urzadzenie roz-
pocznie cykl wytwarzania prézni.

** Naciénij przycisk “Anuluj”, aby zatrzymac

wszelki trwajacy proces. **

Po cyklu wytwarzania prézni, maszyna automa-

tycznie przestanie pracowac. Wyjmij przewod z

pokrywy pojemnika i przestaw pokretto na pozy-

cje .Blokada". Przechowuj pojemnik w loddwce.

. Aby otworzy¢ pojemnik, przekre¢ pokretto na

pozycje ..Otwarty”. Dbajac odpowiednio o pojem-
nik, mozna go uzywac wielokrotnie.

Informacje dotyczace pakowania w worki

e W momencie pakowania, zywnos¢ powinna by¢
jak najéwiezsza. Pakowarka prézniowa umoz-
liwia zachowanie Swiezosci zywnosci do pieciu
razy dtuzej niz w normalnych warunkach prze-
chowywania.

Zywnos¢ delikatna, wilgotna i ktéra powinna za-

chowad swoj ksztatt nalezy wstepnie zamrozic.
Zywno$¢ taka jak mieso, jagody czy pieczywo
mozna zamrozi¢ na maksymalnie 24 godziny bez
ryzyka oparzeliny. Po zamrozeniu i stwardnieniu
zywno$c¢ gotowa jest do pakowania prézniowego.
W przypadku pakowania $wiezego miesa bez

zamrozenia wstepnego nalezy umiescic¢ ztozony
recznik papierowy miedzy kawatkiem miesa a
gérna czescia worka. Papier wchtonie wilgod.

Aby pakowac prézniowo potrawy ptynne, np. zupy,
gulasze i zapiekanki, nalezy zamrozi¢ je wstepnie
w naczyniu albo tacce na l6d. Po zamrozeniu i za-

pakowaniu prézniowym opatrzy¢ etykieta i odto-
zy¢ do zamrazarki.

W przypadku produktéw o ostrych zakonczeniach
i krawedziach (np. kosci, makaron, ryz), nalezy
zabezpieczyc¢ ostre konce papierowymi recznika-
mi, aby nie przebity worka.

Nie zalecamy ponownego wykorzystania workow,
ktére zostaty zuzyte do gotowania i w kuchence
mikrofalowej. Nie uzywac ponownie workéw, w
ktérych przechowywano $wieze ryby albo ttusta
zywnosc.

Warzywa nalezy zblanszowac przed zapakowa-
niem. Blanszowanie to proces termiczny polega-
jacy na poddawaniu produktéw krétkotrwatemu,
ale intensywnemu ogrzaniu. Do blanszowania
warzyw mozemy uzy¢é wrzacej wody - wéwczas
wrzucimy warzywa na chwile do wrzatku, po czym
wyjmiemy i natychmiast ostudzimy w niskiej tem-
peraturze. Zapakowad prézniowo jak zwykle.

Nie pakowac prozniowo grzybow ani czosnku.



Informacje o przechowywaniu i bezpieczenstwie zywnosci

Pakowarka prézniowa zmienia podejécie do zaku-
pow i przechowywania zywnosci. Poniewaz pako-
wanie prézniowe umozliwia wyeliminowanie opa-
rzeliny mrozowej i spowalnia psucie sie zywnosci,
mozna teraz skorzystac¢ z hurtowych zakupéw bez
zagrozenia, ze zostang one zmarnowane.

Pakowanie prézniowe usuwa nawet 90% powietrza
z opakowania. Pozwala to zachowacd swiezos$¢ zyw-
nosci do pieciu razy dtuzej niz w przypadku zwy-
ktych metod. Zywnoé¢ sucha, np. makarony, zboza
i maka zachowaja $Swiezos¢ od poczatku do konca.
Ponadto, pakowanie prézniowe uniemozliwia wyle-

ganie sie wotkéw zbozowych i innych owaddéw oraz
zanieczyszczenie produktéw suchych. Pakowad jak
najéwiezsza zywnosc.

Nalezy jednak pamietac, ze pakowanie prézniowe
nie wptywa korzystnie na wszystkie rodzaje zyw-
noéci. Nigdy nie pakowac prézniowo czosnku ani
grzyboéw. Usuniecie powietrza wywotuje grozna
chemiczna reakcje, co sprawia, ze spozycie takiej
zywnosci jest niebezpieczne. Warzywa nalezy przed
zapakowaniem zblanszowaé, aby unieszkodliwi¢
enzymy, ktére moga pogorszy¢ stan zywnosci po
usunieciu powietrza.

Zywnoéé Przechowywanie po pakowaniu Przechowywanie po pakowaniu
prozniowym w zamrazarce prézniowym w lodowce

Swieza wotowina i cielecina 1-3 lata 1 miesiac

Mieso mielone 1rok 1 miesiac

Swieza wieprzowina 2-3 lat 2-4 tygodnie

Swieza ryba 2 lata 2 tygodnie

Swiezy drob 2-3 lata 2-4 tygodnie

Mieso wedzone 3 lata 6-12 tygodni

Swieze warzywa, blanszowane 2-3 lata 2-4 tygodnie

Swieze owoce 2-3 lata 2 tygodni

Ser twardy 6 miesiecy 6-12 tygodni

Wedliny w plastrach niezalecane 6-12 tygodni

Swiezy makaron 6 miesiecy 2-3 tygodni

Uwaga: W tabeli przedstawiono wytacznie wartosci sugerowane. Przy ustalaniu okresu przechowywania,
kieruj sie zawsze lokalnymi przepisami sanitarno-epidemiologicznymi oraz HACCP.

Wskazowki dotyczace pakowania prozniowego

Pakowanie prézniowe znaczaco wydtuza okres
przechowywania zywnosci, a pakowarke prézniowa
mozna wykorzysta¢ w domu w inny sposéb.

Pakowanie prozniowe Swietnie sprawdza sie na biwa-

kach i wycieczkach!

e Aby przygotowac saszetke z lodem do szybkiego
i wielokrotnego uzytku, napetnij worek do pako-
wania prozniowego do potowy woda i dodaj kilka
tyzek alkoholu do nacierania. Zgrzej worek nie
wytwarzajac prozni i wtéz do zamrazarki. Alko-
hol uniemozliwi catkowite zmrozenie zawartosci,

dzieki czemu zyskujemy elastyczna saszetke do
oktaddéw stawdw i mniejszych obrazen.

e Wstepnie przygotowane positki pakowane préz-
niowo z wyprzedzeniem na wycieczki - szybki
i tatwy obiad na tonie natury.

e Pakowanie prézniowe miesa i innych produktow
gwarantuje nieprzenikanie zapachéw podczas
przechowywania.

* Mozna przygotowac zestawy na sytuacje awaryj-
ne, np. prézniowo zapakowane zapatki, skarpetki
czy mapa.
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Wdomu

¢ Organizacja szuflad z niepotrzebnymi przedmio-
tami i rzeczami tatwymi do zgubienia (gwozdzie,
$rubki) - zabezpieczenie poprzez prézniowe za-
pakowanie w worku. Dzieki temu przedmioty te
sa tatwo widoczne i zajmuja mniej miejsca.

e Nie musisz martwi¢ sie juz polerowaniem sre-
bra! Wystarczy zapakowac prézniowo rzadko
uzywane srebrne naczynia, aby zapobiec po-
wstawaniu na nich nalotu.

Rozwiazywanie problemow

W odpowiednich warunkach pakowania, pakowar-
ka prézniowa Kitchen Line bedzie stuzy¢ bezawa-
ryjnie przez dtugie lata. W niektorych przypadkach

UWAGA

wystapi¢ moga problemy. Przed skontaktowaniem
sie z obstuga klienta nalezy przeczyta¢ ponizsze
informacje.

Aby zapewni¢ dtugotrwata eksploatacje urzadzenia zalecamy przynajmniej 20 sekund przerwy pomiedzy

kolejnym zgrzewaniem.

Problem Rozwiazanie

Pakowarka nie wtacza sie .
gniazdka.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest poprawnie podtaczone do uziemionego

¢ Sprawdz przewdd zasilajacy pod katem uszkodzen. Nie uzywaj urzadzenia
jesli przewadd jest uszkodzony.

Pakowarka nie usuwa do konca .
powietrza z workow

Aby wytwarzanie prozni i zgrzewanie przebiegto poprawnie, krawedz worka
musi znajdowac sie na listwie zgrzewajacej. Upewnij sie, ze worek znajduje

sie wewnatrz uszczelki komory i ze wzdtuz uszczelki nie wystepuja

pomarszczenia.

¢ W przypadku pakowania z rolki, sprawdz, czy pierwszy zgrzew jest poprawny i

szczelny.

oAby proces wytwarzania prézni zakonczyt sie powodzeniem, urzadzenie
i worek musza by czyste, suche oraz wolne od resztek jedzenia. Przetrzyj
powierzchnie uszczelki i wnetrze worka, a nastepnie sprébuj ponownie.

Wystepuje utrata prézni .
po zgrzaniu worka

Ostre przedmioty moga poprzektuwac worek. Aby temu zapobiec, zabezpiecz
ostre krawedzie recznikiem papierowym i zapakuj do nowego worka.

o Niektore owoce i warzywa moga wydziela¢ gazy jesli nie zostaty poprawnie
zblanszowane albo zamrozone przed zapakowaniem. Otworz worek.
Jesliistnieje podejrzenie, ze zywnosc¢ zaczeta sie psuc, wyrzuc worek.
Jeslinie ma Sladdw zepsucia, spozyj niezwtocznie. W razie watpliwosci wyrzu¢

Zywnosc.

W rzadkich przypadkach .
w cyklach pracy urzadzenia
wystapi¢ moze btad prowadzacy

do nieprawidtowej pracy

urzadzenia

Odtacz urzadzenie od zasilania i podtacz ponownie.

Czyszczenie i konserwacja

e Uwaga! Przed czyszczeniem, upewnij sie ze urza-
dzenie ostygto oraz wtyczka jest odtaczona od sieci

¢ Do czyszczenia nigdy nie uzywaj rozpuszczalnikow,
silnie Zracych detergentéw, szczotek drucianych,
materiatéw sciernych, metalowych oraz ostrych na-
rzedzi. Rozpuszczalniki sa niebezpieczne dla zdro-

o -

wia i moga uszkodzi¢ elementy wykonane z tworzy-
wa sztucznego.

e Wytrzyj zewnetrzna czes$¢ obudowy wilgotna szmat-
ka lub jesli zajdzie taka potrzeba gabka nasaczona
roztworem letniej wody z mydtem.

e Aby wyczysci¢ wnetrze urzadzenia, doktadnie wy-



trze¢ za pomoca recznika papierowego, tak aby po-
zby¢ sie wszelkich resztek jedzenia

¢ Doktadnie osusz urzadzenie przed ponownym uzy-
ciem

e Trzymaj urzadzenie w bezpiecznym miejscu, poza
zasiegiem dzieci. Unikaj bezposredniego kontaktu

urzadzenia z promieniami stonecznymi. Uszczelke
Komory mozna zdja¢ do wyczyszczenia.

UWAGA:

¢ Nigdy nie zanurzaj catkowicie urzadzenia w wodzie.

e Urzadzenie nie moze wejs¢ w bezposredni kontakt
z woda oraz innymi cieczami.

Gwarancja

Kazda wada bad? usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostaé
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla érodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
E $mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemni-
— kow na odpady.
Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtdrnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.



Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for buffet and household use.

* The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

o The appliance is intended for dry locations use only.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

. A Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and

m contact the retailer if it is damaged.

» Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

o Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

* Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

o Always keep an eye on the appliance when in use.

* Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.
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* Always turn the appliance off before disconnecting the plug.

o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

¢ This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

* Never leave the appliance unattended during use.

SPECIAL SAFETY REGULATIONS

o Never pull the power cable.

¢ Do not use any additives, beside to those supplied with the appliance.

o L et the appliance cool down sufficiently before storage & cleaning.

* Danger of burns! Never touch the sealing bar. It is very hot even after us. There is a dan-
ger of burns. Wait until the appliance has cooled down. Also, do not touch the appliance
while in use. The appliance becomes hot during use.

* The appliance must be cleaned and food residues must be removed regularly. If the ap-
pliance is not maintained in a clean condition, this will lead to a detrimental effect on the m
service life of the appliance and can result in a dangerous condition during use.

¢ Important! This appliance is only intended for vacuuming and sealing plastic bags. It is
also possible to remove the air from containers or only to seal bags without creating a
vacuum. Do not use this appliance for any other purposes.

* Important! This appliance is suitable for sealing food in solid state only such as biscuits,
chips, etc.

* Danger of crushing hands! Be careful when closing the lid.
. @This appliance is classified as protection class II.

o For item 201626 only, the appliance can be operated by 12VDC output adapter (not sup-
plied) or AC power source directly. NOTE: They could not be used at the same time.

Intended use

¢ This appliance is intended for buffet and house- damage to the appliance or personal injury.
hold use. e Operating the appliance for any other purpose
e This appliance is only intended for vacuuming and shall be deemed a misuse of the appliance. The
sealing plastic bags. It is also possible to remove user shall be solely liable for improper use of the
the air from containers or only to seal bags with- appliance.

out creating a vacuum. Any other use may lead to
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Prior to start-up

* Make sure the applience is undamaged. In case
of any damage, immediately contact your suppli-
er. DO NOT use the appliance.

e Remove the entire packaging and protecting foil
(if applicable).

¢ Clean the appliance with lukewarm water and a
soft cloth.

¢ Position the appliance on a fl at and stable sur-

face, unless recommended otherwise.

* Provide suffi ecient space around the appliance to
ensure ventilation.

e Position the appliance appropriately to ensure
good access to the plug at all times.

¢ Note: Vacuum bag is not included.

* Keep the packaging if you intend to store your ap-
pliance in the future.

The vacuum sealer features

Model: 201626

Seal foam

Upper seal gasket

Storage room
for vacuum rolls

Cutter

Down seal gasket —

Seal wire —

Control panel

Machine lid

12VDC power cord port

Accessory port

Lock



201626 control panel

VAC & SEAL

D

[ NORMAL EXTENDED
- - -

D) & ©

Vacuum & Seal/Stop Button

1. Press this button under Stand-by mode, the machine enters into auto vacuum & seal
mode.

2. Press this button under any working mode to stop the process.

Seal Button
1. Press “Seal” button to stop vacuum cycle and seal to prevent crushing delicate items.
2. Make custom-sized bags.

Vacuum Level Button

Set “High” or "Low” vacuum level. Indicator light will be on accordingly. Default setting is
“High".

Seal Time Button

Set "Normal” or “Extended” seal time as needed. Indicator light will be on accordingly. De-
fault setting is "Normal”, which is 6 seconds. Extended seal time is 7.5 seconds. Extended
seal time is needed when working environment is in low temperature, or vacuum bag is very
thick, or vacuum seal with wet food.

Pulse Vacuum Button
Use “Pulse” button to prevent crushing delicate items. Press “Pulse” button by fingers, the
machine will vacuum little by little according to your pressing on the button.

Accessory Vacuum Button
Press this button to start vacuum cycle to canister only (not supplied). See the guideline
mentioned in manual.
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Indicator light
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975350 control panel descriptions
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Vacuum&Seal Seal

Normal n Extended

Vacuum Only Cancel

Green: power on, stand by, working complete.

Red: Press "Vacuum & Seal”
Orange: seal mode.

Vacuum & Seal button

0

Vacuum&Seal

Seal only button
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Vacuum only button

Press “Vacuum Only” button,
chine starts vacuum process.

Vacuum Only

Cancel button

0

Cancel

Mode switch
“Normal"——Suitable for wo
dry items (without liquid].

Normal U Extended

button.

Press “Vacuum & Seal” button machine will vacuum and seal.

Press “Seal” button. The machine starts to seal.

slightly press the canister lid for 3-5s. The ma-

Press “Cancel” button to stop the machine’s all working processes.

rking in warm or hot air temperature; or vacuum

“Extended”——Suitable for working in cool or cold air temperature; or vacuum

wet items (with liquid).

Technical data

[tem number 201626 975350
Dimensions 385x205x(H]95 mm 390x160x(H)92 mm
Max bag width 310 mm

Seal wire width 2.2mm 2 mm

Pump single

Power 100 W

Voltage 220-240 V~50 Hz

Pump pressure

-21"Hg/-711 mbar (£5%)

Protection class

Class I

Pump capacity

6,5 /min £15%

Weight approx.

2 kg approx. 1,74 kg

The manufacturer and dealer is not liable for any
inaccuracies due to printing errors or transcrip-
tion, in this manual. In line with our policy of con-
tinuous improvement products, we reserve the

right to make modification of the product, pack-
aging and specifications contained in the Docu-
mentation without prior notice.

. @



Vacuum packing process description

Prior to start-up

e Connect the machine to the power supply.

e When the machine is switched on, the LED lights

up.

® The machine is ready to use.

How to make bag from roll

Model: 201626

1. Open the lid, raise the cutter, pull out the roll to
suitable size, put down the cutter.

. Simply cut the roll by slicing the cutter.

. Put the open end of the roll across the seal wire
(please make sure the open end is across the
seal wire).

4. Close the lid, press the lid by hand, and mean-
while press the locks at both ends of the ma-
chine by fingers to lock the lid.

5. Press Seal, the machine enters into Seal mode.

Model: 975350

® Choose roll with suitable width.

e Put the open end of the roll across the seal wire
[please make sure the open end is across the
seal wire); close the lid.

e While pressing lid down with thumbs, press in
latches on both sides of machine base with index
fingers and lock.

* Choose the right seal time option.

- “Normal” - Suitable for working in warm or hot
air temperature; or vacuum dry items (without
liquid).

- "Extended” - Suitable for working in cool or
cold air temperature; or vacuum wet items
(with liquid).
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Seal wire works. Indicator light color turns to
orange from green. Pump works and release
lock. Indicator light turns to red. After sealing,
machine will beep.
6. Take out the roll end and check the seal.

(Note: A positive seal will look “clear” upon
inspection. If the seal is spotty, incomplete,
wrinkle, white or milky, please cut the seal and
restart the sealing process.)

e Press “Seal” button. The machine starts to seal;
vacuum pump stops working; no noise; indicator
light turns to orange. When sealing is complete,
the machine will go on vacuuming for 3 seconds
to make vacuum more perfect; indicator light
turns to red.

e Lid will raise slightly and green light will illumi-
nate.

e Sealing cycle is complete.

* Remove bag and inspect seal. [Note: A positive
seal will look clear upon inspection. If the seal
is spotty, incomplete, wrinkled, white or milky,
remove sealed portion and run vacuum and
seal process again.)

How to vacuum and seal with bags

Model: 201626

1. Choose suitable vacuum bag size, place item in
bag.

. Allow at least 4—5cm space after item is put in
bag, to ensure better vacuum.

. Put the open end of bag across the chamber seal
gasket. Make sure that the open end is within the
chamber room.

. Close the lid, press the lid by hand, and mean-
while press the locks at both ends of the ma-
chine by fingers to lock the lid.

. Choose Vacuum Level according to the stuff. De-
fault setting is High. Choose Seal Time. Default
setting is Normal.
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6. Press Vacuum&Seal/Stop, machine enters into
auto vacuum & seal mode. Indicator light turns
to red.

** The lock will be released during vacuum pro-
cess. This belongs to the normal phenomenon.

7. After sealing, machine will release automatical-
ly and beep. Indicator light turns to green.

8. Open the lid, take out the bag and check the seal.
(Note: A positive seal will look “clear” upon
inspection. If the seal is spotty, incomplete,
wrinkle, white or milky, please cut the seal and
restart the sealing process.)



9. Please store the vacuum items properly after
seal. All perishable foods must be refrigerated

Model: 975350

* Choose suitable vacuum bag, place item in bag.

e Allow at least 4.5cm space after item is put in
bag, to ensure better vacuum.

e Put the open end of bag across the chamber seal
gasket. Please make sure that the open end is
within the vacuum chamber.

¢ Close the lid.

e While pressing lid down with thumbs, press in
latches on both sides of machine base with index
fingers and lock.

® Choose the right seal time option.

- "Normal” - Suitable for working in warm or hot
air temperature; or vacuum dry items (without
liquid).

- "Extended” - Suitable for working in cool or
cold air temperature; or vacuum wet items
(with liquid).

e Press “Vacuum & Seal” button. Indicator light will
turn red.

e Vacuum pump will engage and suction will pull
lid and seal bar down causing lid to unlock (pop-
ping sound indicates latches unlocking].

or frozen to prevent spoilage.

Vacuum level sensor knows when it achieves
proper vacuum level and will automatically go
into seal mode.

When in seal mode, indicator light will change or-
ange, The machine starts to seal; vacuum pump
stops working; no noise; indicator light turns to
orange.

When sealing is complete. Lid will raise slightly
and green light will illuminate.

Remove bag and inspect bag and seal. [Note: A
positive seal will look clear upon inspection. If
the seal is spotty, incomplete, wrinkled, white
or milky, remove sealed portion and run vacu-
um and seal process again.)

Store bag properly. All perishable foods will need
to be refrigerated or frozen to prevent spoilage.
Press”Cancel” button to stop the machine’s all
working processes. If instant seal is needed, sim-
ply press “Seal” button.

How to use the PULSE vacuum function (item 201626 only)

Since the pressure under the “Pulse” vacuum
function is set to be high, sometimes it is easy to
destroy some delicate items by high pressure in the
vacuum bag. In this case, you can use the "Pulse”
vacuum function to control the vacuum time and
pressure, and prevent crushing delicate items.
When packing some juicy foods, you can also use
this function and prevent liquid being sucked out.
1. Put the items in bag and then put the open end of
the bag across the chamber seal gasket, please
make sure that the open end of the bag within
the chamber room.

How To Use With Canister(Not supplied)

975350 and 201626 are also used for canisters. The
knob on the top of the lid controls vacuuming, clos-
es and locks vents inside lid after vacuuming, and
opens the vents to allow air back in the canister
and releases the lid to access the contents.

1. Place the items into the canister. Make sure the

2. Close the lid press the lid by hand, and mean-
while press the locks at both ends of the ma-
chine by fingers to lock the lid.

3. Press the "Pulse” button continually, till it reach-
es the pressure that you want. You can watch the
vacuum bag to decide the pressure. During this
process, you can stop vacuum by stop pressing
this button; and press it again to vacuum again.

4. When the pressure reaches what it needs, press
“Seal” button to start sealing.

canister lid is dry and the lid gasket is without
any powder or food debris. Also please allow
some space after the items are put into the can-
ister. And then close the lid.
2. Turn the knob to "Vacuum” position.
3. Connect the hose to the Accessory port on the
machine and the port on the canister lid.
> @



4. Follow below procedures for items 975350 and

201626 correspondingly.

(item 201626)

- According to the stuff, choose Vacuum Level.
Default setting is High. Choose Seal Time. De-
fault setting is Normal.

- Press "Accessory” button, slightly press the
canister lid for 3-bs, the machine starts vac-
uum cycle.

(item 975350

- Press "Vacuum Only” button, slightly press the
canister lid for 3-5s. The machine starts vacu-
um process.

** Press “Cancel” button to stop the machine’s
all working processes. **

. After the vacuum cycle, the machine will stop

automatically. Remove the hose from the canis-

ter and turn the knob to “Lock” position. Store

a1

canister in refrigerator.

. To open vacuum canister, twist knob to “Open”
position. With proper care, the canisters may be
reused many times.

o~

Information on food packaging in bags

¢ At the moment of packaging, foodstuffs should be
as fresh as possible. Shelf life of vacuum packed
products may be extended up to five times com-
pared to standard storage conditions.

* Soft, moist foodstuffs or products which should

retain their shape should be frozen prior to pack-
aging.
Meat, berries or bread may be frozen for up to 24
hours to avoid freezer burn. When the products
get frozen and hard, they are ready to be vacuum
packaged.

o |f fresh food is packed without pre-freezing, place
a folded paper kitchen towel between the meat
and the top part of the roll. Paper will absorb
moisture.

e Liquid products such as soups, ragouts or gra-
tins should be frozen in a dish or on an ice tray
prior to vacuum packaging. Frozen and packa ged
products should be labelled and put in the freezer.

Any sharp-edged products (e.g. bones, dry pasta,
rice) should be secured with paper towels so that
they do not punch the bag.

Packaging bags should not be re-used for cook-
ing or in the microwave. Do not re-use bags
which were used to store fresh fish or greasy fo-
odstuffs.

Vegetables should be blanched prior to packag-
ing. Blanching is a method of thermal processing
which consists in short-time but intensive heat-
ing. Vegetables may be blanched in boiling water:
they need to be put for a while in boiling water,
then taken out and immediately quenched in low
temperature.

Perform the vacuum packaging procedure as

usual.

Do not vacuum package mushrooms and garlic.

Food storage and safety information

The vacuum chamber packaging machine Kitchen
Line will revolutionize the way you buy and store
food. Because vacuum packaging works to elimi-
nate freezer burn and slow food spoilage, you are
now able to take advantage of buying food in bulk
without the threat of food waste.

Vacuum packaging with the our appliance remo-
ves up to 90% of the air from the package. This will
help keep food fresher up to 5 times longer than
under normal circumstances. Dry foods like pasta,
cereals and flour will stay fresh from start to finish

o -

Plus vacuum packaging prevents weevils and other
insects from infesting dry goods. Package only the
freshest foods possible.

However, please keep in mind that not all foods be-
nefit from vacuum packaging. Never vacuum pac-
kage garlic or fungi like mushrooms. A dangerous
chemical reaction takes place when air is removed,
causing these foods to be dangerous if ingested.
Vegetables should be blanched before packaging
to kill any enzymes that may cause deterioration of
out-gassing when vacuumed.



Foods

Vacuum Freezer Storage

Vacuum Fridge Storage

Fresh Beef & Veal 1-3years 1 month
Ground Meat 1year 1 month
Fresh Pork 2-3years 2-4 weeks
Fresh Fish 2 years 2 weeks
Fresh Poultry 2-3years 2-4 weeks
Smoked Meats 3years 6-12 weeks
Fresh Produce, Blanched 2-3years 2-4 weeks
Fresh Fruits 2-3years 2 weeks
Hard Cheeses 6 months 6-12 weeks
Sliced Deli Meats not recommended 6-12 weeks
Fresh Pasta 6 months 2-3 weeks

Remark: Above table is just for reference only. In determining the storage period, always suggesting
the local sanitary-epidemiological regulations and HACCP.

Vacuum packing advice

Vacuum packaging significantly extends shelf life
of products. The machine has also quite many
household uses.

Vacuum packaging is a perfect solution for those

who go camping or take outdoor trips!

e To prepare a handy and reusable ice bag, half-fill
the vacuum packaging bag with water and add
some spoons of rubbing alcohol. Seal the bag (do
not generate vacuum) and put it into the freezer.
The solution of alcohol will not freeze completely
- as a result you get a flexible compress bag to
apply on joints or minor injuries.

e Pre-processed dishes which you prepare before-
hand and take with you on the trip - a quick and
simple outdoor lunch.

e Vacuum packaging of meat and other products
prevents smells from getting mixed during stor-
age.

e You may also prepare emergency kits and vacu-
um package e.g. matches, socks or a map.

Household uses

e Drawer management - unnecessary and easily
misplaceable items (nails, screws) may be pro-
tected by vacuum sealing in bags. As a result
those items can be easily seen and take up less
space.

e You do not need to polish your silverware any-
more! Vacuum packaging of occasionally used
silver dishes will prevent them from getting tar-
nished.



Troubleshooting
Under the proper circumstances, your vacuum
chamber packaging machine Kitchen Line will give

instances, problems may arise. Please consult the
trouble shooting menu before calling customer

you top-notch vacuum performance. In some support.
NOTE
In order to secure long-term operation of the machine, take at least 20 seconds break before successive
sealing.
Problem Solution
Appliance will not turn on ¢ Ensure that the machine is properly plugged into a grounded outlet.

Check the power cord for tears and frays. Do not use machine if power
cord is damaged.

The machine does not suck out o
the air from the bags

For proper vacuum generation and sealing, it is essential that the edge of
the bag is placed precisely on the sealing bar. Make sure that the bag is

completely inserted into the vacuum chamber gasket and that the foil is not
corrugated along the sealing bar.
¢ |fyou prepare packaging bags from the roll, make sure that the first seal
is proper and tight.
¢ Forthe vacuum generation process to be successful, the machine and the
bag must be clean, dry and free of any food particles. Wipe off the surface
of the gasket and the interior of the bag, and try again.
Vacuum pouch loses vacuum e Sharp items can puncture small holes in pouches. To prevent this, cover

after being sealed

sharp edges with paper towel and vacuum in a new pouch.

* Some fruits and vegetables can release gases out-gassing] if not
properly blanched or frozen before packaging. Open pouch. If you think
food spoilage has begun, discard food. If food spoilage has not yet begun,
consume immediately. If in doubt, discard food.

Inrare cases, there may occur
an errorin the machine

operation cycles resulting in

a malfunction

Disconnect the machine from the mains, and reconnect it again.

Cleaning and Maintenance

e Warning! Before cleaning, make sure to unplug
from the electrical power supply & let it com-
pletely cool down.

e Never use solvents and abrasive detergents,
wire brushes, abrasive scours, or metal or sharp
tools for cleaning. Solvents are hazardous to
health and damage the plastic parts.

¢ Wipe the outside of the enclosure with a damp
cloth or sponge and mild soup if necessary.

e To clean the inside of the appliance, wipe any
food residue with a paper towel away.

“926

e Dry thoroughly before using again.

¢ Keep the appliance in a safe place. Keep out of
reach of the children. Avoid direct sunlight to the
appliance. Chamber Seal Gasket is removable to
clean.

CAUTION

¢ Never immerse the appliance in water.

e The appliance must never come into contact with
water or other liquids.



Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.
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Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

o Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru bufet.

o Aparatul este destinat numai utilizarii in locatii uscate.

o Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul
nu este raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii
necorespunzatoare

. A5|gurat| va ca aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. in cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din prizd si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului

* Nu atingeti ¢ stecherul cu mainile ude sau umede.

A Pericol de electrocutare! Nu incercati s3 reparati singur/a aparatul. In cazul unei
defectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat.

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X
o Verificati Tn mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

» Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

o Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecdrul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu-L de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate Impreuna cu aparatul.

* Conectai aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-

te pe eticheta aparatului.
28



o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibila, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numai piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

* Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

¢ Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

¢ Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este lasat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizarii.

Reguli speciale de siguranta

* Nu trageti niciodata de cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati aditivi in afara de cei furnizati cu aparatul.

o | 3sati aparatul sa se raceasca suficient inainte de depozitare si curatare. E

* Pericol de arsuri! NU atingeti bara de etansare. Este foarte fierbinte, chiar si dupa uti-
lizare. Exista riscul de arsuri. Asteptati pana ce aparatul se raceste. De asemenea, nu
atingeti aparatul in timpul functionarii. Aparatul se incinge in t|mpul utilizarii.

o Aparatul trebuie curatat, iar resturile de alimente trebuie indepartate regulat. in cazul'in
care aparatul nu este mentinut curat, aceasta va avea un efect advers asupra duratei de
viatd a aparatului si poate avea ca rezultat o functionare in conditii de pericol.

o Important! Acest aparat este destinat exclusiv vidarii si sigilarii pungilor de plastic. De
asemenea, poate scoate aerul din recipiente sau poate sigila pungi fara vidare. Nu utili-
zati aparatul pentru nici un alt scop.

o Important! Acest aparat este potrivit pentru sigilare alimente in stare solida, cum ar fi
biscuiti, chips-uri, etc.

* Pericol de zdrobire a mainilor! Atentie la inchiderea capacului.
. @Acest aparat are clasa de protectie II.

¢ Doar in cazul articolului 201626, aparatul poate fi alimentat prin intermediul unui
transformator care are la iesire 12 V c.c. (nu este furnizat) sau direct de la sursa de
alimentare c.a. OBSERVATIE: Nu pot fi folosite ambele in acelasi timp.
. @



Destinatia produsului

¢ Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru
bufet.

e Acest aparat este destinat exclusiv vidarii si si-
gilarii pungilor de plastic. De asemenea, poate
scoate aerul din recipiente sau poate sigila pungi
fara vidare. Orice alta utilizare poate avaria apa-
ratul sau provoca accidente.

e Utilizarea aparatului Tn orice alt scop reprezintd o
utilizare incorectd. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

nainte de punerea in functiune

* Asigurati-va c3 aparatul nu prezinta defectiuni. In
cazul oricarei defectiuni, contactati imediat furni-
zorul dumneavoastra si NU utilizati aparatul.

o Indepartati intregul ambalaj si folia de protectie
(daca exista).

e Curatati aparatul cu apa calduta si o carpa moa-
le.

¢ Pozitionati aparatul pe o suprafata plana si stabi-
13, Tn afara de cazul in care se recomanda altfel.

¢ | 3sati suficient spatiu in jurul aparatului pentru a
asigura ventilarea.

e Pozitionati aparatul in mod corespunzator pentru
a asigura accesul la priza in orice moment.

¢ Nota: Punga pentru vidat nu este inclusa.

e Pastrati ambalajul dacd intentionati sa depozitati
aparatul Induntrul sdu pe viitor.



Functiile si design-ul masinii de ambalat in vid

Model: 201626

Panou de comanda

Capac aparat

Portul cablului de
alimentare de 12V c.c.

Port accesorii

Spuma de etansare

Garnitura de
etansare superioara

Locatia de depozitare
pentru rolele de vidare

Cutit

Garnitura de
etansare inferioara —

Firul de etansare —

Blocare



201626 Panou de comanda

NORMAL EXTENDED
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Butonul de vidare si etansare/oprire

1. Prin apdsarea acestui buton in modul Stand-by, aparatul intrd in modul automat de vidare
si etansare.

2. Prin apasarea acestui buton in orice mod, se opreste procesul.

Buton de etansare

1. Ap3sati butonul ,Seal” (etansare] pentru a opri ciclul de vidare si etansati pentru a impie-
dica zdrobirea articolelor delicate.

2. Personalizati dimensiunea pungilor.

Butonul Nivel de vidare
Setati nivelul de vidare ..High” [ridicat] sau .Low" (scazut]. Ledul indicator va lumina cores-
punzator. Setarea implicita este ,High” (ridicat).

Butonul Durata de etansare

Setati durata de etansare .Normal” sau .Extended” (extinsa), dupa caz. Ledul indicator va
lumina corespunzator. Setarea implicita este .Normal” si dureaza é secunde. Durata extinsa
de timp este de 7,5 secunde. Durata extinsa de timp este necesara cand mediul de lucru
este la temperatura scazuta sau punga vidata este foarte groasa, sau se aplica alimentelor
umede.

Butonul Vidare prin pulsare

Folositi butonul ..Pulse” pentru a impiedica zdrobirea articolelor delicate. Apasati butonul
.Pulse” cu degetele, aparatul va vida putin cate putin in functie de modul in care apasati
butonul.

Butonul Vidare Accesoriu
Apdsati acest buton pentru a porni ciclul de vidare doar la canistra (nu este furnizata). Con-
sultati liniile directoare mentionate in manual.



Model: 975350

Indicator luminos
Vacuum Prrens, / Optiuni timp sigilare
& sigilare g ——
e~ Anulare

2
\ Port

Sigilare

accesorii
Doar vacuum d
Capac aparat
Firul de etansare
Garnitura
de etansare
superioara
Camera

——— _ Garnitura
y de etansare

inferioara
Spuma de etansare

Blocare




975350 descrierea panoului de comanda

Vacuum&Seal

)

Vacuum&Seal

00

Vacuum Only

-

Cancel

Normal U Extended

Normal [lf ] Extended
O O O OO

Seal Vacuum Only Cancel

Verde: pornit, in asteptare, finalizat.
Rosu: Apasati butonul ,Vacuum & Seal” [vidare si etansare).
Portocaliu: mod etansare.

Butonul de vidare si etansare
Prin apasarea butonului ,Vacuum & Seal” (vidare si etansare), aparatul va vida
siva etansa.

Butonul doar etansare
Apasati butonul .Seal” (etansare). Aparatul incepe etansarea.

Butonul doar vidare
Apasati butonul .Vacuum Only” (doar vidare), apasati usor capacul canistrei
timp de 3-5 secunde. Aparatul incepe procesul de vidare.

Butonul de anulare
Apdsati butonul .Cancel” (anulare) pentru a opri toate procesele aparatului
aflate in progres.

Comutare mod

.Normal"——Adecvat pentru functionare la temperaturi calde sau ridicate; sau
pentru vidarea articolelor uscate (fara lichid).
.Extended” (extins) ——Adecvat pentru functionare la temperaturi reci sau sca-

zute; sau pentru vidarea articolelor umede (cu lichid).

Date tehnice

Articol nr. 201626 975350
Dimensiuni 385x205%(H)95 mm 390x160x(H)92 mm
Latimea maxima a pungii de vidare 310 mm

Adéncimea barei de etansare 2.2 mm 2mm
Pompa unica

Putere 100 W

Tensiune 220-240 V~50 Hz

Presiune -21"Hg/-711 mbar (+5%)

Clasa de protectie

Clasa Il

Capacitate

6,5 /min £15%

Greutate

aprox. 2 kg aprox. 1,74 kg

qulo




Producatorul si vanzatorul nu sunt raspunza-
tori pentru inexactitatile cauzate de erori de
tiparire sau transcriere aparute in acest ma-
nual. in conformitate cu politica noastra de im-

bunatatire continua a produselor, ne rezervam
dreptul de a aduce modificari produsului, am-
balajului si specificatiilor din documentatie fara
o notificare prealabila.

Descrierea procesului de ambalare in vid

fnainte de pornire

e Conectati masina la sursa de alimentare.

e Atunci cand masina este pornita, LED-ul PORNI-
RE se aprinde.

e Atunci cand butonul PORNIT/OPRIT este ap&sat,
afisajul este pornit siventilatorul porneste. Masi-
na este gata de utilizat.

Cum se face punga din rola

Model: 201626

1. Deschideti capacul, ridicati cutitul, trageti inspre
afara rola, la dimensiunea corespunzatoare, la-
sati cutitul in jos.

2. Taiati rola pur si simplu cu cutitul.

3. Puneti capatul deschis al rolei de la un capat la
altul al firului de etansare (asigurati-va ca mar-
ginea deschisa este de la un capat la altul al fi-
rului de etansare).

4. Inchideti capacul, ap3sati-l cu mana si, intre
timp, apasati inchizatoarele de la ambele cape-
te ale aparatului, cu degetele, pentru a inchide
capacul.

Model: 975350

e Alegeti o rold cu latime adecvata.

e Puneti capatul deschis al rolei peste banda de
etansare (v3 rugdm sa va asigurati cd deschide-
rea rolei este peste banda de etansare); inchideti
capacul.

« In timp ce apasati capacul in jos cu degetul mare,
apasati pe incuietorile din partile laterale ale
aparatului si blocati.

¢ Alegeti timpul potrivit de sigilare.

- "Normal” - Potrivit pentru lucru cu produse
calde sau fierbinti; sau pentru vacuum produse
uscate (fara lichid).

- Extended” - Potrivit pentru lucru cu produse
reci sau foarte reci; sau vacuum produse cu
lichid.

(2]

. Apasati Seal (etansare), aparatul intrd in modul
de etansare. Firul de etansare functioneaza.
Culoarea ledului indicator se schimba din ver-
de Tn portocaliu. Pompa incepe sa functioneze
si elibereaza inchizdtoarea. Lumina indicatoare
se schimba in rosu. Dupa etansare, aparatul va
scoate un sunet.

. Scoateti capatul rolei si verificati etansarea.
(Observatie: O etansare reusitd va avea un as-
pect ,clar” la verificare. Daca etansarea este
neuniforma, incompleta, cutata sau alburie, ta-
iati etansarea si reluati procesul de etansare.)

o~

Apasati butonul Sigilare. Aparatul Tncepe sa sigi-
leze; pompa vacuum se opreste din functionare;
nu este nici un sunet; indicatorul luminos arata
culoarea portocalie. Cand sigilarea este finaliza-
ta aparatul va porni vacuum-ul pentru 3 secunde
pentru a asigura vidarea; indicatorul luminos va
arata culoarea rosie.

Capacul se va ridica usor si indicatorul luminos

va arata culoarea verde.

Ciclul de sigilare este finalizat.

Scoateti punga si verificati sigilarea. . (Nota: o
sigilare corecta va arata neteda si clara. Daca
sigilarea are pete, este incompleta, este incre-
tita sau alba atunci indepartati partea sigilata si
efectuati din nou sigilarea).

Cum sa efectuati vacuum si sigilare cu pungi

Model: 201626

1. Alegeti dimensiunea corespunzatoare a pungii
vidate, puneti articolul in punga.

2. Lasati cel putin 4-5cm distanta dupa ce a fost
pus articolul in punga, pentru a asigura o vidare
mai buna.

- @



3. Puneti capatul deschis al pungii de-a lungul
garniturii de etansare a camerei. Asigurati-va
ca marginea deschisa este in interiorul spatiului
camerei.

4. Tnchideti capacul, ap3sati-l cu mana si, intre
timp, apasati inchizatoarele de la ambele capete
ale aparatului, cu degetele, pentru a inchide ca-
pacul.

5. Alegeti nivelul de vidare in functie de material.
Setarea implicitd este High (ridicat). Alegeti Du-
rata de etansare. Setarea implicita este Normal.

6. Prin ap3sarea Vacuum&Seal/Stop (vidare si
etansare/oprire), aparatul intrd in modul auto-
mat de vidare si etansare. Lumina indicatoare se
schimba n rosu.

Model: 975350

¢ Alegeti punga de sigilare potrivita, introduceti
produsul in punga.

e Lasati cel putin 4,5 cm intre produs si banda de
sigilare, pentru a asigura o vidare cat mai buna.

e Puneti partea deschis3 a pungii de-a lungul gar-
niturii de sigilare. Asigurati-va ca partea deschi-
sa a pungii se afla in camera de vacuum.

« Inchideti capacul.

o In timp ce ap&sati capacul in jos cu degetul mare,
apasati pe incuietorile din partile laterale ale
aparatului si blocati.

e Alegeti timpul potrivit de sigilare.

- "Normal” - Potrivit pentru lucru cu produse
calde sau fierbinti; sau pentru vacuum produse
uscate (fara lichid).

- "Extended” - Potrivit pentru lucru cu produse
reci sau foarte reci; sau vacuum produse cu
lichid.

e Apasati butonul Sigilare&Vacuum. Indicatorul va
arata culoarea rosie.

e Pompa vacuum va porni si aspiratia va trage
capacul si banda de sigilare in jos, fapt care va
cauza deblocarea capacului (un sunet/pocnet va
indica faptul ca incuietorile s-au deschis).

** Inchizatoarea va fi eliberata in timpul procesului
de vidare. Face parte din fenomenul normal.

7. Dupa etansare, aparatul va elibera automat siva
emite un sunet. Lumina indicatoare se schimba
in verde.

8. Deschideti capacul, scoateti punga si verificati
etansarea.

(Observatie: O etansare reusita va avea un as-
pect ,clar” la verificare. Daca etansarea este
neuniforma, incomplet3, cutata sau alburie, ta-
iati etansarea si reluati procesul de etansare.)

9. Dupd etansare, depozitati articolele vidate n
mod corespunzator. Toate alimentele perisabile
trebuie puse la frigider sau la congelator pentru
a evita alterarea lor.

Senzorul nivelului de vacuum va trece automat
aparatul In modul sigilare, cand a fost atins nive-
lul potrivit de vacuum.

La trecerea in modul sigilare indicatorul luminos
va arata culoarea portocalie. Aparatul incepe sa
sigileze; pompa de vacuum se opreste; nici un
sunet; indicatorul luminos va arata culoarea por-

tocalie.

Cand sigilarea este finalizata capacul se va ridi-
ca usor si indicatorul luminos va arata culoarea
verde.

Scoateti punga si verificati punga si sigilarea.
(Nota: o sigilare corecta va arata neteda si cla-
ra. Daca sigilarea are pete, este incompleta,
este incretita sau alba atunci indepartati partea
sigilata si efectuati din nou sigilarea).
Depozitati corect produsul. Toate alimentele pe-
risabile trebuie sa fie refrigerate sau congelate
pentru a preveni stricarea.

Apasati butonul Anulare pentru a opri aparatul
din orice proces de lucru. Daca este necesara
sigilarea rapida atunci apasati doar butonul Si-
gilare.

Cum se foloseste functia de vidare PULSE (doar la articolul 201626)

Intrucat presiunea din functia de vidare .Pulse”
este setatd sa fie ridicatd, uneori unele articole
delicate pot fi distruse usor din cauza presiunii ri-
dicate din punga vidata. In acest caz, puteti folosi
functia de vidare .Pulse” pentru a controla durata
de vidare si presiunea si pentru a impiedica zdro-

“936

birea articolelor delicate. Cand ambalati alimente

suculente, puteti folosi si aceasta functie si puteti

impiedica scurgerea lichidului.

1. Puneti articolele in punga si apoi puneti capatul
deschis al pungii de-a lungul garniturii de etan-
sare a camerei, asigurandu-va ca marginea des-



chisa a pungii este in interiorul camerei.

2. Tnchideti capacul, ap3sati-l cu mana si, intre
timp, apasati inchizatoarele de la ambele cape-
te ale aparatului, cu degetele, pentru a inchide
capacul.

3. Apdsati butonul .Pulse” Tn mod continuu pana
cand atinge presiunea pe care o doriti. Puteti

Cum se utilizeaza cu canistra (nu este furnizata)

Si 975350 si 201626 pot fi folosite cu canistre. Buto-
nul rotativ de pe capac controleaza vidarea, inchide
si blocheaza aerisirile din interiorul capacului dupa
vidare si deschide aerisirile pentru a permite pa-
trunderea aerului Tnapoi Tn canistra si elibereaza
capacul pentru a accesa continutul.

1. Puneti articolele in canistra. Asigurati-vd ca
capacul canistrei este uscat si ca garnitura ca-
pacului nu prezinta urme de praf sau resturi de
alimente. De asemenea, (dsati spatiu dupa ce au
fost puse articolele in canistra. Si apoi inchideti
capacul.

2. Rotiti butonul rotativ in pozitia .Vacuum(vidare).

3. Conectati furtunul la portul Accesorii de pe apa-
rat si la portul de pe capacul canistrei.

4. Urmati procedurile de mai jos pentru articolele
975350 si 201626 in mod corespunzator.
(articolul 201626)

- Tn functie de alimente, alegeti Nivelul de vida-
re. Setarea implicitd este High (ridicat). Alegeti
Durata de etansare. Setarea implicita este
Normal.

~

(2]
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urmari punga vidata pentru a decide presiunea.
Tn timpul acestui proces, puteti opri vidarea prin
apasarea acestui buton; si o puteti reporni apa-
sandu-l din nou.

. Cand presiunea atinge punctul dorit, apasati bu-

tonul .Seal” (etansare) pentru a porni etansarea.

- Ap3sati butonul .Accessory” (Accesoriu), apa-
sati usor capacul canistrei timp de 3-5 secun-
de, aparatul incepe ciclul de vidare.

(articolul 975350)

- Ap&sati butonul .Vacuum Only” (doar vidare],
apasati usor capacul canistrei timp de 3-5 se-
cunde. Aparatul incepe procesul de vidare.

** Apdsati butonul ..Cancel” (anulare) pentru a

opri toate procesele aparatului aflate in pro-
gres. **

. Dupa ciclul de vidare, aparatul se va opri auto-

mat. Scoateti furtunul din canistra si rotiti buto-
nul in pozitia ..Lock” (blocare). Depozitati canis-
tra in frigider.

. Pentru a deschide canistra de vidare, rotiti bu-

tonul in pozitia .Open” (deschis). Canistra poate
fi utilizatd de mai multe ori, dacd este ingrijita
corespunzator.

Informatii privind ambalarea alimentelor in pungi

e in momentul ambalrii, produsele alimentare
trebuie s3 fie cat mai proaspete. Perioada de
valabilitate a produselor ambalate n vid poate fi
prelungita pana la cinci ori, comparativ cu condi-
tiille standard de depozitare.

e Alimentele suculente, moi sau produsele care

trebuie sa isi pastreze forma trebuie sa fie con-
gelate nainte de ambalare.
Carnea, fructele de padure sau painea pot fi con-
gelate timp de pana la 24 de ore pentru a evi-
ta degeratura. Cand produsele sunt congelate,
acestea sunt gata sa fie ambalate in vid.

e Tn cazul in care alimentele proaspete sunt am-
balate fara a fi pre-congelate, puneti un prosop

de bucatarie de hartie indoit intre carne si partea
de sus a cilindrului. Hartia va absorbi umiditatea.
Produsele lichide, cum ar fi supele, tocanele sau
produsele gratinate trebuie Tnghetate intr-un vas
sau pe o tava de gheata inainte de ambalarea in
vid. Produsele congelate si ambalate trebuie eti-
chetate si puse in congelator.

Toate produsele cu muchii ascutite (de exemplu
oase, paste uscate, orez) trebuie securizate cu
prosoape de hartie pentru a nu gauri punga.
Pungile de ambalare nu trebuie reutilizate pen-
tru preparare sau in cuptorul cu microunde. Nu
reutilizati pungile folosite pentru a depozita peste

proaspat sau produse alimentare grase.
. @



ﬂ Alimente

e Legumele trebuie fierte Tnainte de ambalare.
Fierberea este o metoda de procesare termica
care constd n incalzirea de scurtd durata dar
intensa. Legumele pot fi fierte in apa fierbinte:

acestea trebuie puse in apa fierbinte, apoi scoase
si imediat racite la temperatura mica.

Realizati procedura de ambalare n vid ca de obi-
cel.

Nu ambalati in vid ciupercile si usturoiul.

Depozitarea alimentelor si informatii privind siguranta

Masina de ambalat cu camera de vidare Kitchen
Line va revolutiona modul Tn care achizitionati si
depozitati alimentele. Deoarece ambalarea in vid
elimina arsura prin congelare si alterarea lenta
a alimentelor, puteti acum sa achizitionati alimente
in cantitati mari fara amenintarea risipei alimen-
tare.

Ambalarea Tn vid cu aparatul nostru elimind pana
la 90% din aerul din ambalaj. Acest lucru va ajuta
la pastrarea alimentelor mai proaspete de pana la
5 ori mai mult decéat in conditii normale. Alimen-
tele uscate precum pastele, cerealele si faina vor
ramane proaspete de la inceput pan3 la sfarsit. In

Depozitarea alimentelor vidate in

plus, ambalarea n vid impiedica gargaritele si alte
insecte sa infesteze alimentele uscate. Ambalati
numai cele mai proaspete alimente cu putinta.

Cu toate acestea, va rugam sa retineti ca nu toa-
te alimentele beneficiazd de pe urma ambalarii in
vid. Nu ambalati niciodata usturoi sau ciuperci.
O reactie chimica periculoasa are loc in momen-
tul in care aerul este eliminat, cauzand ca aceste
alimente sa devind periculoase n cazul ingerarii.
Legumele vor fi fierte nainte de ambalare pentru
a distruge orice enzime ce pot cauza deteriorarea
degazarii Tn momentul vidarii.

Depozitarea alimentelor vidate in

congelator frigider

Carne proaspata de vita si vitel 1-3ani 1lunad

Carne tocata Tan 1 lund

Carne proaspata de porc 2-3ani 2-4 saptamani
Peste proaspat 2ani 2 sdptamani
Carne proaspata de pui 2-3ani 2-4 saptamani
Carne afumatd 3 ani 6-12 saptdmani
Legume si fructe proaspete, fierte 2-3ani 2-4 saptamani
Fructe proaspete 2-3 ani 2 sdptamani
Cascaval 6 luni 6-12 saptamani

Mezeluri feliate

Nu se recomanda

6-12 saptamani

Paste proaspete 6 luni

2-3 saptamani

Observatie: Tabelul de mai sus are rol informativ. Pentru stabilire perioade de depozitare, urmati
regulamentele locale sanitar-epidemiologice si HACCP.

Sfaturi privind ambalarea in vid

Ambalarea 1n vid extinde Tn mod semnificativ ter-
menul de valabilitate al produselor. Masina are, de
asemenea, destul de multe utilizari casnice.

Ambalarea in vid este o solutie perfecta pentru

“938

cei care merg in camping sau fac excursii in aer

liber!

e Pentru a prepara o punga de gheata la indema-
na si reutilizabila, umpleti pe jumatate punga de
ambalare Tn vid cu apd si addugati cateva linguri



de spirt pentru frectii. Sigilati punga (nu generati
vid) si puneti-o in congelator. Solutia de alcool
nu va ingheta complet - drept urmare veti obtine
0 punga-compresa flexibila pentru a o aplica pe
articulatii sau leziuni minore.

e Felurile de mancare pre-procesate pe care le
preparati in prealabil si le luati cu voi in calatorie

Utilizari casnice

e Gestionarea sertarelor - elementele inutile si
usor de pierdut (cuie, suruburi) pot fi protejate
prin etansarea in vid in pungi. Drept urmare,
aceste elemente pot fi usor de vazut si ocupa
mai putin spatiu.

- un pranz rapid si simplu in aer liber.

e Ambalarea in vid a carnii si a altor produse pre-
vine amestecarea mirosurilor in timpul depozi-
tarii.

e De asemenea, puteti pregati kituri de urgenta
si ambalaje de vacuum, de exemplu, chibrituri,
sosete sau o harta.

e Nu mai aveti nevoie sa va lustruiti argintaria!
Ambalarea in vid a vaselor de argint folosite oca-
zional va impiedica pierderea luciului acestora.

Detectarea defectiunilor tehnice

Tn conditii adecvate, masina dumneavoastra de
ambalat cu camera de vidare Kitchen Line va oferi
performanta de vidare de prim3 calitate. Tn unele

NOTA

cazuri pot aparea probleme. Va rugam sa consul-
tati meniul de detectare a defectiunilor tehnice Tna-
inte de a contacta serviciul de asistenta a clientilor.

Pentru a asigura functionarea pe termen lung a masinii, luati o pauza de cel putin 20 de secunde inainte

de etansarea succesiva.

Problema Solutie
Aparatul nu porneste * Asigurati-va ca aparatul este conectat in mod corespunzator la priza legata
la pamant.
¢ Verificati daca cablul de alimentare prezinta rupturi si rosdturi. Nu utilizati
aparatul daca cablul de alimentare este deteriorat.
Masina nu extrage complet * Pentru generarea de vacuum si etansarea corespunzatoare, este esential ca

aerul din pungi

marginea pungii sa fie pusa precis pe bara de etansare. Asigurati-va ca punga

este introdusa in garnitura de etansare a camerei de vacuum si ca folia nu
este ondulata de-a lungul barei de etansare.

o in cazuliin care pregatiti pungi de ambalare de pe rol3, asigurati-va c3 prima
etansare este adecvata si stransa.

* Pentru ca procesul de generare in vid sa aiba succes, aparatul si punga
trebuie sd fie curate, uscate si lipsite de orice particule alimentare. Stergeti
suprafata garniturii si interiorul pungii, si incercati din nou.

Punga de vidare pierde vidul o Obiectele ascutite pot gduri pungile. Pentru a preveni acest lucru, acoperiti

dupa etansare

marginile ascutite cu prosop de hartie si vidati intr-o punga noua.

* Anumite fructe si legume pot elibera gaze (degazare) in cazul in care nu sunt
fierte sau congelate in mod corespunzator inainte de ambalare. Deschideti
punga. In cazulin care credeti ca alimentele au inceput s3 se altereze,
aruncati-le. n cazul in care alimentele nu sunt alterate incd, consumati-le
imediat. In cazul in care aveti dubii, aruncati alimentele.

In anumite cazuri, poate sa o Deconectati masina de la sursa de alimentare, reconectati-o din nou.

apara o eroare in ciclurile de
functionare a masinii avand
drept urmare o defectiune



Curitare si intretinere

* Atentie! Inainte de curatare, asigurati-va ca ati
deconectat de la sursa de energie electrica si
lasati-l sa se raceasca complet.

e Nu utilizati niciodata solventi si detergenti abra-
zivi, perii de sadrma, bureti abrazivi, metal sau
unelte ascutite pentru curatare. Solventii sunt
periculosi pentru sanatate si pot deteriora com-
ponentele din plastic.

e Stergeti exteriorul cu o carpa umeda sau cu un
burete, daca este necesar.

e Pentru a curata interiorul aparatului, stergeti
eventualele reziduuri de alimente cu un prosop
de hartie.

e Se usuca Tnainte de a se utiliza din nou.

e P3strati aparatul intr-un loc sigur. A nu se asa
la indemana copiilor. Evitati lumina solara direc-
ta pe aparat. Garnitura de etansare a camerei
poate fi scoasa pentru a fi curatata.

PRUDENTA

e Nu introduceti niciodata aparatul in apa.

e Aparatul nu trebuie sa intre in contact cu apa
sau alte lichide.

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparuta la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat fmpreund cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizata in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

turale si asigurd realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul Tn care puteti preda deseurile dumneavoastra
n scopul reciclarii, vd rugam sa contactati compa-
nia locala de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu si asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.



YBarkaeMbl KnueHrT,

Bonbwoe BaMm cnacunbo 3a To, uto Bel kynunu obopyaosanme pupmel Hendi. Bam cnepyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MONb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpeXAeHMs MallMHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXAeHUAMU.

MpaBuna TexHukun 6esonacHocTH

¢ HenpaBunbHas akcnyaTauns 1 HemoaxoAsiuee NCNONb30BaHMe arperata MOXeT npuse-
CTU K €ro NoJoMKe ¥ NOpaHUTb 0nepaTopa.

* 370 0bopyaoBaHMe NpefHa3HaueHo Ans bydeta v oMaLWHEro MCNONb30BaHNS.

¢ [laHHOE YCTPONCTBO NpefHa3HauYeH0 TONbKO ANS MCMONb30BAHNS B CYXUX MeCTaX.

o ObopynoBaHue cnefyeT MCN0ONb30BATb TOYHO NO HasHaYeHuIo. [1pon3BoANTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a MOBPEX[EHNS, BbI3BaHHbIE HENPABUALHOM KCMNYaTaLMen Uau He-
NpaBuUbHbIM 00CYXMBaHWEM 0B0pYR0BaHMS.

o ObopynoBaHue 1 3eKTPUYECKYIO LITENCENbHYIO BUKY CledyeT AepXaTb BAaA 0T BOAb
M NPOYMX XMaKoCTel. Ecnm wrencensHas BUAKa NonageT B BOfY, ee CNefyeT TyT Xe Bbl-
TallMTb U3 PO3ETKM 3MeKTPONUTaHNS 1 0BpaTUTbCs B CRyxDy cepTdMLMPOBAHHOMO cep-
BMCa AN1s NPOBEPKM YCTPONCTBA. HecobniogeHne faHHbIX yKa3aHui MOXeT MoBneysb 3a
coboli yrpo3sy 31M0p0OBbIO M XM3HK 0DCIYXMBAIOLLEr0 NepcoHana.

¢ Henb3a cHUuMaTb Kaxyx be3 ocoboro paspeLlenms.

¢ Henb3a KNacTb H1Kakux NOCTOPOHHMX NPeMETOB BOBHYTPb arperata.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPbIMU, MW BAXHBIMI pyKaMi LWTENCENbHOM BUNKA. m

. A OnacHocTb nopaXkeHns TokoM! He creflyeT caMoCTosTeNbHO YMHUTb 3eKTpoanna-
paTypy. Jltobble MONOMKM 1 HEWCMPABHOCTU OMXHbI YCTPAHSATLCS KBANUOUUMPOBAHHBIM
NepcoHasoM.

* Hukorpa He cnepyeT nonb30BaThCs NOBPEXAEHHOM 3neKTpoannapaTtypoil. [TospexaeH-
HO€ YCTPOWCTBO HYXHO 0TCOEAMHMTL OT 3NEKTPOCETU M 0BpaTUTLCS K NPOAABLY.

o Mpepynpexaenue: He cnedyer Norpyxarb 31eKTPUYECKUX [eTaneil B BOAY, UM WHble
XMAKOCTU. He oMbIBaTh B CTPYe BOAb!.

¢ PerynapHo NpoBepsTb BUKY 11 NPOBOZ 3NEKTPOMMTaHNS Ha NpeaMeT noBpexaeHuit. [lo-
BPEXZAEHHbIE BUKY MV NPOBOZ NepefaTb NS PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOUKY, nan 0bpa-
TUTbCS K KBaNMOMULMPOBAHHOMY 3NEKTPUKY BO MMs NPeOTBPaLLEHNS 0NacHOCTY TPABM.

* Y,0CTOBEPUTLCA, 4TO NPOBOJ, 3NEKTPONNTAHMUS He KAaCaeTCs OCTPbIX W FOPSUUX NPEAMETOB;
[lepXaTb 37eKTPONPOBOA BAAAM OT OTKPHITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCErAa HYXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 31eKTPONPOBOL.

¢ 3aWWTNTL NPOBOZ 3EKTPONMUTAHNA [yAMHITENL) OT CyYaiiHOro BhINafeHs 13 Po3eTkU
3nexTponpoBo NPoKNafibiBaTh Tak, 4Tobbl CAy4aiHO He 3aLenuThCs 3a Hero.

¢ HenpecTaHHo HabniogaTh 3a paboTatoLleit aneKTpoannapatypoil.

* Mpepynpexaenune! Ecnv Bunka HaxoguTcs B po3eTke - 3T0 03HAYAET, YTO 3N1eKTpoanna-
paTypa CYMTAETCS NOAKTIOYEHHO K 3NeKTPONNUTaHUIO.

o [lepef TOM, KaK BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 31eKTPOannapaTypy CReLyeT BbIKMOUNTS!

¢ Hukorfia Henb3s NepeHoCHTh, NepefiBMraTh INeKTpoannapaTypy AepXa 3a 3NeKTPonpoBo .

. ®
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* He 1Cnonb30BaTh HUKaKWX AeTanel, akceccyapos, KOTopble He NOCTaBAAIOTCH BMECTE C
370 371€KTpoannapaTypou.

* JnekTpoannapaTtypy ChefyeT NoAKNoYaTh UCKNIOYNTENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM UMeeTCs
HanpsXeHWe W YaCToTy, YKa3aHHYI0 Ha LUMTKe 31eKTpoannapatypsl.

* Bunky cneflyeT BCTaBNATL B PO3ETKY, PACMONOXEHHYI0 B yA0OHOM 1 NErkofoCTynHOM Me-
CTe, Tak 4T0DbI B Cly4ae aBapuu MOXHO bbl ee HeEMef1IeHHO BbIHYTb. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31€KTPOANNapaTypbl ee CRefyeT 0TCOeAUHNTL OT 3NEKTPONUTAHMUS; A9 3TOr0
cneayeT BblHYTb BUJIKY, HAXOAALLYIOCH HA KOHLLe NPOBOAA 31EKTPONMUTaHUS, N3 PO3ETKU.

* [lepeq TeM, kak BbIHYTb BUJIKY BCErfia CefyeT NOMHWUTb O TOM, YTODbI CHaYana BbIKNIOYNTL
3nekTpoannapartypy!

* He cnepyet 1cnonb3oBaTh feTanu, akceccyapbl, He pekoMeHayemble Npou3BoauTeNeM
[iaHHO 31eKTpoannaparypel, T.K. UCMONb30BaHWE TakiX AeTanell, akceccyapoB MOXET
C03/aTb 4N9 NONb30BATENS Yrpo3y €ro 3[0POBbLI0 1 XM3HW, @ TakKe MOXET NpUBECTU K
noaoMKe 3nekTpoannapatypsl. CnedyeT BCEro MCNoNb30BaTh OPUTMHaNbHbIE fAETanu, ak-
ceccyapsl.

* be3 Haanexallero KOHTpoNs WAy NpefBapuUTensHoro obyyerns akcnayataumn obopyao-
BaH/4 NMPOBOAVMMOr0 NMLOM, OTBeYatLWMM 33 be3onacHylo skcnnyataumio, obopysosa-
HUEM He MOTYT NONb30BATHCA HYU €T, HY LA C OTPAHUYEHHBIMU QU3NYECKUMA, UK
MCUXMYECKVMU BOIMOXHOCTAMM, HW LA, KOTOPbIE He 00N1aAatoT HEOBXOAMMbBIM OMbITOM
paboTbl 1 3HAHMAMU B laHHOM 0bnacTu.

* Hy B KoeM ciyyae Heb3s LOMyCKaTb K MCMONb30BAHWMIO 3NeKTpoannaparyps! AeTen.

* JnekTpoannapatypy CNeAyeT XpaHUTb B MeCTe HeJOCTYNHOM AN AeTel.

* Henb3q paspelaTb AETAM UCMOb30BATH INEKTPOANMAPaTypy B Ka4eCTBE UIPyLLKK.

* Beerga anektpoannapatypy CnefyeT 0TCOeUHNTb OT 3eKTPONUTaHNS, eClu 0CTaBNAEM
ee 6e3 Haa30pa, Nepef MOHTaXOM, EMOHTaXeM W YUCTKON.

* Henb3s ocTaBnath paboTalolLyio anekTpoannapatypy be3 Haa3opa.

Ocobble TpeboBaHus No 6esonacHOCTH

* He TAHYTb yCTPOMCTBO 33 kabenb N1TaHus.

* He 11CNoNb30BaTb AONONHUTENbHBIX CPEACTB, KPOME TeX, KOTOpbIMM YKOMMEKTOBaHO
YCTPOMCTBO.

* [103B0ONINTb YCTPOWCTBY MOAHOCTHIO OCTHITE NEPEL YACTKOM U XpaHeHeM.

* OnacHocTb nonyyeHus ooros! He npyikacatbes K cBapoyHoil nnaHke. OHa CUABHO Ha-
rpeBaeTCd M OCTAETCS ropsyei daxe nocne BbIKToYeHns ycTpolicTea. CyliecTsyeT onac-
HOCTb noay4eHns oxoros. [loxaaTses, Noka yCTpoCTBO NOMHOCTLIO OCTBIHET. He npuka-
CaTbCs K YCTPOMCTBY B MPOLLECCe ero paboTkl. YCTPOACTBO HarpeBaeTcs BO BpeMst paboTs!.

* HeobxoaMo perynsipHO YACTUTL YCTPOMCTBO U YCTPAHSATL OCTATKM MULLIEBBIX NPOAYKTOB.
HecobniofeHne npasua no yxofy 1 YMCTKe MOXeT NPUBECTM K COKPALLEHMIO CPOKA 3KCMAY-
aTalyu YCTPOICTBA, @ ero eXefHeBHOE NCMO0Ab30BaHNe MOXET NPeACTaBAATb ONACcHOCTb.

e BaxkHo! YcTpoiicTBo npefHasHaueHo A8 BakyymMu3auWMW M CnauBaHWs MnacTu-
KOBbIX nakeToB. C ero MoMOLWLbI0 Takxe MOXHO YAandTb BO3MYX W3 KOHTEMHEpPOB
W cnanBaTb NakeThl be3 co3naHua Bakyyma. He 1cnonb3oBaTh YCTPOMCTBO AnS ApYruX Lie-

nen.
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* BHumanwue! [laHHoe ycTpoicTBO NOAXOAUT AN BAKYYMHOM YNaKoBKM TBEPAbIX NPOSYKTOB,

TaKnX KakK nevyeHoe, YANChI U T.M.

¢ OnacHocTb noBpexxaeHus pyk! Cobnogainte 0CTOPOXHOCTb, 3aKPbiBas KPbILLIKY.

. Iﬁl 310 ycTpoitcTgo Il knacca 3awnThl.

¢ Tonbko ans aptukyna 201626, nprbop MoXHO NoAKI0YaTL K NUTaHMIo Yepe3 afantep 12B
MOCTOSIHHOTO TOKa (He BXOZMT B KOMMEKT) MW HANpAMYIo Yepes UCTOYHWK NMUTaHNS nepe-
MeHHoro Toka. [IPVIMEYAHWE. Vx Henb3a ncnonb3osaTh 04HOBPEMEHHO.

HasHaueHue ycTpoiicTBa

e 970 0bopynoBaHWe NpegHasHaveHo ans byderta n
[OMaLLHero Ncrnosb3oBaHus.

® YCTPOWCTBO MpefHa3HaYyeHo ONs BakyyMm3aumm
1 cnavBaHus NnacTnkosbix naketos. C ero nomo-
b0 TaKXe MOXHO yAanaTb BO3AyX U3 KOHTelHe-
poB W cnamBaTb nakeTbl b6e3 co3gaHus Bakyyma.
Mcnonb3oBaHue ycTporcTBa AN niobbix Apyrux
Leneil MOXeT MPWMBECTU K MOBPEXAEHWIO WK
TpaBMe Tena.

e Ilcnonb3oBaHue ycTponcTBa Aaa Nnobbix Apyrux
uenen bynet paccMaTpvBaThbCs, Kak WCMOJb30-
BaHWe He no HasHaueHwio. [Monb3oBatens byget
HECTU MCKMIOYNTENbHYI0 OTBETCTBEHHOCTL 3a He-
npaBWbHOE NCMOb30BaHWe YCTPOMCTBA.

MpuroTtoBneHus nepea nepsebIM NCMO/Ib30BaHUEM

® YBeanTbCs, UTO YCTPOMCTBO HAX0AUTCH B MCMpaB-
HOM cocTosHuK. B cnyyae kakux-nnbo nospex-
LEHWN HeMe[lIeHHO CBA3aTbCs C MOCTaBLLMKOM 1
HE vicnonb3oBaTh ycTpoicTBo.

® [10IHOCTbIO CHSATH YNaKOBKY W 3aLLMUTHYIO MeHKy
(ecnu TakoBas nMeetca).

e QUMCTUTL YCTPOMCTBO NPV NOMOLLM TeMON BOAbI
N MATKOW TPSANKK.

® YCTaHOBUTL YCTPOWCTBO Ha MOCKOW CTabunbHOM
MOBEPXHOCTU, MPU OTCYTCTBMU MHBIX PEKOMEHIa-
LUnin.

e ObecneynTb AOCTaTOYHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYr
ycTpoiicTBa Ans obecneyveHns BEHTUAALMUN.

® YCTaHOBUTL YCTPOWCTBO Tak, 4Tobbl obecneynTb
Nerkuin [ocTyn K BunKe kabens nutaHus.

* 3aMeTKa: BakyyMHble nakeTsl He NpuaaratTcs.

e CoxpaHuTe ynakoBKy, eCciim HamepeBaeTeChb xpa-
HWTb Npnbop B byayLieMm.



DYHKLUMM U CTPOEHME BaKyyM-yNaKOBOYHON MaLUMHBI

Mopensb: 201626

MaHenb ynpaBnexus

Kpbiwka

Pa3zbeM ana kabena nutaHus
12 B nocT. Toka

MopT Ans akceccyapos

YnnoTHuTenbHas neHa

BepxHsis npoknagka
CBapOYHOW NNaHku

MecTo xpaHeHus
BaKyyMHbIX pyJ0HOB

Pesak

HwxHss npoknagka
CBapOYHOW NNaHku

CapoyHas nnaHka

3aluesnka KpbILKu



201626 NaHenb ynpaBnieHus

HIGH [ NORMAL EXTENDED
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Knonka Vacuum & Seal/Stop (BakyymHoe 3anedaTbiBaHue/OcTaHoBKa)

1. HaxxmuTte 9Ty KHOMKY B peXunume oXnaaHmd, n MmallnHa rlepel?m,e'r B peXnM aBToMaTn4ecko-
0 BakyyMHOro 3ane4atbiBaHNA.

2. HaxmuTe 3Ty KHOMKy B NtoboM paboyeM pexuvme Ans 0CTaHOBKM npouecca.

KHonka 3aneyaTtbiBaHUs

1. HaxmuTe kHonky Seal (3aneuaTaTs), 4Tobbl 0CTAHOBUTL LMK/ BaKyyMHOIO 3anedyaTbiBaHNs
AN NPefoTBPaLLeHNs NOBPEXAEHUS XPYNKUX NpeaMeToB.

2. Co3paBaiiTe NepcoHan3npoBaHHble NakeTbl.

KHonka ypoBHs BakyyMa
YctaHoBuTe ypoBeHb BakyyMa High (Beicokmit) unu Low (Huskwit). 3aroputcs cootsetctayio-
was uHankatopHasa namna. Mo ymonyaHwuio yctaHosneHo 3Haderue High (Boicokun).

KHonka Seal Time (Bpems 3aneyatbiBaHusi)

YcTaHosuTe enaemoe spemMs 3anedatsisanus: Normal (HopmansHoe) unu Extended (Ysenn-
deHHoe). 3aropuTcs CoOTBETCTBYIOWIAR MHAMKaTOPHAn Namna. Mo yMon4YaHuio ycTaHoBNeHo
3HaveHne Normal (HopmansHoe), coctaensiowlee 6 cekyHf,. YBesM4eHHoe BpeMs 3aneydatsi-
BaHWsa cocTaBnsieT 7,5 cekyHA. YBennmueHHoe BpeMs 3aneyaTbiBaHus TpebyeTcs npu HU3KoM
TeMnepatype paboyeit cpefibl, 04eHb TONCTOM NakeTe UK BakyyMHOM 3aneyaTblBaHWUM BRax-
HbIX MULLEBbIX NPOAYKTOB.

KHonka Pulse Vacuum (MUMnynbcHoe 3aneyaTbiBaHme)

Vicnonssyiite kHonky Pulse (MMnynsc) ans npeoTspallerns paspyLieHns Xpynkux npeame-
T08. HaxwumanTte kHonky Pulse (VMnynbc) nansuamm, 4tobsl nprbop BLINOHSA BakyyMHoe
3aneyaTtbiBaHWe NOCTENEHHO B COOTBETCTBMM C HAXATUAMM KHOMKMK.

KHonka Accessory Vacuum (3aneuatbiBaHue akceccyapa)
HaxmuTe 3Ty KHOMKY, YTOBbI 3anNyCTUTBL LMK BakyyMHOro 3anedaTsiBaHus kaHucTps (He Bxo-
anT 8 komnnekT). CnedyitTe ykasaHnsamM pyKoBOACTBA.



Mogaenb: 975350

WNHpnkaTop
Bakyym Prren, //// Onuus BpeMeHu 3anainku

v 3ananka *—————_______________ <
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akceccyapos

3anaika

Tonbko BakyyM V4

Kpblwka

CBapquaﬂ nnaHkKa

BepxHsisa
npoknagaka
CBapoYHOW

m nnaHkm

Kamepa

v HuxxHaa npoknagka

’ CBapOYHOW NaaHKu
YnnoTHUTeNbHas nexHa
3aluenka KpblLLUKM
975350 onncaHua naHenu ynpasneHus
>N Normal (] Extended

OO OO

Vacuum&Seal Seal Vacuum Only Cancel
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Vacuum&Seal

0

Seal

0

Vacuum Only

0

Cancel

Normal n Extended

3eneHbli: NUTaHne BKIIIOYEHO, PEXXUM 0XMaaHus, paboTa 3aBeplLueHa.
KpacHbiii: Haxmute kHonky Vacuum & Seal (BakyyMHoe 3aneuatsiBaHye).
OpaHxeBblii: pexunM 3aneyaTsiBaHWs.

Knonka Vacuum & Seal (BakyyMHoe 3aneyaTbiBaHue)
Mpw HaxaTnm kHonku Vacuum & Seal (BakyymHoe 3anedatbisaHue] npubop 8bi-
NOJNIHAET BaKyyMHO€e 3anedaTbiBaHWe.

Knonka Seal only (Tonbko 3aneyatbiBaHme)
Haxmute kHonky Seal (3anevatbisarue). Mpnbop HauHeT BbINMOAHATL 3aneva-
ThiBaHMe.

Knonka Vacuum only (Tonbko Bakyym)
HaxmuTe kHonky Vacuum Only (Tonbko Bakyym) u cnerka HaxxumMaiiTe Ha KpbILky
KaHWCTpbl B TeveHue 3-5 cekyHp. [prnbop HauHeT co3paHve Bakyyma.

Knonka Cancel (OTmeHa)
HaxmuTte kHonky Cancel (OTMeHa), 4ToBbl 0CTaHOBWTL BCe 3amylieHHble Npo-
Leccol npubopa.

MepeknioyaTenb pexxuma

Normal (HopManbHbIt) ——mnoaxoAuT 4nsa Temsol 1 BLICOKOM TeMmepaTypbl
OKpY>XaloLLero BO3Ayxa M BakyyMHOTO 3arnevyaTbiBaHWA Cyxux npeaMetos (6e3s
KULKOCTH).

Extended (YBenunyeHHbIN] ——noaxoauT N9 NPOXNagHOMN M HU3KOM TeMnepaTy-
pbl OKPY>KatolLero Bo3ayxa 1 BakyyMHOro 3amnedyaTbiBaHus BAAXHbIX NpeaMeToB
(c xupokocTbio).

TexHU4YecKue gaHHble

Homep npoaykTa 201626 975350
Fabaputsl 385x205x(H)95 MM 390x160x(H)92 mm
::IaaeK;:lia::::ja WMpVHa 3anau- 310 mm

[mybuHa cBapo4HON NnaHku 2.2 MM 2 MM
Hacoc OAVHOYHbI

MouwHoCTb 100 Bt

HanpsxeHne 220-240 V~50 Ty,

Nasnenne -21"Hg/-711 mbar (+5%)

Knacc 3awmtsl Knacc Il

Mopaua Hacoca 6,50/ MUH £15%

Bec oK. 2 KI ok. 1,74 xr

MpousBoguTens U AUCTPUGLIOTOP He HecyT OT-
BETCTBEHHOCTHU 32 HETOYHOCTHU, BOSHUKLUUE B pe-
3ynbTaTe onevyaTok U konupoBaHus. lpuHuMas Bo
BHMMaHMe MOCTOSHHOE pasBUTME U yNy4lueHue

npopykra, Mbl ocTaBnsieM 3a coboi mpaBo BHO-
CUTb U3MEHEHUA B NPOAYKT, YNaKoBKY U LOKYMEH-
Tauumio 6e3 npepynpexxaeHus.



MHcTpyKuMa no akcnayaTauum

MpurotoBnenune

e [logKkNOYNTL YCTPOMCTBO.

e [pu BKlOYEHWUM 3aropuTcs UHAVKaTOp «Powers.

e Haxatb konky «On/Off», skawouutca aucnnen u
BEHTUAATOP. YCTPOMCTBO roToBO K paboTe..

Kak cpenatb nakeT U3 pynoHa

Mopensb: 201626

1. OTKpoNnTE KPbILLIKY, NOAHMMUTE pe3ak, BbITAHWTE
PYNIOH [0 TpebyeMol AnHbI, 0nycTUTe pe3ak.

2. MpocTo paspexsTe pyioH C MOMOLLbI0 pe3aka.

3. MpoTAHNTE OTKPLITHIA KOHeY, pynoHa 4Yepes
ynnoTHWUTeNbHBIA kopf (yBeauTtech, YTO OTKpbI-
Thli KOHeL, NPOXOAWT 3@ YMNOTHUTENbHBIN Kopa).

4. 3akpoiiTe KpbILKY, HaXkXMUTe Ha Hee pyKoW, npu
3TOM HaXMWTe nanblaMu Ha 3aMku Ha oboux
KoHLax npubopa, 4tobbl 3anepeTb KPbILLKY.

5. Haxwmute Seal (3aneuatsisarue), npubop nepe-
74eT B pexunM 3aneyaTtbiBaHus. YNAOTHUTENbHbIN
KOpA HauuHaeT paboTy. 3eneHas MHAMKaTOpHas
flamna 3aropaeTcs opaHXeBbIM LBeToM. 3any-
cKaeTcs Hacoc, oTKpbIBaeTcs 3aMok. MHAnKaTop-
Hasi namna 3aropaeTcs KpacHbiM LBeToM. [Tocne
3anevatbiBaHus npubop M3paeT 3BYKOBOW CuUT-
Han.

Mogpensb: 975350

® BribpaTb pynoH COOTBETCTBYIOLLEN LUMPUHDI.

* OTpbITbIA Kpallt NOMeCTUTb Ha CBAapOYHON MiaHke
(yBeanTbes, uTo Kpaii 1eXMT Ha NnaHke), 3aKpbiTh
Y NpYXaTb KPbILLKY.

e [TpyxunMaTh KpbiluKy 60AbWWUMK 1 yKa3aTenbHbl-
MW NanblaMu, HaxaTb 3aljenku ¢ obenx cTopoH
1 3adpuKcnpoBaThb.

* BbibpaTb COOTBETCTBYIOLLYIO ONLUMI0 BPEMEHU 3a-
nanku.

- Onuma «Normal» - ucnonb3oBaTb nNpw Hop-
MasnbHOW ¥ BbICOKOW TemnepaType BO3fyxa v
ONS YNakoBKU CyxuX MpogykToB (He copepxa-
wux sogy).

- Onuusa «Extended» - ncnonb3osatb Npu NOHM-
KEHHOM W HU3KOW TemnepaType BO3fyxa WAW
ANS YNaKoBKU «MOKpbIX» MpoaykToB (copepxa-
wmx sogy).

“948

6. Vi3BnekuTe koHel, pynoHa 1 nNpoeepbTe 3aneda-
ThiBaHMe.
(Mpumeyanue. Mpu ocMoTpe B cnyyae npa-
BU/IbHOrO 3anevaTbiBaHMS MecCTO 3amneuvarbl-
BaHus ByaeT BbIrnsAeTb «npo3padHbiM». Ecnmn
Ha MecTe 3aney4yaTbiBaHUA UMEIOTCA NMATHA UK
CKNapKu, 3anevyaTbiBaHUe BbIMOHEHO He non-
HOCTbIO, MECTO 3anevaTbiBaHUSi UMeeT Genbii
VNN MONOYHbBIN LBeT, 06pe)xbTe 3aneyaTaHHylo
4acTb M HaYHUTE Npoueaypy 3aHOBO).

* Haxatb kHonky «Seal» (3anatika). YctpoicTso
HayHeT 3anavBaHue, BakyyMHbI Hacoc He pa-
BoTaeT B 3TOM pexume, yCTPOWCTBO He OydeT
134aBaTb 3BYKOB, LBET WMHAMKATOpPa WM3MEHWUTCSH
Ha opaHxeBblll. [locfe OKOHYaHMS 3anavBaHWs
ycTpoiicTBO DyAeT co3faBaTb BakyyM B TeyeHue
3 cekyHf, UBET MHAMKaTOpa M3MEHUTCSH Ha Kpac-
HbIA.

Kpbilka cnerka nofHWMeTCA U 3aropuTcs 3ene-
HbIA MHAMKATOP.

Lmkn 3anakn okoHYMTCA.

BbiHYyTb NakeT M NpoBepwTb 3anaeyHblil LUOB.
(BHMMaHuWe: NpaBUbHO BbINONHEHHbII 3anaey-
HbIW WOB fOMKEH ObITb Npo3payHbii. Ecnu wos
HEOAQHOPOAHbIW, HEMOMNHbIW, CMOPLLEHHbIN, Ge-
NblA UM MONIOYHOrO LBeTa, c/iefyeT yAanuTb
3anasiHHbi pparMeHT U NOBTOPHO BbINONHUTH
npouecc 3anaku).



BakyyMHasi ynakoBKa M 3anaiKa ¢ UCNosib30BaHUEM NaKeToB

Mogpenb: 201626

1. BeibepuTe nogxoasuimini pa3mep BakyyMHo yna-
KOBKM, NOMeCTUTE NpeMeT B YNaKoBKY.

2. lna nyywero kauvecTBa 3anevaTbiBaHWs Mnocne
noMelleHns npeaMeTa B MakeT [OMXHO ocCTa-
BaTbCsA He MeHee 4-5 cM cBOOOAHOrO NpocTpaH-
cTBa.

3. YcTaHOBWUTe OTKPbLITHIA KOHeL, MakeTa Ha npo-
KNnafiky ynnotHeHus B kamepe. Ybepgutecb, 4To
OTKPbITbIN KOHEL, BLIXOAUT B KaMmepy.

4. 3akpoWTe KpbILLKY, HAXMUTE Ha Hee pyKoW, Npu
3TOM HaXMWUTe nanbLamn Ha 3aMku Ha oboux
KoHuax npvbopa, 4Tobbl 3anepeTb KPbILWKY.

5. BbibepwuTe ypoBeHb BakyyMHOro 3anedyaTbiBaHWs
B 3@BMCUMOCTH OT cofepxumoro. o ymonyaHmio
ycTaHoeneH yposeHs High (Beicokwit). Beibepute
BpeMs 3aneyatbiBaHus. 1o ymMonyaHuio yctaHoB-
neHo 3Hauerue Normal (HopmansHoe).

6. Haxxwmure Vacuum&Seal/Stop (BakyymHoe 3a-
nedatbisanve / OctaHoska), npubop nepeiger B
aBTOMATMYeCKN pexXnM BaKyyMHOro 3aneyatbi-
BaHus. VHavKaTopHas namna 3aropaetcs Kpac-
HbIM LLBETOM.

Mogenb: 975350

e BribpaTb COOTBETCTBYIOLWMIA NakKeT, MOMECTUTL B
Hero NpomyKThl.

OcTaBuTh 3anac, MUHUMYM 4-5 cM, 4TobbI 0becne-
4ynTb bonee apPekTUBHOE CO3AaHVE BaKyyMma.
OTKpbITHIV Kpal NakeTa NOMECTUTb Ha NpokNaake

Kamepbl. YbeAnTbCst, 4TO OTKPbITHIA Kpaw Haxo-
AVTCA B BaKyyMHOM KaMepe.

3aKpbITb KPbILLKY.

MpuxunMaTh KpbILLKY HoNbWKMK 1 yKa3aTeNbHbl-
MU ManblaMu, HaxaTb 3allesiki ¢ obenx cTopoH

1 3adurKcMpoBaThb.

BbibpaTb cooTBeTCTBYIOLLYO ONUMIO BPEMEHU 3a-

nawku.

- Onuna «Normal» - ncnonb3oBaTb Npu Hop-
MasbHOW W BbICOKOW TeMnepaType BO3fyxa Unn
[ YNaKoBKM Cyxux MpOofykToB (He comepxa-
wmx sogy).

- Onuwmsa «Extended» - ncnonb3oBath Npu NoHM-
KEHHOM M HU3KOW TemnepaType BO3dyXa WA
OIS YNaKoBKM «MOKPbIX» NpoaykTos (copepxa-
wmx sogy).

HaxaTb kHonky «Vacuum & Seal» (Bakyym v 3a-

naiikal. MiHgmnkaTop 3aroputcst KpacHbIM LBETOM.

~J

~O

** B npouecce BakyyMHOro 3anevaTbiBaHus 3a-
MOK 0TKpoeTcs. 3To HopManbHoe siBAeHKe.

. Mocne 3aneyaTbiBaHMA ﬂpM60p aBTOMaTn4eckmn

OCBO6OJ],I/IT nakeT M mM3gact BByKOBOVI CUIrHan.
MHﬂ,MKaTOpHaﬂ NlaMna 3aropuTcsd 3e/ieHbIM LBe-
TOM.

. OTKpoiiTe KpbILLKY, U3BAEKWTE NakeT v NpoBepsTe

KauyecTBO 3aneyaTbiBaHus.
(Mpumeyanune. Mpu ocmoTpe B ciyyae npa-
BUNIbHOrO 3anevyaTbiBaHMsi MecCTO 3anevarbi-
BaHusA GypeT BbIrnaAeTb «npo3padHbiM». Ecnun
Ha MecTe 3aney4aTbiBaHUA UMEIOTCA NATHA UIKN
CKNafKW, 3aneyaTbiBaHWe BbINONHEHO He non-
HOCTblO, MECTO 3aneyaTbiBaHMS UMeeT 6enbin
WNY MOJIOYHBIN LBeT, 06peXxbTe 3aneyaTaHHyio
4acTb U Ha4yHUTe NpoLeaypy 3aHOBO).

. Mocne 3aneyaTbiBaHMA npeaomeTbl B BaKy\/MHOVI

ynakoBke CleflyeT XpaHWTb Hagnexalium obpa-
30M. CkoponopTsaimecs NpoayKTbl Heobxofnumo
0XN1aAWTb UK 3aMOPO3NTbL 415 NPeAoTBPaLLEHNS
nopuu.

Bkntountcs BakyyMHbI Hacoc, dopBakyym npu-
TAHET KPbILWKY W NpoKiafky, TeM caMblM CHUMas
Cbl/chaLl,I/HO KPbILWKN [LLI,eJ'MOK O3Ha4aeT CHATUEe
dukcaumm 3aLLenok).

,D,aT‘-H/\K YPOBHA BakyyMa pacrno3HaeT COOTBeT-
CTBYIOLWMI YPOBEHb BakyyMa, HacTynaeT aBToMa-
TUYeCcKuii Nepexom B peXmM 3ananku.

B pexume 3anaiikn uBeT UHAMKATOpPa MeHsieTCs
Ha OpaHXeBbIM, yCTpOIZCTBO Ha4YMHaeT 3ananBa-
HWne, BaKyyMHbIVI HaCoC BbIKJTlOYaeTCH, yCTpOVICTBO
He 6\/,El,eT n3faBaTb 3BYKOB, UBeT MHAMKATOPa U3~
MEHWUTCS Ha OpaHXeBbIN.

Mo oKoHYaHWW 3ananBaHKs KpbilKa cierka nog-
HUMETCS W 3aropuTCs 3eNeHblil UHAMKATOP.
BbIHyTb nakeT " npoBepuTb 3anaeyYyHblli LWOB.
(BHMMaHMe: NpaBUNbLHO BbINONHEHHbIW 3anaey-
HbI} WOB A0JMKEH 6bITb Npo3payHbIi. Ecnu wos
HEOAHOPOAHDbIN, HEMNOJNHbIA, CMOPLUEHHbIN, Ge-
NbIA UM MONOYHOrO LBeTa, crnepyeT yAanuTb
3anasiHHbIA pparMeHT U MOBTOPHO BbIMONHUTL
npouecc 3anaiiku).

. ®



e [lakeT TpebyeT COOTBETCTBYIOLLENO XpaHEHMs.
BeicTpo nopTswmecs NpoayKkTbl cnefyeT XpaHUTb
B XON0AMIBHUKE UAN 3aMOPO3UTh, YTODLI NpeaoT-
BPaTUTL UX NOPYY.

® Y066l OCTaHOBUTL paboyve npoLecchbl ycTpon-
cTBa, Haxatb kHonky «Cancel» (C6poc). Ecnm
TpebyeTcs bbicTpas 3anmaika, HaxaTb KHOMKY
«Seal» (3anaiikal.

Ucnonb3oBaHue pyHKummn Bakyyma PULSE (MMNYJIbC) (Tonbko Mogenb 201626)

Mockonbky ana dbyHkumu Bakyyma Pulse (Mmnynsc)
YCT@HOBJIEHO BbICOKOE AaBfieHWE, MHOTAA BblCOKOE
[aBfeHne B BaKyyMHOM nakeTe MOXET MpUBECTU K
YHUUTOXEHMIO XpynKux npegmeTos. B aTom cnyuae
Bbl MOXeTe NCMnonb30BaTh GyHKUMIO BakyyMa Pulse
(IMnynbe) Ang KOHTpona BpeMeHu 1 faBieHns Ba-
KyyMa W NpefoTBpalleHus paspylueHus Xpyrnkux
npeaMeToB. Takxke 3Ty GyHKLMIO MOXKHO UCMONb30-
BaTb NPV yNakoBKe COYHbIX MPOAYKTOB A5 NPefoT-
BpalleHns BblCacbiBaHUS XULKOCTH.

1. MomMecTuTe NpeaMeTbl B NakeT v NPOTAHWUTE OT-
KPbITbIA KOHEL, nakeTa 4epes YNNOTHWUTESbHYIO
npoknagky kamepsl, ybeanBLWmnCh, YTO OTKPbITHINA
KOHel, NakeTa Haxo4MTCs BHYTPU Kamepsbl.

Mcnonb3oBaHue ¢ KaHUCTpPOM (He BX0OAMUT B KoMmnneKT)

Mopenu 975350 n 201626 Takke MOXHO WUCMOb-
30BaTb ANS 3aneyaTbiBaHWs KaHWCTp. Pyyka Hapg
KPLILKOW KOHTPOAMpPYeT BaKyyMHOe 3anedaTbiBa-
HWe, 3aKpblBAEeT U 3anupaeT OTBEPCTUS B KpblLKe
nocfie co3faHnsa Bakyyma v OTKpbiBaeT OTBEPCTUS,
3anyckas BO34yx 00paTHO B KaHWUCTPy U 0CBO-
Boxpas KpbILWKy 418 A0OCTYNa K COLEPXNMOMY.

1. lNomecTuTe copepxunmoe B kaHUCTpy. YbeanTecs,
4TO KpbllKa KaHWUCTPbI CyXasi, 1 4TO Ha Npokaj-
Ke KPbILLKW OTCYTCTBYIOT MOPOLLIOK WAW MULLEBbIE
otxogbl. OcTaBbTe cBOBOAHOE MECTO Noc/e noMe-
LeHNs COAEPXKMNMOro B KaHWUCTPY. 3aTeM 3akpoii-
Te KPBbILLKY.

2. MosepHute pydky B nonoxenue Vacuum (Ba-

KyyM).

. MoaknouuTte WnaHr k pasbeMy Accessory [(Ak-
ceccyap) Ha npubope U pasbeMy B KpbilUke Ka-
HUCTPBI.

w

4. Wcnonb3yiiTe npuBefeHHble HUXe MnpoLenypsl
ona mogenent 975350 n 201626 cooTBETCTBEHHO.
(Mogenb 201626)

- Boibepute yposeHb BakyymMa B 3aBMCMMOCTU
oT copepxumoro. Mo ymonuaHuio yctaHoBfeH
yposeHb High (Bbicokuit). Beibepute Bpewms
3anevatbiBaHus. 10 yMON4aHMIo yCTaHOBNEHO
3HaveHne Normal (HopmansHoe).

50

2. 3aKpoiTe KpbILLKY, HAXMUTE Ha Hee PyKoW, npw
3TOM HaXMWTe nafblaMu Ha 3aMKu Ha 0boumx
KoHLax npubopa, 4Tobbl 3anepeTb KpbILWKY.

3. Haxwumante kHonky Pulse (Mmnynsc), noka He
ByneT AOCTUrHYTO Xenaemoe faBneHune. Bol Mo-
xeTe HabmogaTb 3a BakyyMHbIM MakeToM [Jis
onpepeneHns aasnexns. B npouecce Bbl MoxeTe
0CTaHOBWTb BaKyyMHOe 3aneuyaTtbiBaHWe, HaxaBs
3Ty KHOMKY, @ NpyW NMOBTOPHOM €e HaxaTuu 3ane-
YaTblBaHME NPOAOIIXKUTCS.

4. Tlocne AOCTUXEHUS Xenaemoro AaBleHUs Ha-
xmuTe kHorky Seal (3aneyaTaTs), uTobbl HauaTh
caMo 3anevaTbiBaHue.

- Haxmute «kHonky Accessory [Akceccyap) u
cnerka HaxumamnTe Ha KpblLKy KaHUCTPbI B Te-
YyeHune 3-5 cekyHn, npubop 3anycTuT LMK Co3-
LlaHVs Bakyyma.

[Mogenb 975350)

- Haxmute kHonky Vacuum Only (Tonbko Bakyym)
M cnerka HaXxumaiTe Ha KpbILLKY KaHWUCTpbl B
TeueHune 3-5 cekyHn. Mpnbop HauHeT co3faHne
Bakyyma.

** Haxmute kronky Cancel [(Otmenal, yTobbi
OCTaHOBWTb BCE 3amnyLLeHHble NpoLecchl Npu-
Bopa. **

[ocne 3aBepleHWs Uuwkna Bakyyma npubop

o1

aBTOMaTMyecku ocTaHoBuT paboty. W3snekute
WAGHT U3 KaHWCTPbI U MOBEPHWTE PYYKY B MONO-
xenwe Lock (3amok). KanncTpy cneayet xpaHutb
B XOMOAMIbHYKE.
. YT0BbI OTKPLITH 3aMedaTaHHyio KaHUCTPY C Bakyy-
MOM, MoBepHWTe pydky B nonoxerHue Open (OT-

o~

KpbiTo). Mpy NPaBUNLHOM yX0fe KaHWUCTPbI MOX-
HO 1CMOMb30BaTb MHOMOKPATHO.



PekoMeHgauum no ynakoBke B nakeTbl

® YnakoBbIBaTb Kak MOXHO bonee cBexwue npoayk-
Tbl. BakyyM-ynakoBo4YHas MallHa No3BoASeT Co-
XPaHUTb CBEXECTb MULLEBbLIX MPOLYKTOB L0 NATU
pas ponblie, YeM B HOPMaJbHbIX YCIOBKAX Xpa-
HeHua.

Msarkue, BnaxHble NPOAyKTbl U Takue, KOTOpble
LOSIXXHbI COXPaHUTL CBOIO GopMmy, cnedyeT npea-
BapWTeNbHO 3aMOPO3UTb. Takue MpomyKTbl Kak
MSACO, SAroAbl W BbiNeyka MOXHO 3aMopo3uTb
MaKCMManbHo Ha 24 uvaca be3 pucka MOpo3HOro
oxora. 3aMOpoXeHHble 3aTBepAEeBLIMe NPOLYKThI
roTOBbI K BaKyyMHO ynakoBKe.

B cnyyae ynakoBku cbiporo msica be3 npefsapu-
TeNbHOW 3aMOPO3KM CReayeT MOMeCTHTb COXEH-
HbI ANCT ByMaxKHOro NonoTeHua Mexzay Kyckom
MsAca U BepxHel YacTbio nakeTa. bymara BnuTaet

Bary.
YTobbl ynakoBaTb Xuakve bnoga, Hanp., cynbl,
rynsil v 3anekaHku, cnemyeT nx npefBapuTensHo
3aMopo3uTb B nocyae unu dopme ans nbga. Mo-
C/le 3aMOpO3KM W BakKyyMHOW yNakoBKW HaKIenTb
3TUKETKY ¥ MOSIOXMUTb B MOPO3UISTbHUK.

* B cnydae npoaykToB C oCTpbIMK kpasmu (Hanp.,
KOCTW, MakapOHbl, puc), CreayeT 3acioHuTb
oCTpble Kpas byMaxHbIM mofioTeHLeM, 4Tobbl He
NpPOKOIOTb Naker.

He pekoMeHayeTcs MoBTOpHOe WCMOMb30BaHMe
nakeToB, KOTOPble Dbl MCMONb30BaHbI AN Npy-
roTOBAEHWS MULLM B MWUKPOBOJSIHOBOM neun. He
MCMoMb30BaTb NMOBTOPHO MakeThl, B KOTOPbIX Xpa-
HWUNach cblpas pbiba Wav XnpHble NPOAYKTHI.
OBowmn Heobxoanmo brnaHWwMpoBaTh nepes Ba-
KyyMHO/ ynakoBkoW. bBnaHwwpoBaHve - 370
npouecc TepMmnyeckoin obpaboTku, KoTopbIA 3a-
KNto4aeTcs B KPaTKOBPEMEHHOM, HO WMHTEHCMB-
HoM noforpese npogyktoB. [ns bnaHwuposa-
HWS OBOLLE MOXHO MCMO/ib30BaTb KUMATOK: Ha
MrHoBeHuWe BpocuTb 0BOLWM B KMNATOK, noche

YEero BbIHYTb UX U HEMEAJIEHHO OXJ1aAUTh B HU3-
Kol TemnepaTtype. [1poBECTU BakyyMHYI0 ynakoBKy
KaK 00bIYHO.

He nopBepratb BaKkyyMHOI ynakoBKe YeCHOK U rpubbl.

WHbopMaLus o XpaHEeHUM NULLEBbIX NPOAYKTOB U 6e3onacHoCTH

BakyyM-ynakoBouHas MallMHa MeHsieT MOAXOZ
K 3akynke W XpaHeHwio npofykToB nuTaHus. Ba-
KyyMHas ynakoBKa no3BosseT npefoTspaTuThb ., Mo-
PO3HBbI 00T 1 3aMeasseT NopyYy NPOAYKTOB NuTa-
HUs, Bnarogaps 4emy MOXHO NMPOM3BOANTL OMTOBbIE
3aKynku 6e3 pucka noTepb 1 NOpPYN U3NULLIKOB.

BakyymHas ynakoeka ypansdet no 90% Bo3gyxa w3
yNakoBKM, 4TO NMO3BONAET COXPAHWUTL CBEXECTb M-
LWEeBbIX MPOAYKTOB A0 5 pa3 [fofiblie, YeM Mpu UC-
noNb30BaHWu 0BbIYHbIX MeTogoB. Cyxve nulieBble
MPOAYKTI, HAMp., MakapoHbl, 3f1akn 1 Myka, coxpa-
HSIOT CBEXeCTb OT Hayana 4o koHua. Kpome Toro,
BaKyyMHas ynakoBka npefoTBpallaeT passuTue
nonynaumMin [oNroHocKka aMbapHoro v Apyrux Ha-

CEKOMbIX, @ TakxXe 3arpsisHeHue CyxuX MpoLyKToB.
YnakoBbIBaTb Kak MOXHO bonee cBeXME NPOAYKThI.
OpHako, cnefyeT NOMHUTL, YTO BakyyMHas ynakos-
Ka OKa3blBaeT MOJIOXKMTENIbHOE IeCTBME HE Ha BCe
BMAbl NpoaykToB nutaHus. Hukorpa He cnepyeT
nopBepratb BakyyMHON ynakoBKe YECHOK U rpu-
6bl. YnaneHve Bo3fyxa BbI3bIBAeT OMaCHy XUMW-
Yeckyto peakuuio, BCeAcTBMe KOTopol ynotpebne-
HUe 3TUX MPOAYKTOB B MULLY FBASETCS ONAcCHbIM.
OBoLum HeobxoanMo bnaHWwnpoBaTh Nepes Bakyym-
HOW ynakoBKOW, 4YToDObl HeMTpanu3oBaTb 3H3WMbI,
KOTOPbIE MOTYT YXYALWNTb COCTOSHUE MULLEBLIX MPO-
LlyKTOB Moce yaaneHns Bo3gyxa.



MpodyKTbl MUTaHUs

XpaHeHve nocne BakyyMHow
yNakoBKM B MOPO3UINbHIKE

XpaHeHune nocne BakyyMHON
yNakoBKU B X0N0AUbHUKE

Cblpasi roBsifiMHa U TeNsTMHa 1-3ropa 1 Mecsy,
Cbipoit dpapLu 1rop 1 Mecsy,
Cblpasi cBUHMHa 2-3ropa 2-4 Hepenu
Cobipas pbiba 2ropa 2 Hepenu
Celpasg nTuua 2-3ropa 2-4 Hepenu
KonuyeHoe Msico 3ropa 6-12 Hepenb
Csexue oowwm, bnaHwmpoBaHHble 2-3ropa 2-4 Hepenu
Ceexwe dpyKThl 2-3ropa 2 Hepenu
TBepablii cbip 6 MecaueB 6-12 Hepenb
Hape3aHHas BeTuMHa He peKkoMeHpyeTcs 6-12 Hepenb
CBexue MakapoHbl 6 MecsueB 2-3 Hepenu

3ametka: Tabnuua, npuBefieHHas Bbille, HOCMT UHGOPMaALMOHHbIW XapaKkTep. [lns onpegeneHus cpoka
XpaHeHUs cnepyeT PYKOBOACTBOBATbCA MCKIHOYMTENIbHO MECTHbIMM CaHWUTApPHO-3MMAEMUONOrMYyecKuMu

HopMamu n HACCP.

PexoMeHaaumm no BaKyyMHOW ynakoBke
BakyymHas ynakoBka 3HauMTenbHO npofjseBaeTt
CPOK XpaHeHUs MULLEeBbIX NPOLYKTOB, @ BakKyyM-y-
NakoBOYHYIO MalLUWHYy MOXHO WCMOAb30BaTh AOMa
B ipyrux Lensx.

BakyyM-ynakoBoYHas MaluMHa OTJAMYHO NpUro-

AUTCSA HAa NUKHUKe U B noxope!

e YT00bl NpWroToBUTH NakeT cO NbLOM AN Obl-
CTPOro MHOrOKPaTHOTO MCMONb30BaHMUS, Hamnon-
HWTb NakeT A1s BaKyyMHOW ynakoBKW BOAOW [0
NOM0BWHbI 1 [,06aBUTb HECKOJBKO fIOXEK CrvpTa
019 pacTvpaHus. 3anaate nakeT 6e3 co3gaHus
BakyymMa M MOMECTUTb B MOPO3WbHMK. CrnupT
NpefoTBPaTUT MOJIHYIO 3@MOPO3KYy COAEPXMMO-
ro, bnarogaps Yemy noay4ynM 31acTUUHbIA NakeT,
KOTOPbIA MOXHO MCMNOMb30BaTb B KayecTBe KoM-
npecca g CyCTaBoB v Nerkunx NoBpexaeHni.

e brioga, npuroToBsieHHble 3apaHee W ynakoBaH-
Hble B BakyyMHbI/i NakeT nepej MoxoLoM — 3T0
BbICTPbIN 1 Nerkvin 0bep Ha NOHe NpUpPOAbI.

e BakyymMHas ynakoBka Msica v ApYyrvix npomyKToB
npeAoTBpallaeT CMeLWViBaHVe 3anaxoB BO BpeMs
XpaHeHus.

e MoxHO fenaTb 3anachl B BakyyMHOW yrnakoBke Ha
Cny4an Ype3BblHalHbIX CUTYaLWiA, Hanp., CINYKK,
HOCKM MAN KapTa.

OomMa

e BakyyMHYl0 yrnakoBKy MOXHO MCMOib30BaTb A9
HaBefeHWsA Mopsfka B AWMKAX C HEHy>XHbIMK
npeaMeTamMu U MeNKUMUN BELLL@MW, KOTOpbIe N1erko
TepatTca (rBozan, 6onTel), 6narogapa Yemy sTu
npeAMeTbl 3aHVMMalOT MeHbLLE MecTa, @ HalTu Ux
3HAYUTENbHO Nerve.

* He HyxHo bonblie Becrnokoutbcsi 0 nosvpoBke
cepebpa! [loctaTouHo ynakoBaTb MpV MOMOLLM
BakyyMa peiko ucnonbayemyto cepebpsiHyio no-
cyny, uTobbl NpefoTBPaTUTL NOSIBAEHWE HaneTa.



YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

[py COOTBETCTBYIOLLMX YCNOBMSAX BaKyyM-ynako- Mpexae Yem CBA3aTLCA C LEHTPOM 0bCnyXmnBaHuUs
BOoYHas MalwwuHa Kitchen Line 6e3aBapwuitHo npo- KNneHTa, HeobXOAMMO 03HAKOMUTLCS CO Cheayto-
CYXWUT [ONTWE TOAbI. e nHdopMaumen.

B HEeKOTOpPbIX Ciiy4adX MOryT NoABUTbLCA I'IpOBJ'IeMbI.

BHMMAHUE

Yro6b1 06ecneunTb [ONrOBEYHYHO 3KCMTyaTaLMio YCTPOACTBA peKoMeHayeM AenaTb nepepbiBbl 20 ceKyHA

MeXAy KaXkaoi 3anaiKoi.

Mpobnema Pewenue
YcTpoicTBO He BK/IloYaeTCs e ¥YbenunTbCcs, 4TO YCTPOMCTBO NPABUILHO NOJKIIOUEHO K 3a3€MITEHHOIA
poseTke.

o [lpoBepuTsb Kabenb NUTaHUA Ha NPeAMET NOBPEXAEHU.

e YbeauTbCs, 4TO KHOMKA BKOYEHUS npaBuibHO HaXaTa. an BKOYe-

HUU yCTpOVICTBa HauYMHaEeT CBETUTLCA ANUCNNEN.

YCTPOMCTBO HE MONHOCTbIO e YTobbl CO3AaHMe BakyyMa v 3anaitka NPOXoAWIN NPaBUNbHO, Kpai

yCTpaHseT BO3JYX U3 NakeToB nakeTa AOMXKEeH HaXOANTLCSA Ha CBapOYHOIA NnaHke. Y6eanTbCs, 4To
nakeT HaXOAUTCS BHYTPU NPOKIaAKM KaMepbl, @ BAOJIb MPOKNAAKM HET
CKNagokK.

e B cnyyae ynakoBku B nakeT U3 pynoHa ybeanTbCs, 4To NepBbIi 3anaey
HbIW LWOB NPaABWUILHO BbIMOJHEH U TepMeTUYEH.
e YTobbl NpoLecc co34aHNs BaKyyMa yCNeLlwHo 3aKOHYUNCS, yCTPOMCTBO

n

nakeT AOJXKHbI ObITb YNCTHIMU, CYXUMU, Ha HUX HE O0JI)KHO BbITb 0CTATKOB

nuuu. HpOTepeTb NOBEPXHOCTb NPOKAAAKM N BHYTPEHHIOK YaCTb Nake
a3aTeM ﬂOI'IpOﬁOBaTb 3aHO0BO.

Ta‘ m

[Mocne 3anaiiku nakeTta ° OCprIE npenoMeTbl MOTYT MPOKONOTb NaKeT. Ytobbl 370 npenoTBpaTUTh,
NPONCXOANT NOTEepA BakyyMa HeobXx04MMO 3aCNIOHUTH oCTpble Kpad 6yMa)KHbIM nonoTeHUEM 1N
ynakoBaTb

B HOBbI NakerT.

¢ HekoTopble GpyKTbl ¥ OBOLLYM MOTYT BbIeATb Fa3bl, eCau He bbinu
NofiBepXeHbl COOTBETCTBYHLW e bNaHWMPOBKe MW 3aMOPO3Ke Nepef,
ynakoskoi. OTKpbITb NakeT, €CMW CyLLecTBYeT NOAO3PEHME, YTO
NPOAYKTHI HaYanu NopTuThbes, U BoibpocuTb UX. Ecnn HeT cnepos nopy
HeMefLneHHo ynoTpebuTs nx. B cnyyae, ecnu ecTb kakme-nnubo comHe-
HUS, BbIBPOCUTL NPOAYKTHI.

n,

B pepkux cayyasx B umknax e OTKNIOYNTL yCTPOMCTBO OT CETU MUTAHWUS U 3aHOBO NOAKIIOYUTD.
paboTbl ycTponcTBa MOXeT

nosiBUTLCA olwnbka, KoTopas

NPUBOAMT K HENPaBUbHON

paboTe ycTpoiicTBa



Yucrtka n yxopn

e BHuMaHue! YbeanTbcs, 4TO yCTPOWCTBO OCTHINO
VI OTKSIIOYEHO OT CeTU NUTaHWA Npexae, Yem npu-
CTYNUTb K YUCTKe.

e [Ins YWUCTKM He MCMonb3oBaTb PacTBOpUTENelt,
€KX YUCTALLMX CPefCTB, MPOBOOYHbIX LLETOK,
abpasunBHbIX
OCTpbIX MHCTPyMeHTOB. PacTBOpuUTenn aBasioT-
CSl ONacHbIMK 4151 300POBbA U MOTYT NOBPeAnTb
NNacTUKOBbIE 31EMEHTHI.

e BHelwHIol0 YacTb Koprnyca BbITepeTb BaXHON
TPANKON Unu, B cllydae HeobxoammocTu, rybkoi,
NPONWUTaHHON PacTBOPOM TEMO BOAbl C MbIJIOM.

e TujaTenbHO BbITEPETh BHYTPEHHIOK H4aCTb yCTPON-
cTBa ByMaXxKHbIM MOOTEHLEM C Liefblo ycTpaHe-
HUS 0CTaTKOB MULLY.

Matepuanos, MeTa/In4ecknx wu

e [TonHOCTbIO BBICYWWTb YCTPOWCTBO nepef Mo-
BTOPHbLIM UCMNONb30BAHMEM.

® XpaHuTb yCTPONCTBO B be3onacHoM MecTe, Hefo-
CTynHoM Ansa geteit. He nogsepraTb yCTPOWCTBO
BO3JEMCTBMIO MPAMbBIX COMHEYHbIX ny4Yei. YnnoT-
HUTENbHYI0 MPOKIaAKy KaMepbl MOXHO CHUMaTb
DN OUUCTKM.

BHUMAHME:

® He norpyxatb yCTPOICTBO B BOAY

e He nonBepraTb yCTPOMCTBO MPSIMOMY KOHTaKTy C
BOAON W APYrUMUN XMAKOCTAMM

FapaHTus

Jliobas Heponenka wnu nonomka, Kotopas BiaeyeT
3a coboit HenpaBwabHylo paboTy ycTpoiicTsa, Ko-
Topas byneT BbifiBNEHa B TeyeHWe NepBOro rofa ot
AaTbl NoKynku, byaeT ycTpaHeHa becnnaTHo, nim xe
BCe YCTPOWCTBO byeT 3aMeHeHO HOBbLIM, eC/M OHO
3KCM/yaTMpPoBanoch 1 0bC/yKMBanoch COrnacHo
MHCTPYKLMKM Mo 0bBCAy>XMBaHUIO U He 1CNonb3oBa-
NI0Cb HEMPaBW/bHO, MW B pa3pe3 C Ha3HaYeHUeM.
[aHHoe nonoxeHue HW Koel Mepe He HapyllaeT
VHbIX NpaB noTpebuTens, M3NOXEHHbLIX B 3aKOHO-

natenscTee. B ciyyae 3agBneHns ycTpoincTea B pe-
MOHT W/ Ha 3aMeHy B paMmKkax rapaHtuw, ciegyet
yKasaTb MecTo 1 AaTy MOKynKW yCTPoicTaa 1 npuo-
KUTb CUET, MJIN YEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Halei MosuTVKE COBEPLIEHCTBOBAHMA
HalMX NPOAYKTOB OCTaefsieM 3a coboi npaBo Ha
BBOJ M3MEHEHWII B KOHCTPYKLMIO, YNIaKoBKy 1 B Tex-
HUYecKue napameTpbl, ykasbiBaemble B TexHUYe-
CKO floKyMeHTalmu bes npeaynpexaeHus.

YTunusauus u 3awuTa oKpy>xawuein cpegbl

B cnyuae BbiBofa 0bopynoBaHus 13 akcnnyatayum,
NpoAyKT HeNb3s YTUAN3MPOBaTb BMeCTe C ApYrvMu
DbITOBEIMKM OTXOfaMu. [Nonb3oBaTeNb HeceT OTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepepjadvy obopyfoBaHMa B COOT-
BETCTBYIOLMIA MYHKT NpMEMAa TexHUKW bObiBlUEN B
ynotpebnennn. HecobniofeHne BbilleykazaHHOMoO
NONOXEHNS MOXET NPWBECTU K HANOXEHWIO WTpa-
¢$oB B COOTBETCTBMM C AeNCTBYIOLLVMK NpaBunammn
B OTHOLWIEHWW YyTUAM3ALUMM OTXOA0B. CeneKTuBHbIN
cbop v yTMNM3auMa MCNonb3oBaHHOro obopyno-
BaHWs CMOCODCTBYIOT COXpPaHEHW MPUPOLHbIX

pecypcoB 1 obecrneynBaloT peuypKyaaLMio TakuMm
obpa3omM, KoTOpbli He BpefeH A8 3[40pOBbA WU
oKkpyxatoliel cpeabl. [Ona noayyeHuns [OMNONHW-
TeNbHON WHPOPMaLMK O TOM, A€ MOXHO 0TAaThb
ncnonb3oBaHHoe obopypoBaHve AN yTuaM3aumu,
obpaTuTech B MeCTHyK KomnaHuio no cbopy oTxo-
no8. [lpov3BoanTeNb 1 UMMNOPTEP He HecyT OTBeT-
CTBEHHOCTV 3a peuunpkynauuio u nepepaboTky oT-
X0[j0B 3KOAOrMyeckn besonacHelM cnocobom, kak
HenocpeacTBeHHO, Tak ¥ B paMkax rocyjapCcTBeH-
HOW CcUCTeMbI.



Vazeny zakazniku,

Dékujeme, Ze jste si koupili tento spotrebi¢ Hendi. Prectéte si pozorné tuto prirucku a vénujte zvlastni
pozornost niZze uvedenym bezpeénostnim predpisiim pred instalaci a pouZivanim tohoto spotfebice poprvé.

Bezpecnostni predpisy

* Tento spotebi¢ je urcen pro pouZziti v obCerstveni a domacnosti.

* Spotrebic pouzivejte pouze k zamyslenému Ucelu, pro ktery byl navrzen, jak je popsano
v této prirucce.

* \yrobce nenese odpovédnost za Skody zplsobené nespravnym provozem a nespravnym
pouzivanim.

o UdrZujte spotiebi¢ a elektrickou zastrcku mimo vodu a jiné kapaliny. V pripadé, Ze
spotrebi¢ spadne do vody, okamZité vyjméte zastrcku ze zasuvky. Nepouzivejte spotrebic,
dokud nebyl zkontrolovan certifikovanym technikem. NedodrZeni téchto pokynl zplsobi
zivot ohrozujici rizika.

o Nikdy se nepokousejte otevfit kryt spotrebice sami.

o Nevkladejte predméty do pouzdra spotrebice.

¢ Nedotykejte se zastrcky mokrymi nebo vihkymi rukama.

o /i\ Nebezpeci elektrickym proudem! Nepokousejte se opravit spotiebi¢ sami, opravy
provadéji pouze kvalifikovani pracovnici.

* Nikdy nepouzivejte poskozeny spotiebic! Kdyz je poskozen, odpojte spotrebic od zasuvky
a obratte se na prodejce. ﬂ

» Varovani! Neponorte elektrické ¢asti spotiebice do vody nebo jinych kapalin.

¢ Nikdy nedrZte spotrebic pod tekouci vodou.

o Pravidelné kontrolujte napdjeci zastrcku a kabel pro pripadné poskozeni. Pokud je
poskozen, musi byt nahrazen servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby se zabranilo nebezpeci nebo zranéni.

* Ujistéte se, Ze kabel neprichazi do kontaktu s ostrymi nebo horkymi predmety a udrzujte
jej mimo otevreny ohen. Nikdy nevytahujte napajeci kabel, abyste jej odpojili od zasuvky,
vzdy vytahnéte zastrcku.

» Ujistéte se, Ze napajeci kabel nebo prodluZovaci kabel nezplsobuji nebezpeci vyletu.

* Spotiebi¢ béhem pouzivani nenechavejte bez dozoru.

» Varovani! Dokud je zastrcka v zasuvce, je spotfebic pFipojen ke zdroji napajent.

* \lypnéte spotrebic pred odpojenim ze zasuvky.

* Napajeci zastrcku pripojte ke snadno pristupné elektrické zasuvce, takze v pripadé nouze
[ze spotrebi¢ okamZité odpojit.

* Nikdy nenoste spotrebic za Shru.

* Nepouzivejte zadna dalsi zarizeni, kterd nejsou dodavana spolecné se spotrebicem.

* Pripojte spotiebic pouze k elektrické zasuvce s napétim a frekvenci uvedenymi na stitku
spotrebice.

¢ Nikdy nepouzivejte jiné prislusenstvi nez prislusenstvi doporucené vyrobcem. Pokud tak
neucinite, mohlo by pfedstavovat bezpecnostni riziko pro uZivatele a mohlo by dojit k

- @



poskozeni spotrebice. Pouzivejte pouze originalni dily a pmslusenstw

¢ Tento spotrebic by nemél byt provozovan osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi ani osobami, které nemaji zkusenosti a znalosti.

¢ Tento spotrebi¢ by za zadnych okolnosti nemely pouZivat déti.

* Spotebic a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti.

« VAROVANi: V/DY vypnéte spotrebiC a odpojte od elektrické zasuvky pred cistenim,
udrzbou nebo skladovanim.

Zvlastni bezpecnostni predpisy

o Nikdy nepouzivejte napajeci kabel k tahani zarizen!.

o NepouZzivejte Zadné jiné prislusenstvi nez to, které je soucasti dodaného zarizeni

o Pred Cisténim a uskladnénim nechte zarizeni vychladnout.

* Nebezpeci popaleni! Nikdy se nedotykejte svarovaci Listy. Je velmi horka i po dokonceni
prace. Hrozi nebezpedi popaleni. Pockejte a7 zafizeni vystydne. Béhem provozu se také
nedotykejte zafizeni, protoZe se béhem pouzivani zahriva.

o Pristroj pravidelné Cistéte a odstranujte zbytky jidla. Pokud zafizeni neni pravidelné Cisté-
né, muze to nepfiznivé ovliviovat jeho Zivotnost a mdze ho to uvést do stavu, kdy béhem
pouzivni nebude jeho provoz bezpecny.

» Pozor! Zafizeni je urceno vyhradné pro vakuové baleni potravin a svafovani sackd pro va-
kuové baleni. Existuje moznost dekomprese vzduchu ze specilnich nadob nebo zataveni
sacki bez vytvoreni vzduchoprazdna. NepouZivejte zafizeni Zadnym jinym zplsobem.

* Pozor! Tento pristroj je vhodny pro vakuové baleni produktd v pevném skupenstvi, jako
jsou: susenky, chipsy atd.

* Nebezpeci primacknuti rukou! Pfi zavirani vika budte opatrni.
Zafizeni je zarizenim tridy ochrany II.
* Plati pouze pro polozku 201626. Zarizeni [ze napajet primo ze zdroje napajeni 12VDC

(neni soucsti dodavky) nebo ze zdroje st¥idavého proudu. POZNAMKA: Nelze je pousivat
soucasné

Zamyslené pouziti

e Tento spotiebic je urcen pro pouziti v obcerstveni sac¢kl bez vytvoreni vzduchoprazdna. Jakékoli
a domacnosti. jiné pouziti mlzZe vést k poskozenf pristroje nebo
e Zarizeni je urceno vyhradné pro vakuové balenf zranéni osob.
potravinafskych vyrobkd a pro zataveni vakuo- e PouZiti pfistroje pro jiné Glely se povaZuje za
vych balicich sa¢kd. Existuje moZnost dekompre- zneuziti. UZivatel nese vyhradni odpovédnost za
se vzduchu ze specialnich nadob nebo zataveni spravnost pouzivani pristroje.

“956



PFiprava pred prvnim pouzitim

e Zkontrolujte, zda zafizeni neni poskozeno. V pfi- e Kolem zafizeni ponechejte dostatecny prostor,
padé poskozeni kontaktujte ihned svého dodava- aby bylo zajisténo vétrani zafizeni.
tele a NEPOUZIVEJTE zafizeni. e Umistéte zarizeni tak, aby zastrcka byta dobre
e Odstrarite veskery obal a ochrannou félii (pokud pristupna.
existuje). ¢ Poznamka: Balici sacky nejsou soucasti stroje.
e Ocistéte zafizeni vlaznou vodou a mékkym hadfi- e UloZte obal pro pfipad, Ze byste zafizeni v bu-
kem. doucnu potrebovali zabalit.

e Pokud neni uvedeno jinak, umistéte zafizeni na
rovny a stabilni povrch.

Funkce a konstrukce vakuového baliciho stroje

Model: 201626

Ovladaci panel

Viko

Port napéjeciho kabelu 12VDC

Konektor prislusenstvi ﬂ

Spodni svarovaci liSta

Horni tésnéni
vakuovaciho stroje

Komora na vakuovaci
sacky v roli

NGz

Dolni tésnéni —
vakuovaciho stroje
Lista vakuovaciho
stroje

Zapadka vika



201626 panel ovladani

HIGH Low NORMAL EXTENDED

9

Tlacitko vakuového baleni a svarovani / zastaveni

1. Stisknéte tlacitko v pohotovostnim rezimu a stroj prejde do rezimu automatického vaku-
ového baleni a svafovani.

2. Stisknutim tlacitka v jakémkoli provoznim rezimu proces zastavite.

Tlacitko svarovani

1. Stisknutim tlacitka ..Svarovani” zastavite cyklus vakuového baleni a uzaviete baleni, ¢imz
zabranite rozdrceni kiehkych predmétd.

2. Vytvor sacky o nestandardnim rozmeéru.

Tlacitko urovné vzduchoprazdna
Umoznuje nastaveni Grovné vakua ,Vysokého™ nebo .Nizkého". Prisluéna ikona na panelu
bude zvyraznéna. Vychozi nastaveni je .Vysoké".

Tlacitko ¢asu svarovani

Podle vasich potreb nastavte Cas svarovani na .Normalni” nebo .Prodlouzeny”. Prislus-
na ikona na panelu se podsviti. Vychozi nastaveni je .Norméalni” doba svarovani, kteréa je 6
sekund. Prodlouzena doba svarovani je 7,5 sekundy. Prodlouzena doba svarovani je vyzado-
vana prinizkych teplotach pracovniho prostredi, pri velmi silném vakuovacim sacku nebo pfi
vakuovém baleni potravin s vysokym obsahem vlhkosti.

Tlacitko pulsacniho vakuového baleni
Stisknutim tladitka .Puls” zabranite rozdrceni jemnych pfredmétd. Stisknéte a podrzte tla-
¢itko .. Puls” a stroj bude po dobu stisknuti tladitka obal postupné vakuovat.

Extra vakuovaci tlacitko pro prislusenstvi
Stisknutim tohoto tladitka spustite vakuovy cyklus pouze pro nddobu (nenf soudasti baleni).
Viz pozndmky v pFirucce.



Model: 975350

Kontrolka
@i, / Nastaveni ¢asu svarovani

“Vakuum i —f—
Svarovani” ‘ ¥ ~ 2
S e “Storno”

\ Konektor k

prislusenstvi

“Svarovani”

“Jen vakuum” S

Viko

Lista svarovaci

Horni tésnéni va-
kuovaciho stroje

Komora

\ v v o,
Dolni tésnéni va-

, — i, kuovaciho stroje
Dolni svarovaci liSta

Zapadka vika




975350 popis ovladaciho panelu

. Normal U Extended

OO O OO

Vacuum&Seal Seal Vacuum Only Cancel

0

Vacuum&Seal

00

Vacuum Only

0

Cancel

Normal [] Extended

Zelend: zapnuti, pohotovostni rezim, dokonceni provozu.

Cervena: Stisknéte tlacitko .Vacuum & Svarovani”.

OranZova: rezim svarovani.

Tlacitko “Vakuum i Svarovani”

Stisknéte tlacitko .Vakuum a Svarovani”. Zafizeni zahdji vakuové baleni a sva-
rovani.

Tlacitko ,.Svarovani”
Stisknété tlacitko .Svarovani”. Zarizeni zahaji svarovani.

Tlacitko ,,Pouze vakuum”
Stisknéte tlacitko ..Pouze vakuum, lehce stisknéte viko po dobu 3-5 sekund.
Stroj zahdji proces vytvareni vakua.

Tlacitko ,,Storno”
Stisknutim tlacitka .Storno” zastavite jakykoli aktudlni pracovni proces zafi-
zeni.

Prepinad rezimul prace

.Normalni” —— Vhodny pro préaci v provozu s teplym nebo horkym vzduchem
nebo pro vakuové baleni suchych produktd (bez tekutiny).
.Prodlouzeny” —— Vhodny pro préaci v provozu se studenym vzduchem nebo

pfi nizkych teplotach nebo pro vakuové baleni vihkych [ obsahujicich tekutinu)
produktd.

Technicka specifikace

Cislo poloZky 201626 975350
Rozméry 385x205x(v)95 mm 390x160x(v)92 mm
Maximalni Sitka sacku 310 mm

Sitka svarovaci listy 2.2 mm 2 mm
Cerpadlo samotné

Jmenovity prikon 100 W

Provozni napéti a frekvence 220-240 V~50 Hz

Tlak cerpadla

-21"Hg/-711 mbar (£5%)

Trida ochrany Trida Il
Ucinnost erpadla 6,5 1/min £15%
Cista hmotnost cca 2 kg 1,74 kg

qpéﬂ




Vyrobce a prodejce nenesou odpovédnost za ne-
pFesnosti v této priruéce zplisobené chybami
tiskarskymi nebo pfi prepisovani. V souladu s
nasi politikou neustalého zlepsovani produktu

si vyhrazujeme pravo provadét zmény produktu,
obalu a specifikaci obsazenych v dokumentaci
bez predchoziho upozornéni.

Popis procesu vakuového baleni

Priprava

e Pfipojte zafizeni ke zdroji napdjeni.

e Po zapojeni zafizeni se rozsviti kontrolka.

e Zafizeni je pripraveno k provozu.

Jak vytvorit sacek z role

Model: 201626

1. Otevrete viko, zvednéte nGz, vytahnéte roli na po-
Zadovany rozmér, polozte niz.

2. Odriznété rovné roli presunutim noze.

3. Umistéte otevieny konec role pres svarovaci lis-
tu (ujistéte se, Ze je otevieny konec napfic¢ pres
svarovaci litu).

4. Zavrete kryt: rukou jej zatlacte dold, a mezitim
prsty zatlacte na zadpadky krytu na obou stranach
zarizeni a zajistéte jej.

5. Stisknéte tlacitko .Svarovani”, zafizeni prejde
do rezimu svarovani. LiSta zacne svarovat. Kon-

Model: 975350

e Vyberte roli se spravnou Sirkou.

e Umistéte otevieny okraj na spodni svarovaci liStu
(okraj musi spocivat na listé), zaviete kryt.

* Dotlacte kryt palci, ukazovacky zatlacte na za-
padku krytu na obou strandch zafizeni, abyste

zajistili viko.
e Vyberte odpovidajici dobu svarovani.
- .Normalni" —— Vhodny pro praci v provozu s

teplym nebo horkym vzduchem nebo pro vaku-
ové baleni suchych produktd [bez tekutiny).

- .Prodlouzeny” —— Vhodny pro praci v provozu
se studenym vzduchem nebo pri nizkych tep-
lotach nebo pro vakuové baleni vlhkych ( obsa-
hujicich tekutinu) produktd.

trolka se zméni ze zelené na oranZovou. Spusti
se oranzova a uvolni se zablokovani. Kontrolka
se rozsviti cervené. Po ukonceni svafovani zazni
akusticky signal.

. Vyndejte konec role a zkontrolujte svar.

o~

(Poznamka: Spravny svar pfi kontrole bude
,Cisty“. Pokud je svar nerovnomérny, neuplny,
zvrasnény, bily nebo mlécny, odstrihnéte ko-
nec role se svarem a postup opakujte)

Stisknéte tlacitko .Svarovani”. Zafizeni zacne
svarovat; vakuové Cerpadlo prestane pracovat;
zarizeni nebude vydavat zvuk; kontrolka se roz-
sviti oranzové. Po ukonceni svafovani bude stroj
jesté po dobu 3 sekund dodatecné vakuovat; kon-
trolka se rozsviti Cervené.

Kryt se mirné otevre; kontrolka se rozsviti zelené.
Cyklus svarovani je dokonceny.

Vyjméte sacek a zkontrolujte svar. (Poznamka:
Spravny svar pri kontrole bude ,isty“. Pokud
je svar nerovnomérny, netplny, zvrasnény, bily
nebo mlécny, odstrihnéte konec role se svarem
a postup opakuijte).

Baleni a svafovani s pouZitim sackt

Model: 201626

1. Vyberte si sacek o spravné velikosti; vloZte pro-
dukt do sacku.

2. Po vloZeni produktl do sadcku ponechejte ales-
pon 4-5 cm prostor, abyste zabezpecili lepSi vy-
tvoreni vakua.

w

. Otevireny konec sacku umistété na tésnéni ko-
mory. Zkontrolujte, Ze se otevieny konec nachazi
ve vakuové komore.

. Zavrete kryt: rucné jej dovrete, a mezitim zatlac-
te na zadpadku krytu na obou stranach zafizeni,

abyste ho zajistili.
. @
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5. Vyberte Uroven vakuovani v zavislosti na obsahu
sacku. Vychozi hodnota je nastavend na droven
vysoky. Vyberte dobu svarovani. Ve vychozim na-
staveni je nastaven ¢as normalni.

6. Stisknéte tladitka Vakuovani i Svafovani / Stop,
stroj prejde do automatického vytvareni vakua a
svarovani. Kontrolka se rozsviti cervené.

** Béhem procesu vakuovani bude uvolnéné bloko-
vani. To je u tohoto modelu normalni.

7. Po dokonceni svarovani stroj automaticky pre-

Model: 975350

e Vlyberte si odpovidajici sacek; vlozte produkt do
sacku.

¢ Po vloZeni produktl do sacku ponechejte alespori
4-5 cm prostor, abyste zabezpecili lepSi vytvoreni
vakua.

e Otevreny konec saCku umistété na tésnéni komo-
ry. Zkontrolujte, Ze se otevreny konec nachazi ve
vakuové komore.

e Zavrete kryt.

e Dotlacte kryt palci, ukazovacky zatlacte na za-
padku krytu na obou strandch zafizeni, abyste
zajistili viko.

e Vlyberte odpovidajici dobu svarovani.

- .Normalni“ — Vhodny pro praci v provozu s tep-
lym nebo horkym vzduchem nebo pro vakuové
baleni suchych produktl (bez tekutiny).

- .ProdlouZeny” — Vhodny pro préaci v provozu se
studenym vzduchem nebo pfi nizkych teplotach
nebo pro vakuové baleni vihkych produktd ( ob-
sahujicich tekutinu).

e Stisknéte tlacitko .Vakuum a Svarovani”. Kontrol-
ka se rozsviti ¢ervené.

e Spusti se vakuovd pumpa, podtlak zpUsobi pfi-

stane pracovat a vyda zvukovy signal. Kontrolka
se rozsviti zelené.

8. Otevrete kryt, vyjméte sacek a zkontrolujte svar.
(Poznamka: Spravny svar bude pri kontrole
,Cisty”. Pokud je svar nerovhomérny, neuplny,
zvrasnény, bily nebo mlécny, odstfihnéte ko-
nec role se svarem a postup opakujte.)

9. Skladujte spravné vakuové balené vyrobky.
VSechny produkty nachylné ke zkazeni umistéte
do chladnic¢ky nebo mraznicky.

tahnuti vika i dolnihotésnéni, ¢imz se uvolni kryt (
tfesk oznacuje uvolnéni zapadek])

o Cidlo Grovné vakua indikuje pFisludnou hladinu
vakua, automaticky se prepne do rezimu svaro-
vani.

e\ rezimu svarovani se kontrolka rozsviti oranzove,
zarizeni zaCne svarovat, vakuové Cerpadlo presta-
ne pracovat, zafizeni nebude pipat a kontrolka se
rozsviti oranzové.

e Po dokonceni procesu se viko mirné zvedne; kon-
trolka se rozsviti zelené.

* Vyndejte sacek a zkontrolujte svar. [Poznamka:
Spravny svar bude pfi kontrole ,,¢isty”. Pokud
je svar nerovnomeérny, netplny, zvrasnény, bily
nebo mlécny, odstrihnéte konec role se svarem
a postup opakujte)

e Skladujte spravné vakuové balené vyrobky.
VSechny produkty nachylné ke zkaZeni umistéte
do chladnic¢ky nebo mraznicky.

e Stisknutim tlacitka .. Storno” zastavite probihajici
proces. Je-li pozadované rychle svarovani, stisk-
néte tlacitko . Svarovani”.

Jak pouzivat funkce baleni pulsaéniho (pouze model 201626)

Jelikoz je tlak ve funkci Pulse Packing nastaven
na .Vysoky”, mdZe dojit k poSkozeni ki'ehkych pro-
duktd vytvofenim tak vysokého tlaku v sacku. V
takovém pripadé mézZete pomoci funkce pulzniho
balenfi Fidit dobu a tlak baleni a zabranit poskozenf
krehkych predmétd. PFi baleni Stavnatych potravin
mUZete také pouZit tuto funkci, abyste zabranili od-
savani tekutin.

1. VloZte produkt do sacku i nasledné otevreny ko-
nec sacku umistété na tésnéni komory. Ujistéte
se, Ze otevieny konec se nachazi ve vakuovaci
komore.
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2. Zavrete kryt: ru¢né jej dovrete, a mezitim zatlac-
te prsty na zapadku krytu na obou stranach zari-
zeni, abyste ho zajistili.

3. Drzte stisknuté tlacitko .Pulse”, dokud nedosah-
nete poZadované Urovné vakua. MUzZete sledovat
sacek kvadli stanoveni tlaku. Béhem tohoto pro-
cesu mUzZete zastavit vytvaieni vakua uvolnénim
tlacitka; dalsim stisknutim tlacitka obnovite vy-
savani.

4. Jakmile tlak dosahne poZadované hodnoty, stisk-
nutim tlacitka .Svarovani” zahdjite svarovani
sacku.



Obsluha zaFizeni s pouzitim nadoby (neni souéasti baleni)

Modely 975350 a 201626 lze také pouzit s nado-

bami. Knoflik na horni strané vika ovladda vakuové

baleni, zavira a blokuje ventilacni otvory uvnitf vika
po dokonceni baleni a také otevira ventilacni otvo-

ry, aby umoznil proudéni vzduchu zpét do nadoby a

uvoliuje viko pro pristup k obsahu.

1. VloZte vyrobky do nadoby. Ujistéte se, Ze viko na-
doby je suché a na tésnénivika neni zadny prach
ani zbytky jidla. Nechte rovnéz trochu mista po
vloZeni produktu do nadoby. Poté zavrete kryt.

2. Otocte knoflik do polohy .Vakuum™.

3. PFipojte kabel k portu pro prislusenstvi na zari-
zeni a k portu na viku nadoby.

4. Postupujte podle pokynd niZe pro modely 975350
a 201626:

(model 201626)

-V Zzavislosti na obsahu nadoby zvolte Uroven
vakua. Vychozi hodnota je nastavena na Groven
vysoka. Vyberte Cas svarovani. Ve vychozim na-
staveni je nastaven ¢as normalni.

- Stisknéte tladitko .PrisluSenstvi”, lehce stisk-
néte vicko nadoby na 3-5 s, stroj zahdji cyklus
vytvareni vakua.

(model 975350

- Stisknéte tlacitko ,Pouze vakuum”, lehce stisk-
néte vicko nadoby na 3-5 s, stroj zahdji cyklus
vytvareni vakua.

** Stisknutim tlacitka .Storno” zastavite probi-

hajici proces. **

5. Po cyklu vakuovani stroj automaticky prestane
pracovat. Odstrante kabel z vika nddoby a otoCte
knoflikem do polohy .,Lock”. Uchovévejte nddobu
v chladnicce.

6. Chcete-Lli otevrit nddobu, otocte knoflik do polohy
.Oteviit™. Pri spravné péci o naddobu lze naddobu
pouzivat vicekrat.

Informace o baleni do sa&ku

e PFi baleni by potraviny mély byt co nejCerstvéjsi.
Vakuova balicka umoznuje zachovat trvanlivost
potravin az pétkrat déle nez za normalnich skla-
dovacich podminek.

e Potraviny, které jsou jemné, vlhké a které by si
mély udrZet svdj tvar, by mély byt predzmrazené.
Potraviny, jako je maso, bobule a chléb, lze zmra-
zit az na 24 hodin bez rizika spaleni. Po zamra-
zeni a vytvrzeni je jidlo pfipraveno k vakuovému
baleni.

¢ PFi baleni Cerstvého masa bez zamrazeni vloZte
mezi kus masa a horni ¢ast sacku sloZeny papi-
rovy rucnik. Papir absorbuje vlhkost.

e Chcete-li vakuové zabalit tekutd jidla, jako jsou
polévky, gulasSe, predem je zmrazte v nadobi nebo
tacku na led. Po zmrazeni a vakuovém zabalenf
oznacte etiketou a vlozte do mraznicky.

e U vyrobkd s ostrymi konci a hranami (napf. kos-
ti, téstoviny, ryze) je treba ostré konce zabezpedit
papirovymi rucniky, aby nepropichovaly sacek.

e Nedoporucujeme znovu pouzivat sacky, které byly
pouzity k vareni a v mikrovlnné troubé. Nepou-
Zivejte znovu sacky obsahujici Cerstvé ryby nebo
tucné jidlo.

e Zelenina musi byt pred zabalenim blansirovana.
Blansirovani je tepelny proces spocivajici v vysta-
veni produktd kratkodobému, ale intenzivnimu
zahtivani. K blanéirovani zeleniny mizeme pouZzit
vrouci vodu - poté zeleninu na chvili vloZime do
vrouci vody, poté ji vyjmeme a ihned v nizké teplo-
té ochladime. Vakuové zabalit jako obvykle.

Nebalit vakuové houby ani ¢esnek.



Informace o skladovani a bezpecnosti potravin
Vakuové baleni méni pristup k nakupu a skladovani
potravin. ProtoZe vakuové baleni eliminuje tvorbu
spalenin mrazem a zpomaluje znehodnocovani
potravin, miZete nakupovat ve velkém bez rizika
plytvani potravinami.

Vakuové baleni odstrani z obalu az 90% vzduchu.
To umozniuje, aby jidlo zlstalo Cerstvé aZ pétkrat
déle nez pii béZném zplsobu skladovani. Suché
jidla, jako jsou téstoviny, zrna a mouka, zlstanou
Cerstvé od zacatku do konce. Vakuové baleni navic
zabranuje lihnuti mouénych broukl a jiného hmy-

Potraviny

Skladovani po vakuovém zabale-

zu, ktery mze zamofit suché vyrobky. Zabalte vzdy
nejcerstvéjsi jidlo.

Je vSak treba mit na paméti, ze vakuové baleni ne-
prospiva véem druhlm potravin. Nikdy vakuové
nebalte ¢esnek nebo houby. Odstranéni vzduchu
zpUsobuje prudkou chemickou reakci, kterd cinf
konzumaci téchto potravin nebezpecnou. Zelenina
by méla byt pred zabalenim blansirovana, aby byty
zneskodnény enzymy, které po odstranéni vzduchu
mohou jidlo zhorsit.

Skladovani po vakuovém

ni vmrazaku zabaleniv lednicce

Cerstvé hovézi a teleci maso 1-3 roky 1 mésic
Mleté maso 1 rok 1 mésic
Cerstvé vepfové maso 2-3 roky 2-4 tydny
Cerstvé ryby 2 roky 2 tydny
Cerstva dribe? 2-3 roky 2-4 tydny
Uzené maso 3 roky 6-12 tydnd
Cerstva zelenina, blanirovana 2-3 roky 2-4 tydny
Cerstvé ovoce 2-3 roky 2 tydny
Tvrdy syr 6 mésicl 6-12 tydnd
Krajené klobasy nedoporucuje se 6-12 tydnd
Cerstvé téstoviny 6 mésicl 2-3 tydny

Poznamka: Tabulka zobrazuje pouze doporucené hodnoty. PFi stanoveni doby skladovani vzdy dodrZujte
mistni hygienicko-epidemiologické predpisy a predpisy HACCP.

Tipy pro vakuové baleni

Vakuové baleni vyrazné prodluzuje trvanlivost po-
travin a vakuovaci balici stroj lze doma pouZzit i ji-
nymi zplsoby.

Vakuové baleni je skvélé pro taboreni nebo vyle-

ty!

e Chcete-li pFipravit baliCek s ledem pro rychlé a
opakované pouziti, naplite vakuovy sacek do po-
loviny vodou a pridejte nékolik polévkovych (Zic
alkoholu. Zahtejte sacek bez vytvoreni vakua a
vloZte jej do mraznicky. Alkohol zabrani Gplnému
zamrznuti obsahu, diky cemuz ziskame flexibilni
sacek na obklady na klouby a drobna poranéni.

e Predem predvarend vakuové balend jidla na vyle-
ty - rychly a snadny obéd v prirodé.
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¢ Vakuové baleni masa a jinych vyrobkd zaruduje,
Ze béhem skladovani nedojde k prenosu Zadnych
pach.

* MUZete si pFipravit sady pro nouzové situace, jako
jsou vakuové balené zapalky, ponozky nebo mapa.

Vdomé

e Organizace zasuvek s nepotfebnymi predméty
a vécmi, které se snadno ztrati (hrebiky, $rouby)
- zabezpeceno vakuovym balenim v sacku. Diky
tomu jsou tyto predmeéty snadno viditelné a zabi-
raji méné mista.

e UZ si nemusite délat starosti s lesténim stribra!
Staci vakuovat zridka pouzivané stiibrné nadobi,
aby se zabranilo tvorby povlaku.



VyFeseni problemi

Za spravnych podminek pouzivani bude vakuovy
balici stroj Kitchen Line poskytovat po mnoho let
bezproblémovou sluzbu. V nékterych pripadech

POZOR

mohou nastat problémy. NeZ se obratite na zékaz-
nicky servis, prectéte si prosim nasledujici infor-
mace.

K zajisténi dlouhodobého provozu zarizeni doporucujeme mezi jednotlivym svarovanim dodrZovat alespon

20 sekund prestavky.

Problém Reseni
Balicka se nezapne  Ujistéte se, Ze je zarizeni spravné pripojeno k uzemnéné zasuvce.
e Zkontrolujte poskozeni napajeciho kabelu. NepouZivejte zarizeni pokud je
kabel poskozen.
Balicka zcela neodstrani » Aby vakuovani a svarovani probihaly spravné, okraj sacku musi byt na

vzduch ze sa¢kl

svarovaci listé. Ujistéte se, Ze je sacek na svém misté uvnitr tésnéni

komory a Ze podél tésnéni nejsou zadna zvlnéni nebo nerovnosti.
¢ Vpripadé vakuovani z role zkontrolujte, zda je prvni svarovani spravné a

tésné.

¢ Aby byl process tvoreni vakua Uspésny, zarizeni a saCek musi byt Cisty,
suchy a bez zbytkd potravin. Utfete povrch tésnéni a vnitfek sacku,

zkuste to znovu.

Doslo ke ztraté vakua po e Ostré predméty mohou sacek propichnout. Aby k tomu nedoslo,

svareni sacku

zabezpecte ostré hrany papirovym rucnikem a vloZte do nového sacku.

» Nékteré ovoce a zelenina mohou uvoliovat plyny pokud nebyly spravné
upravené blansirovanim anebo zamrazené pred vakuovanim. Otevrete
sacek. Pokud existuje podezreni, Ze se jidlo zacalo kazit, sacek vyhodte.
Pokud nejsou znamky skazeni, neodkladné snézte. V pripadé pochybnosti

vyhodte jidlo.

Ve vzacnych pripadechv * Odpojte zarizeni od napajeni a znovu jej pripojte.

pracovnich cyklech zafizeni
muze dojit k chybé kvali
nespravné praci zarizeni

Cisténi a idrzba

e Pozor! Pred Cisténim se ujistéte, Ze zarizenf vy-
chladlo a zastrcka je odpojena od sité

e K Cisténi nikdy nepouzivejte rozpoustédla, vyso-
ce korozivni Cistici prostredky, draténé kartace,
brusiva, kov a ostré nastroje. Rozpoustédla jsou
zdravi Skodlivd a mohou poskodit plastové sou-
casti.

e Vnéjsi cast krytu otfete vlhkym hadfikem nebo
pripadné vlhkou houbou namocenou ve vlazné
mydlové vodé.

e Chcete-li vycistit vnitfek spotfebice, dlkladné
ho vytrete papirovym ruénikem, abyste odstranili
veskeré zbytky jidla

e Pred opétovnym pouzitim zafizeni dlkladné
osuste

e Uchovavejte zafizeni na bezpecném misté mimo
dosah déti. Vyhnéte se prfimému kontaktu zari-
zeni se slunecnim zarenim. Tésnéni komory lze
pro vyc¢isténi vyjmout

POZOR

¢ Nikdy neponofujte zafizeni celkové do vody.

e Zarizeni nesmi prijit do pfimého kontaktu s vo-
dou nebo jinymi kapalinami.
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Zaruka

Jakakoli zavada ovliviujici funkénost spotrebice,
kterd se projevi do jednoho roku po zakoupeni,
bude opravena bezplatnou opravou nebo vyménou
za predpokladu, Ze spotfebic byl pouzit a udrzovan
v souladu s pokyny a nebyl zadnym zplsobem zne-
uzZivdn nebo zneuzit. Vase zdkonna prava nejsou
dotcena. Pokud je spotfebi¢ narokovan v zaruce,

uvedte, kde a kdy byl zakoupen, a priloZte doklad o
koupi (napf. potvrzeni].

V souladu s nasi politikou neustalého vyvoje pro-
duktd si vyhrazujeme préavo bez predchoziho upo-
zornéni ménit specifikace produktu, baleni a doku-
mentace.

Vyrazeni a Zivotni prostredi

PFi vyfazovani spotfebice z provozu nesmi byt vy-
robek likvidovan s jinym domovnim odpadem. Mis-
to toho je vasi odpovédnosti nakladat s odpadnim
zarizenim tak, Ze je predate uréenému sbérnému
mistu. NedodrZeni tohoto pravidla mdZe byt po-
trestano v souladu s platnymi predpisy o naklada-
ni s odpady. Samostatny sbér a recyklace vaseho
odpadniho zarizeni v dobé likvidace pomUze Setfit
prirodni zdroje a zajistit jejich recyklaci zpdsobem,

ktery chrani lidské zdravi a Zivotni prostredi.

Pro vice informaci o tom, kde mizete odloZit svij
odpad k recyklaci, kontaktujte mistni spolecnost
pro sbér odpadu. Vyrobci a dovozci neprebiraji od-
povédnost za recyklaci, zpracovani a ekologickou
likvidaci, a to bud pfimo, nebo prostfednictvim ve-
fejného systému.



Gerbiamas klientas,

Dékojame, kad jsigijote §j “Hendi” prietaisa. AtidZiai perskaitykite $j vadova, atkreipdami ypatinga démesj j
toliau iSdéstytas saugos taisykles, prie$ pirma karta jrengdami ir naudodami §j prietaisa.

Saugos taisyklés

¢ Sis jrenginys skirtas naudojimui alinése ir namu tkiuose.

¢ Prietaisa naudokite tik pagal paskirti, pagal kuria jis buvo suprojektuotas, kaip aprasyta
Siame vadove.

¢ Gamintojas neatsako uZ Zala, padaryta dél netinkamo veikimo ir netinkamo naudojimo.

* Prietaisa ir elektros kistuka laikykite atokiau nuo vandens ir kity skysciu. Jei prietaisas
patenka j vandenj, nedelsdami iSimkite maitinimo kistuka is lizdo. Nenaudokite prietaiso
tol, kol jo nepatikrins sertifikuotas technikas. Nesilaikant Siu nurodymy sukels gyvybei
pavojinga rizika.

¢ Niekada nebandykite atidaryti prietaiso korpuso patys.

o Nejunkite objektu | prietaiso korpusa.

* Nelieskite kistuko Slapiomis ar drégnomis rankomis.

. A Elektros smugio pavojus! Nebandykite patys taisyti prietaiso, remonta turi atlikti tik
kvalifikuotas personalas.

* Niekada nenaudokite pazZeisto prietaiso! Kai jis sugadintas, atjunkite prietaisa nuo lizdo
ir kreipkités | mazmenininka.

* |spéjimas! Negalima panardinti prietaiso elektriniy daliy vandenyje ar kituose skysciuose.

* Niekada nelaikykite prietaiso po tekanciu vandeniu.

¢ Requliariai tikrinkite maitinimo kiStuka ir laida dél bet kokios Zalos. Jei jis sugadintas,
i turi pakeisti paslaugu agentas arba panasiai kvalifikuotas asmuo, kad baty iSvengta
pavojaus ar suzalojimo.

o |sitikinkite, kad laidas nesiliecia su astriais ar karstais daiktais ir laikykite jj atokiau nuo
atviros ugnies. Niekada traukite maitinimo laida atjunkite jj nuo lizdo, visada traukite
kistuka vietoj.

o |sitikinkite, kad maitinimo laidas ir (arba prailginimo laidas nekelia pavojaus kelionei,

¢ Niekada nepalikite prietaiso be priezitros naudojimo metu.

o |spéjimas! Tol, kol kistukas yra lizdo prietaisas yra prijungtas prie maitinimo saltinio.

o ISjunkite prietaisa pries atjungdamijj is lizdo.

o Prijunkite maitinimo kistuka prie lengvai prieinamo elektros lizdo, kad avarijos atveju
prietaisa buty galima nedelsiant atjungti.

* Niekada nesiokite prietaisa laidu.

* Nenaudokite jokiy papildomy prietaisu, kurie nera tiekiami kartu su prietaisu.

o Prijunkite prietaisa tik prie elektros lizdo, kurio jtampa ir daznis yra nurodytas prietaiso
etiketgje.

¢ Niekada nenaudokite priedy, iSskyrus tuos, kuriuos rekomenduoja gamintojas. To
nepadarius, vartotojas gali kelti pavojy saugai ir gali sugadinti prietaisa. Naudokite tik
originalias dalis ir priedus.
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« Sio prietaiso neturéty naudoti asmenys, turintys mazesnes fizines, jutimo ar protines
galimybes, arba asmenys, neturintys patirties ir Ziniu.

« Sis prietaisas jokiomis aplinkybemis neturetu bati naudojamas vaikams.

o Laikykite prietaisa ir jo maitinimo laidg vaikams nepasiekiamoje vietoje.

* ISPEJIMAS: VISADA igjunkite prietaisa ir atjunkite nuo maitinimo lizdo pried valydami,
prizidredami ar laikydami.

Specialios saugos taisyklés

¢ Niekada netraukite uz elektros maitinimo laido.

¢ Nenaudokite jokiu priedy, iSskyrus tiekiamus su jrenginiu.

o L eiskite jrenginiui pakankamai atvésti pries valyma ir sandéliavima.

* Nudegimy pavojus! Niekada nelieskite uilydymo vielos. Jis iSlieka karsta net panaudo-
Jus. Kyla nudegimy pavojus. Palaukite, kol jrenginys atves. Be to, nelieskite naudojamo
jrenginio. Jrenginys ikaista naudojimo metu.

* Irenginys pr|valo bti reguliariai valomas, o maisto likuciai pasalinti. Jei nebus palaikoma
jrenginio Svara, tai gali neigiamai paveikti jrenginio eksploatavimo laika ir sudaryti pavo-
jingas salygas naudoymo metu.

o Svarbu! Sis | |reng|ny5 yra skirtas tik maiseliy vakuumavimui ir uZlydymui. Ta|p pat galima
ISsiurbti ora is talpy ar tik uzlydyti nevakuumuotus maigelius. Nenaudokite &io jrenginio
jokiems k kitiens tikslams.

* Svarbu! Sis | jrenginys tinkamas tik kietu produktu, pavyzdZiui, sausainiu, traskuciy ir kt.,
vakuumavimui.

¢ Ranku suspaudimo pavojus! Atsargiai uzdarykite dangti.
Sio jrenginio saugos klase Il
o Tik gaminiui 201626: jrenginys gali bati prijungtas prie 12V NS maitinimo Saltinio adapterio
(netiekiamas) arba tiesiogiai prie KS maitinimo Saltinio. PASTABA: Abu maitinimo Saltiniai
negali buti naudojami vienu metu.

Numatyta paskirtis
* Sis irenginys skirtas naudojimui alinése ir namu e Jrenginio naudojimas bet kokiems kitiems tiks-
dkiuose. lams bus vertinamas kaip netinkamas irenginio
o Sis irenginys yra skirtas tik maiseliy vakuuma- naudojimas.
vimui ir uzlydymui. Taip pat galima iSsiurbti ora
iS talpy ar tik uzlydyti nevakuumuotus maiselius.
Bet koks kitoks naudojimas gali apgadinti jrengi-
nj ir suzaloti.
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Pries pirma paleidima

e |sitikinkite, kad irenginys neapgadintas. Jei yra virsiaus, nebent rekomenduojama kitaip.
bet kokiu apgadinimu, nedelsdami susisiekite su e Aplink jrenginj palikite pakankamai erdvés, kad
pardavéju. NENAUDOKITE jrenginio. bty uztikrintas védinimas.

* Pasalinkite visa pakuote ir apsaugine plévele (jei ¢ Tinkamai pastatykite jrenginj, kad maitinimo kis-
yra). tukas bitu visada pasiekiamas.

e |Svalykite jrenginj drungnu vandeniu ir minksta ¢ Pastaba: Vakuuminis maiselis nepridétas.
Sluoste. e |Ssaugokite pakuote, jei ketinate ateityje sande-

e Pastatykite jrenginj ant plokscio ir stabilaus pa- liuoti savo jrenginj.

Vakuumatoriaus savybés

Modelis: 201626

Valdymo pultas

Irenginio dangtis

12V NS elektros maitinimo
laido jungtis
Priedu jungtis

Sandarinanti
putplascio juosta

Virsutinis tarpiklis

Kamera vakuumavimo
maiseliu rulonui

Pjoviklis

Apatinis tarpiklis —

Uzlydymo viela —

Fiksatorius



201626 valdymo pultas
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Mygtukas ,.Vakuumuoti ir uzlydyti/ Sustabdyti”

1. Paspauskite i mygtuka, kai jjungtas laukimo rezimas: jsijungs jrenginio automatinio va-
kuumavimo ir uzlydymo rezimas.

2. Paspauskite §j mygtuka bet kuriame darbo reZime, kad sustabdytuméte procesa.

Mygtukas ,,UzZlydyti“

1. Paspauskite mygtuka ..UZlydyti", kad sustabdytuméte vakuumavimo cikla ir apsaugotu-
mete trapius produktus nuo suslégimo.

2. Gaminkite norimo dydzio maiselius.

Mygtukas ,.Vakuumo lygis” 3 ;
Nustatykite ,Auksta” (.High") arba .Zema" [.Low"] vakuumo lygj. Svies atitinkamas indika-
torius. I$ anksto numatytas ., Aukstas” lygis.

Mygtukas ,UZlydymo laikas”

Pagal poreikj nustatykite .Normalu” (.Normal”) arba ..Pailgintg” (.Extended”) uzlydymo lai-
ka. Svies atitinkamas indikatorius. 1§ anksto numatytas .Normalus” laikas, kuris sudaro 6
sekundes. Pailgintas uzlydymo laikas yra 7,5 sekundés. Pailgintas uzlydymo laikas reika-
lingas tuomet, kai darbo aplinkoje Zema temperatira, vakuumavimo maiselis labai storas
arba vakuumuojamas drégnas maistas.

Mygtukas ,.Impulsinis vakuumavimas”

Naudokite ..Impulsinj” mygtuka, kad apsaugotumeéte trapius produktus nuo suslégimo.
Spauskite ..Impulsinj” mygtuka pirstu - jrenginys vakuumuos palaipsniui tol, kol spausite
mygtuka.

Mygtukas ,,Priedu vakuumavimas”
Paspauskite $j mygtuka, kai norite vakuumuoti kitokia talpa [netiekiamal. Skaitykite nuo-
rodas vadove.



Modelis: 975350

Indikatorius

Vakuumuoti

ir uzlydyti” Tl

LUZlydyti”

\ Priedy jungtis

JTik vakuumuoti” S

Irenginio dangtis

Uzlydymo viela

Virsutinis

tarpiklis

Kamera

Apatinis tarpiklis

Sandarinanti
putplascio juosta

Fiksatorius




975350 valdymo pulto aprasymas
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Vacuum&Seal

9

Seal

0

Vacuum Only

0

Cancel

LT
. Normal [] Extended

Normal [] Extended

> N

OO O OO

Vacuum&Seal

Seal Vacuum Only Cancel

Zalia: jjungta, laukimo reZimas, darbas baigtas.
Raudona: Spauskite mygtuka .Vakuumuoti ir uzlydyti”.
Oranziné: uzlydymo rezimas.

Mygtukas ,.Vakuumuoti ir uzlydyti”
Paspaudus mygtuka .Vakuumuoti ir uzlydyti” jrenginys vakuumuos ir uzlydys.

Mygtukas , UzZlydyti“
Paspaudus mygtuka .UzZlydyti” jrenginys uzlydys.

Mygtukas ,Tik vakuumuoti”
Paspaude mygtuka .Tik vakuumuoti”, nestipriai 3-5 sekundes paspauskite tal-
pos dangtelj. renginys pradés vakuumavimo procesa.

Mygtukas , AtSaukti”
Paspauskite mygtuka .AtSaukti”, kad sustabdytumeéte visus jrenginio darbo
procesus.

Rezimo jungiklis

.Normalus“——Tinkamas darbui $iltoje ar karstoje aplinkoje, arba sausy (be
skys¢iy) produkty vakuumavimui.
.Pailgintas”"—— Tinkamas darbui vésioje ar Saltoje aplinkoje, arba dregny (su

skysciu) produkty vakuumavimui.

Techniné specifikacija

Uzsakymo nr. 201626 975350
Matmenys 385x205x(A]95 mm 390x160x(A]92 mm
Maks. maiselio plotis 310 mm

Uzlydymo vielos plotis 2.2 mm 2 mm
Siurblys vienas

Nominali maitinimo galia 100 W

Darbiné jtampa ir daznis 220-240 V~50 Hz

Siurblio slégis -21"Hg/-711 mbar (+5%)

Saugos klase I'lklsée

Siurblio galia 6,5 l/min £15%

Grynasis svoris, apytikslis 2 kg 1,74 kg

Gamintojas ir pardavéjas neatsako uz Sio vado-
vo netikslumus, atsiradusius dél suvedimo arba
perrasymo klaidu. Atsizvelgdami j savo nuola-
tinio produktu tobulinimo politika, pasiliekame

O -

teise be iSankstinio ispéjimo modifikuoti produk-
ta, pakuote ir specifikacijas, tiekiamas dokumen-
tacijoje.



Pakavimo vakuumuojant proceso aprasymas

Pries paleidima

e Prijunkite jrenginj prie elektros maitinimo Salti-
nio.

¢ Kai jrenginys jjungiamas, uzsidega Sviesdiodis.
e |renginys paruostas naudojimui.

Kaip pagaminti maiselj is rulono

Modelis: 201626

1. Atidarykite dangtj, pakelkite pjoviklj, iStraukite
tinkamo ilgio maiseliu medZiagos, nuleiskite
pjoviklj.

2. Paprastai nupjaukite maiseliu medziaga, per-
traukdami per pjovikl.

3. UZdékite atvira maiseliy rulono gala ant uzlydy-
mo vielos (jsitikinkite, kad atviras galas yra ant
uzlydymo vielos).

4. Uzdarykite dangtj, paspauskite dangtj ranka ir
pirstais uzspauskite fiksatorius abiejuose jrengi-
nio galuose, kad uzfiksuotuméte dangtj.

5. Paspauskite .Uzlydyti" - jsijungia jrenginio ,Uz-

Modelis: 975350

e Pasirinkite tinkamo plocCio rulona.

e Uzdékite atvira maiseliu rulono gala ant uzlydy-
mo vielos (jsitikinkite, kad atviras galas yra ant
uzlydymo vielos); uZdarykite dangtj.

e Prilaikydami dangtj nyksciais, smiliais uzspaus-
kite fiksatorius abiejose jrenginio pagrindo pusée-
se ir uzrakinkite.

e Pasirinkite tinkama uZlydymo laiko parinktj.

- .Normalus” - Tinkamas darbui Siltoje ar kars-
toje aplinkoje, arba sausu (be skys¢iu) produkty
vakuumavimui.

- .Pailgintas” - Tinkamas darbui vésioje ar Salto-
je aplinkoje, arba drégnuy (su skysciu) produkty
vakuumavimui.

lydymo” reZimas. |sijungia uzlydymo viela. Indi-
katoriaus spalva pasikeicia i$ Zalios | oranzine.
Isijungia siurblys ir atlaisvina uzrakta. Indikato-
rius pasikeiCia | raudona. Uzlydes jrenginys su-
pypseés.

. IStraukite rulono gala ir patikrinkite uzlydyta sia-
le.

o~

(Pastaba: Tikrinant gera sitlé atrodys ,Sva-
riai“. Jei sillé déméta, neishaigta, susiglam-
Ziusi, balta ar pabalusi, nupjaukite sidle ir vél
pradékite uzlydymo procesa.)

Paspauskite mygtuka .Uzlydyti". Jrenginys pra-
dés uzlydyma, vakuumavimo siurblys nustos
veikti, nesigirdés joks garsas, uzsiZiebs oranzinis
indikatorius. Kai uzlydymas baigtas, jrenginys 3
sekundéems prates vakuumavima, kad vakuumas
tapty geresnis, uzsiziebs raudonas indikatorius.

Dangtis lengvai pakils, ir uzsiziebs Zalias indika-
torius.

UZlydymo procesas uzbaigtas.

ISimkite maiselj ir patikrinkite uZzlydyta sidle.
(Pastaba: Tikrinant gera siilé atrodys ,Sva-
riai“. Jei siilé déméta, neisbaigta, susiglam-
Ziusi, balta ar pabalusi, nupjaukite siiile ir vel
pradékite vakuumavimo ir uZlydymo procesa.)

Kaip vakuumuoti ir uzlydyti maiselius

Modelis: 201626

1. Pasirinkite tinkamo dydZio vakuumavimo maise-
lj, idékite produkta j maiseli.

2. Aplink produkta maiSelyje palikite bent 4—5cm
erdvés, kad susidaryty geresnis vakuumas.

3. Padékite atvirg maiselio gala iSilgai kameros
sandarinimo tarpiklio. |sitikinkite, kad atviras
maiselio galas yra pacioje kameroje.

4. Uzdarykite dangtj, paspauskite dangtj ranka ir
pirstais uzspauskite fiksatorius abiejuose jrengi-
nio galuose, kad uzfiksuotuméte dangtj.

5. Pasirinkite .Vakuumavimo lygj” pagal produkta.

Numatytas nustatymas yra ..Aukstas”. Pasirinki-
te .UZlydymo laika”. Numatytas nustatymas yra
.Normalus”.

. Paspauskite .Vakuumuoti ir uzlydyti/Sustabdyti":
irenginys persijungs | automatinj vakuumavimo
ir uzlydymo rezima. UZsiziebs raudonas indika-
torius.

* Uzraktas atsilaisvins vakuumavimo proceso
metu. Tai normalus reiskinys.

. Baiges uzlydyma jrenginys automatiskai atsilais-
vins ir supypsés. UZsiziebs Zalias indikatorius.

o~
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8. Atidarykite dangtij, iSimkite maiselj ir patikrinkite
uzlydyta sitle.
(Pastaba: Tikrinant gera sitlé atrodys ,Sva-
riai“. Jei siilé déméta, neisbaigta, susiglam-
Ziusi, balta ar pabalusi, nupjaukite sidle ir vél
pradékite uzlydymo procesa.)

Modelis: 975350

e Pasirinkite tinkamo dydZio vakuumavimo maiselj,
idékite produkta j maisel].

e Aplink produkta maiselyje palikite bent 4,5cm er-
dvés, kad susidarytu geresnis vakuumas.

e Padékite atvira maisSelio gala iSilgai kameros
sandarinimo tarpiklio. |sitikinkite, kad atviras
maiselio galas yra pacioje kameroje.

e UZdarykite dangtj.

e Prilaikydami dangtj nyksciais, smiliais uZspaus-
kite fiksatorius abiejose jrenginio pagrindo pusé-
se ir uzrakinkite.

e Pasirinkite tinkama uzlydymo laiko parinktj.

- .Normalus” - Tinkamas darbui Siltoje ar kars-
toje aplinkoje, arba sausu (be skysciy) produkty
vakuumavimui.

- .Pailgintas” - Tinkamas darbui vésioje ar Salto-
je aplinkoje, arba drégnu (su skysciu) produkty
vakuumavimui.

e Paspauskite mygtuka .Vakuumuoti ir uZlydyti”.
UZsiziebs raudonas indikatorius.

e |sijungs vakuumavimo siurblys, jsiurbimas pri-
trauks dangtj ir uzlydymo viela, todél dangtis
atsirakins (spragteléjimo garsas rodo, kad fiksa-
toriai atsirakino).

9. Vakuumuotus produktus prasom laikyti tinka-
mai. Visi greitai gendantys produktai turi bati
atSaldyti arba uzsaldyti, kad nesugestu.

e Vakuumo lygio jutiklis nustato, kai pasiekiamas
tinkamas vakuumo lygis, ir automatiskai jjungia
uzlydymo rezima.

e |sijungus uzlydymo reZimui, uZsiZiebs oranZzinis
indikatorius. Jrenginys pradés uzlydyma, vakuu-
mavimo siurblys iSsijungs, nesigirdés joks gar-
sas, UZsiziebs oranZinis indikatorius.

* Kai uzlydymas baigtas, dangtis lengvai pakils, ir
uzsiziebs zalias indikatorius.

e |Simkite maiselj ir patikrinkite uzlydyta sile.
(Pastaba: Tikrinant gera siilé atrodys ,3va-
riai“. Jei siilé déméta, neiSbaigta, susiglam-
Ziusi, balta ar pabalusi, nupjaukite sille ir vel
pradékite vakuumavimo ir uzlydymo procesa.)

e Laikykite vakuumuotus produktus tinkamai. Visi
greitai gendantys produktai turi bati atSaldyti
arba uzsaldyti, kad nesugesty.

¢ Paspauskite mygtuka .AtSaukti”, kad sustabdy-
tumete visus jrenginio darbo procesus. Jei reikia
greitai uzlydyti, tiesiog paspauskite mygtuka .. Uz-
lydyti”.

Kaip naudoti ,,IMPULSINIO vakuumavimo“ funkcija (tik gaminiui 201626)

Kadangi nustatytas aukstas .Impulsinio vakuu-
mavimo” funkcijos slégis, kartais auk$tu vakuumo
slégiu maiselyje lengva sugadinti trapius produk-
tus. Tokiu atveju galite naudoti .Impulsinio vaku-
umavimo” funkcija, kad galéetumeéte kontroliuoti
vakuumavimo laika ir slégj, ir apsaugoti trapius
produktus nuo suslégimo. Pakuodami sultingus
maisto produktus, jUs galite taip pat naudoti Sia
funkcija ir apsisaugoti, kad nebaty iSsiurbtas skys-
tis.

1. Sudékite produktus | maiselj, tuomet padékite
atvira maiselio gala iSilgai kameros sandarinimo
tarpiklio. Jsitikinkite, kad atviras maiselio galas
yra pacioje kameroje.

o -

2. UZzdarykite dangtj, paspauskite dangtj ranka ir
pirstais uzspauskite fiksatorius abiejuose jrengi-
nio galuose, kad uzfiksuotuméte dangtj.

3. Laikykite nuspaude .Impulsinio vakuumavimo”
mygtuka, kol bus pasiektas norimas slégis.
Galite stebéti vakuumavimo maiselj, kad nu-
statytumete slegio lygi. Sio proceso metu galite
sustabdyti vakuumavima, atleide mygtuka, ir va-
kuumuoti toliau, vel jj paspaude.

4. Kai pasiekiamas reikiamas slégis, paspauskite
mygtuka ..UZlydyti", kad pradétuméte uzlydyma.



Kaip vakuumuoti talpa [netiekiama)

975350 ir 201626 taip pat naudojami talpu vakuu-
mavimui. Rankenélé ant dangcio kontroliuoja va-
kuumavimo procesa, uzdaro ir uzfiksuoja oro voz-
tuvus dangtelyje pabaigus vakuumavima, ir atidaro
oro voztuvus, kad baty jleista oro j talpa, bei atlais-
vina dangtelj, kad baty pasiektas talpos turinys.

. Sudékite produktus | talpa. |sitikinkite, kad tal-
pos dangtelis sausas, o dangtelio tarpiklis ne-
uzterstas milteliais ar maisto likuciais. Palikite
erdvés, kai sudedate produktus | talpa. Tuomet
uzdarykite dangtel].

Pasukite rankenéle j padétj .Vakuumuoti”.

. Prijunkite Zarnele prie jrenginio priedy jungties

ir prie talpos dangtelio angos.

. Vadovaukités atitinkamais toliau pateiktais nuro-
dymais 975350 ir 201626 gaminiams.

(gaminys 201626)

- Priklausomai nuo produktu, pasirinkite .Vaku-
umo lygj”. Numatytas nustatymas yra ,Auks-
tas”. Pasirinkite .,UZlydymo laika”. Numatytas
nustatymas yra .Normalus”.
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- Paspauskite mygtuka .Priedai”, nestipriai 3-5
sekundes spauskite talpos dangtelj, ir jrengi-
nys pradés vakuumavimo procesa.

(gaminys 975350)

- Paspauskite mygtuka .Tik vakuumuoti”, nesti-
priai 3-5 sekundes spauskite talpos dangtelj, ir
irenginys pradés vakuumavimo procesa.

** Paspauskite mygtuka .. AtSaukti”, kad sustab-

dytuméte visus jrenginio darbo procesus. **

. Pabaiges vakuumavima jrenginys automatiskai

sustos. Atjunkite zarnele nuo talpos ir pasuki-
te rankenéle j padétj . Uzrakinti”. Talpa laikykite
Saldytuve.

Norédami atidaryti vakuumuota talpa, pasukite
rankenéle | padétj .Atidaryti”. Tinkamai prizia-
rint, talpos gali bdti naudojamos daug kartuy.

Informacija apie maisto pakavima maiseliuose

e Pakavimo metu maisto produktai turetuy bati kiek
imanoma SvieZesni. Vakuumuoty produkty galio-
jimo laikas gali bati pailgintas iki penkiu kartuy,
lyginant su standartinémis laikymo salygomis.

e Minksti, drégni maisto produktai arba produktai,

kurie turéty islaikyti forma, turéty bati uzsaldyti
prie$ pakavima.
Mésa, uogos ar duona gali bati Saldomi iki 24
valanduy, kad bdtu iSvengta persaldymo. Kai pro-
duktai uzaldyti ir kieti, juos galima pakuoti va-
kuumuojant.

e Jei pakuojami Sviezi produktai be paruoSiamojo
uzsaldymo, jdékite sulankstyta popierinj virtuvinj
ranksluostj tarp mésos ir virsutinés maiselio da-
lies. Popierius sugers dregme.

e Skysti produktai, tokie, kaip sriubos, troskiniai ar
uzkepélés, pries vakuumuojant turéty bati uzsal-
dyti inde ar ant ledo padéklo. Uzsaldyti ir supa-
kuoti produktai turétu bati pazymeti etiketémis ir
sudeéti j Saldiklj.

Bet kokie produktai su astriais kampais (pvz.
kaulai, sausa pasta, ryZiai) turéty bati apsaugo-
ti popieriniais ranksluosciais, kad nepradurtu
maiselio.

Pakavimo maiseliai neturéty bati naudojami ke-
pimui ar kiSami j mikrobangu krosneles. Pakar-
totinai nenaudokite maiseliu, kurie buvo naudoti
SvieZios Zuvies ar riebiu maisto produkty laiky-
mui.

Prie$ pakuojant darZovés turéty bati blansiruo-
tos. Blansiravimas yra terminio apdorojimo me-
todas, kuomet intensyviai, bet trumpai kaitinama.
DarZovés gali biti blanSiruotos verdanciame van-
denyje, tuomet iSgriebtos ir nedelsiant uzsaldo-
mos zemoje temperatiroje. Vakuumuokite jpras-
tu budu.

Nevakuumuokite grybu ir ¢esnaku.



Maisto laikymo ir saugos informacija
Vakuumatorius visiSkai pakeis jisy maisto pirkimo
ir laikymo bidus. Kadangi vakuumavimas padeda
iSvengti persaldymo ir léto maisto gedimo, dabar
galite sutaupyti, pirkdami maista didesniais kie-
kiais ir jo nesvaistydami.

Vakuumuojant masuy jrenginiu is maiSelio pasali-
nama iki 90% oro. Tai padés iSsaugoti Sviezig mais-
ta iki 5 kartu ilgiau nei jprastomis salygomis. Sausi
produktai, pavyzdZiui, pasta, dribsniai ir miltai, is-
liks SvieZi nuo pradzios iki galo

Be to, vakuumavimas apsaugos sausus maisto

Maisto produktai

Vakuumuoto produkto
laikymas Saldiklyje

produktus nuo maisto kandziu ir kity vabzdziy jsi-
veisimo. Pakuokite tik kiek imanoma Sviezesnius
produktus.

Vis délto, atminkite, kad ne visiems maisto produk-
tams tinkamas vakuuminis pakavimas. Niekada
nevakuumuokite grybu ir ¢esnaku. Kai pasalina-
mas oras, prasideda pavojinga cheminé reakcija,
kurios pasékoje Sie produktai tampa nuodingais.
DarZovés turétu bati blansiruotos, kad baty suar-
dyti fermentai, sukeliantys dujinima (i8sipTtima)
vakuume.

Vakuumuoto produkto
laikymas Saldytuve

SvieZia jautiena ir veréiena 1-3 metai 1 ménuo
Malta mésa 1 metai 1 ménuo
Sviezia kiauliena 2-3 metai 2-4 savaités
Sviezia zuvis 2 metai 2 savaités
Svietia vistiena 2-3 metai 2-4 savaités
Rikyti mésos gaminiai 3 metai 6-12 savaités
Sviezi, blan&iruoti produktai 2-3 metai 2-4 savaités
Sviezi vaisiai 2-3 metai 2 savaités
Kietieji striai 6 ménesiai 6-12 savaités
Pjaustyti delikatesinés mésos produktai ~ nerekomenduojama 6-12 savaités
Sviezia pasta 6 ménesiai 2-3 savaités

Pastaba: Auksciau pateikta lentelé yra tik pavyzdys. Nustatydami laikymo laika visada vadovaukités vieti-
niais sanitariniais-epidemiologiniais reglamentais ir RVASVT.

Vakuumavimo patarimai

Pakavimas vakuumuojant Zymiai pailgina produktu
galiojimo laika. Jrenginys taip pat gali bati jvairiai
naudojamas buityje.

Vakuumavimas yra puikus sprendimas stovy-

klautojams ir keliautojams!

e Norédami pasiruosti patogu ir pakartotinai nau-
dojama ledo maiselj, pripilkite puse vakuumavi-
mo maiselio vandens ir pridékite kelis Saukstus
medicininio spirito. UZlydykite maigelj (nevakuu-
muokite] ir jdékite | Saldiklj. Alkoholio tirpalas ne
visiskai uzsals, todeél turésite lanksty kompreso
maiselj sanariams ar nedideliems suzeidimams.

e Pusiau paruosti patiekalai, kuriuos gaminate ir
pasiimate | kelione - greiti ir paprasti prieSpie-
Ciai gamtoje.
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* Mesos ir kity produkty vakuumavimas apsaugo
nuo kvapy susimaiSymo laikymo metu.

e Taip pat, galite pasiruosti paketus nenumaty-
tiems atvejams ir vakuumuoti, pvz., degtukus,
kojines ar zemélapj.

Naudojimas buityje

e Stalciu tvarkymas - nebdtinus ir lengvai keicia-
mus daiktus [vinis, varztus) galima saugoti vaku-
umuotuose maiSeliuose. To pasékoje tokie daik-
tai bus lengvai matomi ir uZims maziau vietos.

e Jums daugiau nereikés poliruoti sidabriniu stalo
irankiu! Vakuumuokite retai naudojamus sidabri-
nius jrankius, kas apsaugos juos nuo patamseéji-
mo.



Gedimu lokalizavimas

Tinkamai naudojamas, jdsu vakuumatorius Kit- |} klienty aptarnavimo centra, perzidrékite gedimu
chen Line vakuumuos nepriekaistingai. Kai kuriais lokalizavimo lentele.
atvejais, gali iskilti problemu. Prie$ skambindami

PASTABA

Norédami uztikrinti ilgalaikj jrenginio veikima, padarykite bent 20 sekundzZiu pertrauka pries kita vaku-

umavima.

Problema

Sprendimas

Irenginys nejsijungia

|sitikinkite, kad jrenginys tinkamai prijungtas prie jZeminto elektros lizdo.
Patikrinkite elektros maitinimo laida, ar néra jtrikimu ir nutrynimu.
Nenaudokite jrenginio, jei elektros maitinimo laidas apgadintas.

Irenginys ne visiSkai iSsiurbia
ora is maiseliu

Norint tinkamai vakuumuoti ir uzlydyti, svarbu uzdéti atvira maiselio
krasta tiksliai ant sandarinimo juostos. |sitikinkite, kad maiSelio galas
yra uzdétas ant vakuumavimo kameros tarpiklio ir kad plastikas
nesusiglamzes iSilgai sandarinimo juostos.

Jeivakuumavimo maisSelius ruosiate is rulono, jsitikinkite, kad pirmoji
sitlé tinkama ir sandari.

Kad vakuumavimo procesas bity sékmingas, jrenginys ir maiselis turi
bati Svards, sausi ir be jokiu maisto likuciu. ISvalykite tarpiklio pavirsiu ir
maiSelio vidu, tuomet pabandykite dar karta.

Vakuumuotas maiselis
neislaiko vakuumo

AStris daiktai gali pradurti nedideles skylutes maiselyje. Norédami Sito
iSvengti, uzdenkite astrius kampus popieriniu ranksluosciu ir vakuumuo-
kite naujame maiselyje.

Kai kurie vaisiai ir darZovés gali iSskirti dujas (i8sipGstil, jei nebus
tinkamai blansiruoti ar uzsaldyti pries vakuumavima. Atidarykite maisel;.
Jei manote, kad prasidéjo maisto produktu gedimas, maista iSmeskite.
Jei maistas dar nepradéjo gesti, greitai ji suvartokite. Jei abejojate,
maista iSmeskite.

Retais atvejais gali atsirasti
klaida jrenginio darbo
procesuose, kas gali sukelti
gedima

Atjunkite jrenginj nuo elektros maitinimo Saltinio ir vél prijunkite.

Valymas ir prieziira

¢ Ispéjimas! Pries valant bdtina atjungti jrenginj

nuo elektros maitinimo Saltinio ir leisti jam vi- te.

siskai atausti.

Valymui niekada nenaudokite tirpikliu ir abrazy-
viniy valikliy, vieliniu Sepeciu, abrazyviniu Sveiti-

¢ |renginj laikykite saugioje vietoje. Laikykite vai-
kams nepasiekiamoje vietoje. Venkite tiesioginiu
saulés spinduliu | jrenginj. Kameros sandarini-

kliu, metaliniu ar astriy jrankiy. Tirpikliai pavo- mo tarpiklis gali bati iSimtas ir iSvalytas.
jingi sveikatai ir apgadins plastikines dalis.
e Korpuso iSore iSvalykite drégna Sluoste ar kem- ~ ATSARGIAI

pinéle, jei reikia, su muilu.

¢ Norédamiisvalytijrenginio vidu, bet kokius mais-

¢ Niekada nemerkite jrenginio j vanden].

to likuCius nuvalykite popieriniu ranksluosciu. niu ar kitais skysciais.

* Prie$ pakartotinj naudojima atidziai iSdZiovinki-

¢ |renginys niekada neturétu susiliesti su vande-

" @



Garantija

Bet koks defektas, turintis jtakos prietaiso funk-
cionalumui, kuris paaiskéja per vienerius metus
nuo pirkimo, bus suremontuotas nemokamai arba
pakei¢iamas, jei prietaisas buvo naudojamas ir
prizidrimas pagal instrukcijas ir jokiu bddu nebu-
vo piktnaudZiaujama ar piktnaudziaujama. Jdsu
istatyminés teisés neturi jtakos. Jei reikalaujama,
kad prietaisas butu suteiktas pagal garantija, nu-

rodykite, kur ir kada jis buvo sigytas, ir nurodykite
pirkimo jrodyma (pvz., kvita).

Laikydamiesi savo nuolatinio produkto kdrimo po-
litikos, pasiliekame teise be iSankstinio jspéjimo
keisti produkto, pakuotés ir dokumentacijos spe-
cifikacijas.

ISmetimas ir aplinka

Nutraukus prietaiso eksploatavima, gaminys netu-
ri bati Salinamas su kitomis buitinémis atliekomis.
Vietoj to, jUs esate atsakingi uz atlieky Salinimo
iranga, perduodant ja nurodytam surinkimo punk-
tui. Sios taisyklés nesilaikymas gali bati baudzia-
mas pagal taikomus atlieku Salinimo reglamentus.
Atskiras jusu jrangos atlieku surinkimas ir perdir-
bimas Salinimo metu padés iSsaugoti gamtos iste-
klius ir uztikrinti, kad jie baty perdirbami taip, kad

bty apsaugota Zmoniy sveikata ir aplinka.

Norédami gauti daugiau informacijos apie tai, kur
galite iSmesti atliekas perdirbimui, kreipkités |
vietine atlieky surinkimo jmone. Gamintojai ir im-
portuotojai neprisiima atsakomybés uz perdirbima,
apdorojima ir ekologinj Salinima tiesiogiai arba per
viesaja sistema.
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